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Utstallning av kok och koksredskap i Stockholm
12—28 nov. 1915.

»Kvinnans &arhundrade», »Barnets arhundrade» -— vem kanner
ej dessa tvanne uttryck — och forstir dem! Men manne ej darur
kunde framanalyseras dnnu ett tredje, med de forra icke blott lik-
tydigt, utan -dven samhorigt: hemmets drhundrade? Ty motsatt-
ningarna, verkliga eller mahanda endast skenbara, till trots, ar det
nog inte sd alldeles utan, att detta senare begrepp bakom de forra
anas och skonjes som dessas barande och sammanhallande kraft.
Tyda ocksa inte manga yttre tecken harpa?

Hemmets rendssans ar namligen nu inte bara litterart slagord.
Det ar liviull och kraftig verklighet. Icke s& att forstd, som
skulle hemmet dterta och fi sin forna plats. Med sidan reaktion
vore inte s varst mycket vunnet. Utan si, att det alltmer centrali-
seras till den arkimediskt fasta punkt, frin vilken rorelsen, den
sociala sdvil som den ekonomiska, utgdr och till vilken den ocksi
atervander. Hemmet har upphort att vara en isolerad varld. Det
har blivit kraftcentrum for virt samhilles utveckling, 1 forhallande
till vilken det lika mycket ar givande som tagande. Och hiri just
ar det, som dess nutida stora betydelse ligger. Kort sagt: hemmet
star ej lingre som bekampare, ej ens som konkurrent till yttre in-
flytelser och idéer, utan fastmer som dessas forstiende och med-
arbetande intressent. ]

Endast sd har det vunnit och endast si kan det vidmakthalla
den centralt barande betydelse, som utvecklingen fordrar och livet
— Ellen Keys ovan citerade, bevingade ord ej att forglomma — i
mer an en mening kraver.

1—160346. 7idskrift for hemmet 1916.
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Bittre exempel pi sidan vixelverksamhet mellan hem och sam-
hille kan nippeligen ges dn genom den hushdllsutstallning, som
Nadhammarhemmets styrelse i hostas anordnade till f6rmén for sitt
vilo- och konvalescenthem och som den 12 sistlidna november av
H. M. drottning Victoria 6ppnades i Enskilda Bankens nya lokal,
Tridgirdsgatan 10, Stockholm, dar den sedan under stark anslut-
ning och aldrig slappnanande intresse fortgick till den 28 november.

Ekonomien, vars ofrdnkomlighet i all verksamhet, ideell som ma-
teriell, numera val till fullo borjat inses, var hdr, jag skulle vilja
siga: lysande ledande princip. Men det var ingalunda hushalls-
ekonomi i detta ords tringre mening. Det var nationell hushéll-
ning pd rationell grundval, enligt moderna arbetsmetoder och si
méalmedvetet planlagd och genomford, att den for alla, som ville
se, pekade han pa det mél, som i synnerhet 1 dessa tider borde vara
den enskildes si val som det allmdnnas: ekonomisk sjalvtillracklig-
het, dar och i den matto s& mojligt ar.

Att detta ‘mal ocksd pd forelagt omride kan nés,.det framgick
inlysande klart av denna utstillning: det forenade verket av svensk
jords alstringskraft, svensk industriell och merkantil tidsenlighet
och svenska kvinnors nedarvda intelligens.

Svenskhetens bevarande férnams ocksi overallt som sporrande,
besjalande motto, buret av andamélsenlighetens, tidsenlighetens och
koncentrationens starka treklang. Och svenskt var det intryck som
genast motte 1 de enkla, men stilfullt kraftiga dekorationerna av
ronn, en och tall, som bildade fond, ram och valvhigar for ut-
stallningsforemaélen, antingen dessa utgjordes av konserver eller av
moderna kdk och kokstekniska hjalpmedel — de tva, rittare tre
stora grupper, vilka har bildade ett si inom sig fortlopande och
fullstindigt helt.

Denna infattning hade ock en sarskild férmiga att finga, fast-
hdlla och sedan inom de olika montrerna vigleda blickarna. Men
for resten, 1at oss forscka att i tankarna rekapitulera den givande
och intressanta vandringen genom de tvd utstillningssalarna. Svért
blir det ej. Ty tack vare den lika systematiska som praktiska an-
ordningen har minnesbilden bevarats si stark, att vi iven si hir
efterdt bora kunna leta oss fram bland kollektioner och detaljer och
diribland ta fasta pd det viktigaste.
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iSm‘ Vi valja di den {for tankarna klaraste vagen: frdn grund till
'(;rs::ﬁu § foljd, .frz'in fér\utséttningar till resultat. Det faller sig ock'si gllra
i { naturligast. Ty vem kan vidl undgd att, trots sa mz"i‘nga kulinariska
I lockelsgr fr;'in“konservomrédet, nastan 'tvars.tarma inom denostqra
i avdelningen for. koks- ocﬁ hushdllsteknik, dar man genast far in-
i trycket, att en icke vanlig erfarenhet och sakkunskap varit regie.
\ Denna provande och maktpaliggande uppgift har ocksd varit anfor-
L trodd at forestandarinnan for en av vart lands betydelsefullaste eko-
i | nomiska institutioner, froken Ida Norrb dessut: id sin sid
. : y, som dessutom vid sin sida
hafls' haft tva av denna institutions fornamligaste krafter, froknarna An-
ShaH; na Schenstrom och Lisa Biberg, vilken sistnamnda formaga dock
?h_sa egentligen tagits 1 ansprak for konservavdelningen. Vi befinna oss
vk siledes har inte bara pad det i foreliggande avseende hogsta, utan
i aven sikrast utexperimenterade plan. Ej under d&, att vi hir girna
ig- stanna.
i Koksavdelmingen ar emellertid, som forut antytts, uppdelad pa
ick tva grupper: en kollektivutstillning bestdende av fem kok med in-
sk redning, och en denna kompletterande separatutstallning, dar fore-
e malen, manga och upprepade till ling fil, méste tilldra sig uppmark-
samhet. Av latt forklarliga skdl kunde ju ej allt hithérande rym-
de mas 1 de har befintliga koken och ej heller dar si i1 detalj skirskadas
ch for att sasom riktigt nodvandigt inpriantas i allmidnna medvetandet.
m Vilket starkt pedagogiskt drag kommer dirfoér ej i en sddan paral-
1y lellanordning till synes, ett drag som ocksd allmanheten — av
t- manga tecken att déma — visat sig tacksamt beakta!
\ Framfor det storsta koket »lyxkoket», beraknat for en familj med
e cmkr. 10,000 kronors inkomst och for 1,500 kronors varde uppsatt av
h A. B. Nordiska kompaniet, stanna vi forst for att lagga mirke till

nagra sarskilt viktiga anordningar i sjilva koksarkitekturen. Vis-
serligen aterfinna vi dem sedermera, men de falla di ej s& starkt i
‘ cgonen som 1 detta kok med dess storre dimensioner. Forst och
| framst vaggarnas avrundade 1 stillet for vinkliga horn, och skdpens

vdlvda tak, som ingendera medgiva den minsta fristad for det sig
i eljest sd latt lagrande och bofasta dammet, och av samma skal bida
: mycket lattare att rengora. Vidare panelskdpens nirmast golvet
wmdtgdende urholkningar, i vilka taspetsarna lika latt som listigt in-
fdngas och hallas i styr tillika med deras eljest osvikliga tatuerings-
forsok pa den fina oljefirgen. Till efterfoljd vid blivande inred-
ning manar ocksd kokshyllornas placering si pass lagt, att de aro
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inom rackhdll, liksom aven de inom skdpen befintliga spjdlade hyl-
lorna, dar luften latt passerar kring mojligen ej fullt torra vispar,
slevar och skarbraden.

Vad den Ovriga utstyrseln har betraffar, kunna vi ganska lugnt
ga den forbi, da dels, som ju aven detta koks namn anger, en del lyx-
foremal har forekomma, dels och egentligast emedan de allra flesta
hér befintliga koksredskap alltid terfinnas i ndgot av de andra koken
och finnas till salu i de flesta bosattningsaffarer. Sa t. ex. ar kok-
ladan, som froken Norrby hir lika insiktsfullt som diplomatiskt
insatt — ej frdn Nordiska kompaniet — utan frdn A.-B.
Julius Sloor, Jarntorget, Stockholm, vars tillverkning denna prik-
tiga typ 4r. Den finnes i olika storlekar med en eller flera av de
aluminiumkarl med tatt slutande lock och fallbara handtag, som
numera kunna sigas vara normerande for alla koklador, kokugnar
eller sparaskar. Kart barn har manga namn. Ty huvudvillkor
for dem alla ar, att varmen wdal bibehilles inom kokkirlet. S&i om-
tyckt har denna typ visat sig, att en tredje variant dirav med plats
aven for en storre stekgryta i dagarna utslippts frdn samma firma.
Sdsom pavisats: bland alla koksrekvisita, siledes ocksd lyxkokens,
borde en sidan kokldda med ovanbeskrivna aluminiumkirl vara
sjalvskriven. Ty man torde erinra sig, att den ej blott ir besparare,
utan dven kulinarisk befrimjare. Det grekiska och jag skulle tro
det turkiska kokets charm lar ju i huvudsak vara beroende pa
kockarnas insikt om betydelsen av ldngsam och sakta kokning.

Vi gd alltsi vidare till nista kok, »normalkiket», som jag pa
grund av dess lika koncentrerade som specialiserade utstyrsel skulle
vilja benamna idealkoket. Det ar beriknat for en familj med 6,000
kronors inkomst och f6r 800 kronor levererat av Carl D julstedts bo-
sattningsmagasin, Drottninggatan 30. Kopparkastrullernas langa och
Skultuna-glansande rad bir i synnerhet i dessa tider genast vittne
darom. Men aven om man frin dessa ndgot sinker bade blickar och
pretentioner, moter en hel del 6nskade ting: vridmaskin och stryk-
brida, konserveringsapparat och saftstol, glace- och passermaskiner,
forutom allt annat som hor till ett extra vl ordnat kok. Se pa den
dar eldfasta formen av porslin med titt slutande lock, si litt att halla
fin och ren! Och forsok ett slag den allra modernaste ostkniven
med staltrddsblad, som hejdar aven den losaste ost frin sondersmul-
ning. Nog dr den vird 3 kronor! Och figelsaxen med insvingt
bett, for att stycket ej skall glida undan vid avklippningen — en hel
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del smasaker ej att forbise, som t. ex. de trevliga rorskedarna av
syréntra, harliga ersittare for snart slappande vispar, och de sma
behandiga grytskurlapparna for 25 ore, goda besparare av sipa och
kraftskurpulver i dessa tider.

Dé emellertid detta kok genom sin praktiska fullstindighet verk-
ligen star fOr namnet normalkok, har jag med utgivarens benagna
tillstind hartill som bilaga 1 fatt vidfoga den inventarieforteck-
uing — upptagande 197 olika foremal, som for detta kok uppgjorts
och enligt vilken husgerddsartiklarna av Djulstedts bosattningsaffar
levererats och fortfarande levereras. Ty jag ar alldeles viss, att
denna forteckning vid blivande bosittningar och inredningar tack-
samt kommer att radfrdgas, naturligtvis med de forindringar som
tid och utveckling sitta.

Ga vi sa till nasta granne, dir husmodern med 4,000 kronor sjalv
tankes utfora alla sysslor, befinna vi oss 1 ett kok, vars utrustning
synbarligen skett efter principen: tid ar pengar. ILeverantor ar har
bosittningsfirman Johan Sandberg, Storgatan 7 & 9, Stockholm.
Priset darfor ar 500 kronor.

Det ar som fréken Norrby i detta kok sirskilt givit av sin rika
och beprévade erfarenhet. Nistan ingen huslig syssla saknar har
representanter. Tvattmaskin och mangel, konserveringsapparat och
korkmaskin, bakbord av modernaste typ, kéttkvarn och passerma-
skin, stenmortel och brodgaller, allt finns, omgivet av formar och
kastruller samt de mindre koksredskapens lika oumbirliga och
hjalpsamma attiralj.

Men fragar man sig’ kanske, hur skall en ensam husmor mitt
under de vanliga kokbestyren kunna tillgodogora sig all den hjilp-
samhet, som fran s manga héll erbjudes? Svaret kommer strax
och klart: Medelst koklddan naturligtvis! Ja, just i ett sidant kok
ar den omistlig, dd den forutom brinslebesparing mojliggor si
manga andra sysslor.

Nista kok i ordningen, f6r omkring 300 kronor, uppsatt av
A.-B. Julius Slo¢r, Jarntorget, Stockholm, ir avsett for ett burget
arbetarhem. Av dem det vederbér har det redan fitt mycket stort
erkinnande, vilket ar helt naturligt, si efter syfte avpassat som
det ar. Rymlig matvrd med vil- och arbetsplats, valforsedda hyl-
lor och skdp samt — sjalvfallet — kokldda av den Sloorska typens
mindre nummer, och sist men icke minst ett bakbord s& praktiskt pa
samma ging som foga skrymmande, med skiva som uppfalld liksom
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bildar skdp for Ovriga bakredskaps forvaring, att det antagligen for
litet var kommer att bli anvind modell.

- I sista koket i raden, for 175 kronor uppsatt av 4.-B. Brising &
Fagerstrom, Regeringsgatan 24, Stockholm, std vi infor en den
nya tidens skapelse: den moderna, sjalviorsorjande kvinnans egen-
hindiga koksdepartement. Och denna milj6 patvingar henne ingen
som helst metamorfos, utan dr for henne och hennes yttre arbete
helt enkelt den lika nodvindiga som naturliga forutsattningen.
Allt synes ock anlagt pa att om mojligt géra arbetet har till vila och
rekreation. Gasspis och kokldda (= sparasken med aluminiumkarl),
det trevliga till koksbord hopfallbara bakbordet, vag, matt och
vikt samt sarskilt kloka diskanordningar tala alla sitt ofortydbart
uppmuntrande sprak, i vilket en hel del smirre ting instimma.
Den dir degknddningsmaskinen t. ex. for 8,50, som sd latt ocksd
kan installas fOr vispning, hur motverkar den inte trottheten i en
hand, som kanske en hel dag hillit fast om pennan eller rastlost
ilat 6ver skrivmaskinens tangenter. Och samma hand blir siker-
ligen ganska glad att genom den lilla behiandiga grytlockshéllaren
(1,25) vara skyddad for vanstillande brannblasor. Och lerkastrul-
lerna, si latta att reng6ra och si fortjusande i all synnerhet till
mjolkritter, dro ju har som hemma. Dyra iro de ej heller, om de
blott vederborligen skétas, frin 2,40, just lagom for en a tvd per-
soner, och uppat. Detsamma giller om de prydliga, litta och litt-
hanterliga diskbaljorna av trimassa (fran 3 kronor), som till bord-
silvrets formédn verkligen mer allmint borde komma i bruk. N4,
i dessa metallbristens tider rekommendera forresten dessa fortraff-
liga tramassebaljor och hinkar sig nistan sjilva.

Olika till omfing och inredning vila dessa fem kok alla pa den
andamélsenlighetens fasta grundval, vilkens hornstenar iro tids- och
kraftbesparing, hygien och organisation, biarare for all sund och ra-
tionell hushdllsekonomi.

Foljer sa i samma rad en liten handkammare, som nog mangen
— forgdves — Onskar sig maken till, men som herrar arkitekter och
husvardar borde ta sirskilt ad notam. Ty for hogst f§ av dem har
det nog dnnu gétt upp, att sidant utrymme framfor mycket, mycket
annat borde inga i begreppet »alla nutidens bekvimligheter». Aven
med allra bésta vilja, t. 0. m. férméga, ir god huslig ekonomi otink-
bar utan forrddsrum, som mojliggora storre inkdp. Skall verkligen

>
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en s naturlig fordran icke kunna tillmotesgas forr, an vi fd kvinn-
liga arkitekter, i vilkas utbildning en grundlig husmoderkurs in-
gatt?

*

Aterstir den parallella separatutstillningen, som instruktivt anord-
nats mittemot den ldnga koksfilen. Och det ar manga ting, som
froken Norrbys vidsynta och erfarna omdéme och, vad konserve-
ringsartiklarna angér, iven direktor Lind har samlat till sarskilt be-
aktande ocksd for dem, som pd ett eller annat omrade Onska extra
specialisering. Att konserveringsartiklarna hir dro vil foretradda,
faller av sig sjilv, liksom att den firma, som pa detta omrade alltid
visat sig gd 1 spetsen och allmanhetens onskningar bast till motes,
Brising & Fagerstrom, hiar markes bland de fornimsta utstallarna.
Si iaktta vi dirifrdn genast den i mitt tycke, atminstone vid marme-
ladberedning i nagot storre skala, oumbirliga »passeringsmaskinen
med tre bottnary, vilken naturligen i smarre hushall gott kan utbytas
mot en mindre for 5,50, bdda dessutom anvandbara vid passering av
fisk och kott. Vidare den alldeles fortraffliga paron-(inklusive ap-
pel-)skalaren till 15 kronor och den mindre till 5,50, bonskdraren (i
synnerhet limplig vid saltning av bénor) samt framst och forst kon-
serveringsapparaterna av olika metall (fortent bleckplat, nickel och
koppar) och pris, med glasuppsittningar och dubbel insats for arbe-
tets forenkling genom tid- och dven brinslebesparing. -

Bredvid dessa storre artiklar markas sidana mindre som kdrnut-
tagare och dppelklyvare, borstar for glasens rengoring, spadar och
stotar for produktens packning, samt till sist en liten behidndig nic-
keltdng (65 ore), aven den fr packningen och anordningen i glasen,
och en ytterst praktisk siltratt.

For foregiende Angkokning se vi forutom den storre dngkokaren
iven en mindre stiltridskorg. For eventuellt intresserade foljer
hiar (som bilaga 2) en forteckning pd de basta och mest behovliga
konserveringsredskapen, vilka alla tillhandahdllas hos Brising och
Fagerstrom.

Hair bredvid utstaller A.-B. Johan Sandberg nagra verkligen yp-
perliga don for matens, i synnerhet ostens skyddande mot damm och
flugor, kupor av gelantin med aluminiumkant, men tyvarr pd grund
av metallbristen annu si linge hit importférbjudna. Och slutligen




10 UTSTALLNING AV KOK OCH KOKSREDSKAP I STOCKHOLM.

std vi infér den kollektion, som bér ett av den svenska industriens
mest hetydande namn, Huskvarna. Begrundande stanna vi strax
framfor de gaskok med sparbranmare, som utlova 25 % besparing
— en god vinst just nu till dags! — i vilkas narhet deras frander
gasstrykjarnen, befinna sig, dessa besparare av tid, utrymme och
— allra bast — kraft, latta och dock kraftiga som de aro. Och som
ytterligheterna girna berora varann, finna vi som deras narmaste
grannar Huskvarna med rétta beprisade glacemaskiner.

Mianne de firgglada konditorsglacerna ens i dyrtiden aga en sa
kraftig konkurrent som i »Nordpolen» (== »H. V. A.») och »Polaris»,
darav den forra kan betraktas som gammal god van, pd vilken man
vid festliga tillfallen tryggt kan lita, den senare med sin »tre-
faldiga rorelse» annu ej ar fullt si mycket kiand? Badas arbete
torde 1 allra egentligaste mening kunna betecknas som utmarkt gott,
trots att det sikerligen nedbringar omkostnaderna med omkring 50 %.

Skulle dessa sistnimnda redskap andock av minga uppforas pa
lyxkontot, sd kan det dd omdjligen bli fallet med hushdllskvarnarna,
som har ocksa ta vid i lang, lang rad, ett talande bevis pd den be-
tydelse froken Norrby tillmater dessa finskarare av kott, typ »Enter-
prise», och av kott och fisk, frukt och gronsaker, typ »100—103»
samt »amerikansk modell». LAt nu vara, att de kanske mindre
komma till anvandning f6r frukt — men det bor man kanske péd
en konservutstallning tala tyst om — sd i vilket rattskaffens hushall
mal man numera ej kottet till pastejer och farser, ja till de enkla
kottbullarna sjdlv?  Atminstone borde vi ha kommit si pass ldngt i
kulinarisk hygien. Dessa ypperliga kvarnar kunna ju dessutom
genom olika knivar och skivor instillas bde till korvberedning och
bakning. I utlandet ha de ocksd viackt berittigat uppseende, och
det ar inte blott 6nskligt, utan aven i hog grad troligt, att den sven-
ska marknaden f6r dem betydligt kommer att stiga efter den fram-
skjutna plats, froken Norrby med ritta hir anvisat dem. Vad till
sist taffelvigarna betraffar, sd kan val ingen girna tveka i valet
mellan dessa och vanliga s. k. hushallsvigar, som efter en tids tjinst-
goring betinkligt slappas och missvisa. En taffelvig héller livet ut,
trots deras maximalbelastning kan gd anda till 20 kg. For att
inte tala om de fortjusande »borddecimalvdgarnas !

I sddan omgivning och med sidana redskap, underlittande sivil
som sporrande, 6kas mojligheterna och vidgas blicken t. o. m. for
yttre forhallanden. T den man nimligen till hemmet &terbordas myc-

et
fabr
o

mer

ive
sitt

frd
Gr
att
pr
pr
Ry



UTSTALLNING AV KOK OCH KOKSREDSKAP I STOCKHOLM. 11

ket av det arbete, som under gingna tiotal ofta tanklost 6verlatits till
fabriker, bli vi dven mer i stdnd att gagna det allminna. Icke ge-
nom produkterna, de forbli hemmets egendom — men genom verk-
samheten sjilv. Ty genom mer allmant &terupptagande i nya for-
mer och med nya arbetsmetoder av byk, bak, varfor inte aven brygd,
slakt och korvberedning samt i all synnerhet konservering, inte blott
stodja vi var ekonomi och rikta oss sjilva, utan dven den industri-
ella foretagsamheten och den rent merkantila omsittningen.

Och sist, men icke minst, for den nu i uppsving varande tradgérds-
odlingen bli hemmen en faktor att rikna med genom de avsittnings-
mojligheter, de erbjuda for allt vad tridgirdsprodukter heter. P&
s& vis ar det den forutnimnda vixelverksamheten kommer till stdnd;
i sanning nationell ekonomi med huslig ekonomi som forutsattning
och utgangspunkt!

*

For att emellertid genast fa detta faktiskt fastslaget behova vi blott
vanda oss om och ta en éverblick av utstallningens konservavdelning,
dven den uppdelad pa tva grupper: 1) for frukt och gronsaker med
sitt lilla vackra, 16ftesgivande bihang, »farsk frukt i lador och kor-
gar», samt 2) for kott och fisk. Ledare for forsta gruppen ha varit
froken Lisa Biberg, Uppsala, och herrar Gustaf Lind och John
Gréen, Experimentalfaltet. Inom denna trio har arbetet sa fordelats,
att herrar Lind och Gréen — tack vare deras stora kinnedom om
produktionsorterna — insamlat konserverna och fréken Biberg med
praktisk kunskap om deras betydelse, samhorighet och dekorativa
egenskaper anordnat dem. Och vare det genast sagt: sévil produk-
ternas beskaffenhet som deras estetiska effekt vittna vil om det
val, utstillningens styrelse Aven pd detta omrade traffat.

Men titta forst pa den utstillning av firsk frukt, som sints frén
Sollidens tradgérdar och av herr Rudolf Billstrom med kand smak
anordnats bland blommor och grenar i salens ena horn! Sddana
Signe Tillisch och sidana Doyenné de Comice, vérldens erkdnt fi-
naste piron! Aldrig kunde Sveriges klimat och jordmén fitt for-
namligare representanter.

LAt oss sedan gd till hoger och borja med fru Ohrmans fina och
vardade inliggningar, diribland plommon och tomater tilldra sig
sarskild uppmirksamhet. Men varfér saknas bade hir och annor-
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stades det just som konservplommon s ypperliga och aromstarka
Belle de Louvain? Over huvud taget synas plommonen foérekomma
jamforelsevis 1 minoritet. Sannolikt stir det i samband med det —
intuitivt kika vi in i framtiden — i sista numret av pomologisk tid-
skrift av Carl G. Dahl pavisade forhéllandet, att tyvarr »odlingen
av plommon varit forbisedd inom landet», och att plommon ej
kunnat »uppvisas pa fruktutstallningar si latt som &applen och pa-
ron», missforhallanden som vi maste rdda bot for, om vi skola
kunna utnyttja vdra pomologiska mdjligheter. Deras rackvidd ar
storre, an man anar. Men for att atergd till de konserverade, var-
for forekomma de nistan alla har skalade, forutom Reine-Claude-
sorterna? Det svaras, dels att skalen si latt brista, dels att de 1
allmanhet aro ganska beska. For det forsta behova de, beho-
rigen behandlade, ej brista; for det andra, aven om si skulle ske,
betyder det mindre, dd plommonens charm — trots allt — ligger just
1 skalet, 1 skalets arom och firg med undantag mojligen for nigon
stravare sort och — kénsligare gom. Att emellertid den dekorativa
stimuleringen vid servering géir forlorad genom skalets borttagan-
de, ar tamligen sikert.

Vad sd tomaterna angdr, kan jag ej undgd att glatt pipeka, att
dessa sallsynt vackra konservprodukter hiar ha behandlats som
eftermognade och ingalunda, som méinga tro ir nddvandigt, tagits
fran vixande planta, nigot som borde bringa dessa tacksamma fruk-
ter 1 allt storre och storre dtanke till sdval odling som konserve-
ring. Smakens bibehéllande vid eftermogning beror pd nar de in-
tagas och hur de laggas att mogna.

Vinda vi oss si till fonstret mittemot, se vi, hur konserverings-
tanken hir tagit annan form, torkningens. Svenska M edicinalvizt-
foreningens smd prydliga paket av blabar och lingon gora sig dar
trevligt géllande. Men mest intressera kanske anda tvd alldeles nya
produkter av svensk jord och svensk foretagsamhet, skinkta av
statsradinnan Wallenberg, namligen smultron och lindblommor.
Osokt fora de tanken till Paris och Londons fashionabla after-
noonteas, och med denna kontinentala flakt 6ver sig fi de nog litt
att bryta vig dven genom svenska fordomar.

Till hoger frin ingdngen mota Strangnds fruktiorkerier, vilkas
arbete in 1 minsta detalj kannetecknas av omsorgsfull prydlighet. I
sittet att 1 konservglasen anbringa produkterna avgd de ovillkorli-
gen med forsta priset. Se bara pd de tegellikt lagda mordétterna!
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Man kunde néastan onskat litet mindre hantering, och med tanken
pa anvind tid blir det ej heller billigt, i synnerhet dd det géller eget
bruk.

I nista monter utstaller fru Bowvallius (Odengatan 42) en sirdeles
vacker samling svamp. Det dr néstan, som de vattniga franska
champignonerna dunstade bort ur tanken infor dessa svenska black-
svampar och pudrade trattskivlingar. Men hur ménga blacksvam-
par, si ofta si litt tkomliga, fi ej ruttna bort pd vdra grasplaner
cch gardar! Kanske dock inte hidanefter?

Svinger man sd runt denna monters horn, strommar det liksom
friska flaktar till motes, hilsningar sinda utan pétryck
av odlarehand. Sldn och ronnbar, nypon och vildapel ha hir givit
sin tribut it modern konserveringskonst. Sérskilt marker man de
sma burkarna med #ppelgelé, som utan tickande papper, endast
med en liten fin parafinsloja — lata innehdllet skimra igenom, ljuv-
ligt beddrande, med néigot av opalens trolska glans i sin ljusa skift-
ning. Av detta har givarinnan, froken F. Petterson, Holma, Bo-
huslin, all heder. Strax nedanfor faller fru Elna Pehrsons stolta
rad av Moltkeparon genast i dgonen, en samling som val torde
kunna hélla »fina franska paron» stdngen.

Bland dessa utstillare trada dock Adelsnis tradgdrdar i forgrun-
den med en fulltalig samling av frukt och gronsaker. Som typ for
forstklassigt forfarande torde deras blomkalskonserver kunna an-
ses, dessa provostenar pa skicklighet och omdome i konserverings-
konstens minga fordringar och delvis mysterier. Fasta, klara och
vita tyckas de gi i borgen for alla de konserveringsalster, som ter-
rassformigt ordnade hir omge dem. Och samma utstallares litet
lingre bort utstillda safter tala inte blott om lika omsorgsfull be-
handling, utan som t. ex. den rubinroda rabarbern dven om ratt val
av sort. Jag tror mig ej ta miste, di jag etiketterar den: Crimson
perfection, en sort, som sannerligen borde utmota och ersatta den
numera allestides nirvarande, ganska sura och fadda Victoria.

Vinda vi oss s& slutligen till den andra gruppen »kétt- och fisk-
konserver» med froken Ida Norrby och fru Marta Silfverhjelm,
Balsta, som anordnare, vet man redan, innan det fastslagits av de
stitliga montrerna, att sakkunskapen hir kroner verket, vad géller
bade de konserver, som utstillts av Fackskolan fér huslig ekonomi i
Uppsala, och de vilka bira fru Silfverhjelms pd detta omtade oover-
traffade namn. Bigge dessa kollektioner illustrera i 6gonen fal-
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lande och ypperligt metoden att vid konservering av stekt fdgel
ej lata mer an en fjardedel tickas av jus, och denna helst starkt
koncentrerad. Darmed torde vil en del anvisningar att dven i friga
om stekta konserver lita »spadet sti over figeln» vara forvisade frin
saval teori som praktik, ndgot alldeles nédvindigt, om konserve-
ringsmetoden genom gott resultat skall vinna vidstracktare anslut-
ning. Lax- och hummerkonserver bryta firgglatt den imponerande
rackan av vilda och tama figlars olikartade insats. Dessa kollek-
tioner fullstindigas namligen genom a-la-dauber och pastejer — for-
utom buljong- och skéldpaddsoppa med annat ursprung — av sadan
kvalitet, att den sedvanliga importen av dylika varor borde, nir
den en ging iter tillites, kunna fi vidkannas ett ganska kraftigt
svenskt sparr. Och didrmed skulle di en av de minga mojliga ut-
trycken for den kraftsamling inom egna grinser, som varit denna
utstillnings allt barande och besjalande idé, komma att trida i gal-
lande kraft.

Med detta 6nskemal och framtidshopp, som vér retrospektiva vand-
ring vilgrundat ingett oss, ha vi frin tankarnas virld forts tillbaka
till verklighetens. Manne for att dar finna allt, vad vi nyligen sett
och fornummit som ett minne blott, prisgivet it nya intryck och
andra intressen? For visso ej! Mycket dirav har visserligen
skingrats, en del som vinster i det med utstillningen férbundna Nad-
hammarlotteriet, men di for att vart och ett pd sin ort praktiskt
tala om den ansvarskéansla och sakkunskap, varmed exempelvis just
d et husgerddet valts. Men mest verksamt och bestiende ar likvil det
omedelbara intrycket, denna utstallning gav av string organisk en-
het, 1 vilken varje detalj var nodvindig bestindsdel for det helas
fasthet och styrka.

Genom tron pd hemmets formiga kom denna utstillning till stind.
Genom det bevis den harfor gav har den blivit ett led i arbetet for
den ekonomiska sjalvtillracklighet, som nu mer An nigonsin Aar
enskild saval som allmdn plikt. Ma&hinda skall det ock bli vart
arhundrade férunnat att framsynt och fordomsfritt insitta hem-
met pd den kulturellt betydelsefulla plats, som med ritta tillkommer
det ej blott 1 forhallande till individ och samhille, utan Aven till
folk och land.

Villa Nordenstreng, Uppsala januari 1916.

Ellen Nordenstreng.
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Forteckning dver normalkdkets innehall, som levererats

och fortfarande levereras av Carl Djulstedts bosattningsmagasin,
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Drottninggatan 30 (se sid. 4, 5!).

kopparkastruller.
kopparkittel.
buljongkittel.
kaffepannor.
fiskkittel.
syltkittlar.
grot- och potatis-
kokare.
jirngryta, rund.
stekgrytor.
stekpannor.
flottyrpanna.
omelettpanna.
aggforlorare.
munkpanna.
pannkakslagg.
plattlagg.
vafteljarn.
rostbiffpanna.
smorpanna.
grytundersatser.
spiselringsstall.
kransformar.
puddingsform.
a-la-daubeformar.
savarinform.
bakelseformar.
tdrtform med 16s
botten.
brodformar.
slit rund form.
glaceform.
kakmatt.
handfat.
bunke hog, emalj.
d:o laga.
litermatt.
decilitermatt.
mjolkflaska, emalj.
griddflaska.
durkslag.
vattenskopa.
tratt.
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buljongskopa.
hélslev.
fiskspade.
sand-, 1 soda-, 1
sdpa- och 1 skur-
pulverhingare.
tvalkopp.
gronsaksskirare med
brada.
knivar.
gafflar.
matskedar.
teskedar.
kaffeburk.
kaffematt.
bricka.
knivldda.
sopskyffel.
nyckelskyltar.
lykta.
tandsticksstall.
mortel.
aggskarare.
tvalvisp.
sax.
brédnagg.
hackknivar medléda.
saftstol.
krustadjarn.
brodhalster.
spritsspruta.
skurhink.
sophinkar, malade.
d:o  omdlad.
diskbaljor.
purépress.
buljongsil.
sdssil.
majonnésvisp.
iggkorg.
stekspade.
stalvisp.
forskirarknivar.
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brodsag.
kottyxa.
spintkniv.
fiskfjillare.
rivjarn.
skalknivar.
potatisskalare.
kruskniv.
legymjirn.
appelpipa.
bakelsesporre.
sardindppnare.
korkskruv.
ispigg.
spickndlar.
fagelndl.
kottgaffel.
skirpstal.
potatisstot.
kottkvarn med till-
behor.
brodkorg.
kaffekvarn.
mandelkvarn.
hushéllsvig.
knivskurare
pulver.
passermaskin.
korkmaskin.
glacemaskin.
skérbriaden.
brodkavel.
passersikt.
passerspade.
smorspadar.
smorsked.
triskedar.
traslevar.
slevstall.
rorspade.
vispar.
agghylla.
handdukshingare.

med
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biffklubba.
brodgaller.
trekanter.
putsldda.
platstillning.
handdukstorkare.
trappstol.
grytborste.
karaffborste.
porslinsborste.
lampborste.
silverborste.
dammborste.
d:o

langt skaft.
panelborste.
spiselborste med pé-

strykare.
skalborste.
péstrykare.
smutsborste.
skoborstldda.
skurborstar.
borststall.
simskskinn.
ask silverpulver.
burk putsmedel.

med

Bil. 2.
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brodpensel.

6 flata och 6 djupa
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tallrikar.
assietter.
karotter.
fat.
par kaffekoppar.
tillbringare.
spilkumssats.
sockerskdl, 1 gradd-
kanna.
vattenglas.
syltkrukor, laga.
d:o hog.
stenfat.
degbunke.
degknddare.
skirbride, porslin.
smorform.
omelettlddor.
citronpress.
pajformar.
Forrddsburkar med
hylla.

6 strykjdrn.

strykfotter.

1 klﬁ.dstreck.
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tvittbalja.
tvittbrada.
kladnypor.
torgkasse.
grytlappar.
skurdukar.
disktrasor.
viaggklocka.
buntar hyllremsor.
vridmaskin.
strykbrida, kladd.
smorkrukor.
mobelpiskare.
rottingar.
diskbalja for silver.
mjolkfat.
dggvitsseparator.
mjolskopor.
konserveringsapparat
med glas.
koklada.
torkstillning for glas.
arbetsbord.
stolar.
rokgaller.
hog koksstol.
bakbord.

Konserveringsartiklar erhdllas frdn firman A.-B. Brising och Fagerstrom,
Stockholm, Regeringsg. 24. (Se sid. 9.)
Konserverings-(steriliserings-)apparat med glasuppsittning och dubbel
insats.
Angkokare for gronsaker.
Passeringsmaskin med olika bottnar (storre eller mindre).

Siltratt och sil.

Piron- inkl. dppelskalare.
Saftpress, mindre (Huskvarna mirke).

Appelklyvare.
Karnuttagare.
Korkmaskin.

Slevar, stdtar av trd, borstar for rengéring av glasen

Silstol.

Stockholm 1916. P. A. Norstedt & Soner.




