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ASNAS AS A

Julgubbar.
Kaflas och formas; 850 gram

Socker; 106 -ot: smör. 2 kvarter
mjölk, 21 gr. Hjörthornsalt.

Jenny-Kringlor.
350 or Amjöl Ssado d5

OT.-SOCKer;- 19 vT Salb.

Äkta Södertelje-Kringlor.
425 gr. socker, 300 gr. smör,

3 st. ägg, 1 kvi'mjölk, 23gT. salt:
—



Kexkakor.

425?07T: söcker; 213 orT.Ssmör,
SSt. är T. &r salt, 4£-droppar
Cederolja.  Kaflas ut, naggas
och formas.

—

Eklöf.
j

425 gr. socker, 425 gr. smör, :

G, st; ara or osalt; L Kkopp '

mjölk. Kaflas och formas.

Sprits-Ess.
425 gr. socker, 425 gr. smör,

2 st. ägg, '/» kv. mjölk. 6 gr. salt.



e

Lemonadbröd.

tökg. och: 600-2r. mjölg 350

gr. socker, 425 gr. smör, 6 ägg,
t3: er. salt.

—

Mandelformar.
425 or mjöl t213 or. socker,

AL ler smör, 8 stPaCrIoL er.
salt. (För 50 formar).

Fina Pepparkakor.
531 gr Thjoökl ATO:grisocker,

170 gr. smör, 500 gr. sirup, 4
st. ägg, 10 gr. salt.HD”

—mar



Äggbröd.
425 gr. socker, 540 gor: mjöl,

SEPE UR
——

Mandelkubb.

6 deciliter mjölk, 638 gr. soc-

ker, 425-0Rasmom 3A Salk

Fina längder (att skära).
213-gr:ssocker,:60ägg; 13 gr.

salt, 128 gr. mandel.

j
A



Vanliga Pepparkakor.
Jbäe. sochi 100 öma skap ord

vatten, 43 gr. salt, nejlikor.

Mandelrutor.

Sporras; strykes med ägg samt

lägges i socker. 425 gr. socker,
2T0 ÖR SMmÖrL -6- d Ynjolk; 20

er Falt

Goda Pepparkakor.
2 - dl. sirup, 2 dlgrtadde, 200

or. brunt socker, 40 gr. ingefära,
10 gr. salt, 4 droppar Cederolja.



Champagnebröd.
495 gr. mjöl, 213 gr. socker,

275 gr. smör, 6 ägg, 8 gr. salt.

Löf och Stjernor.
425 er mjöl, 213 gr socker,

213 oT. smör, 5 ägg, 12 or. salk;

Munkar.

4925 or. socker, 6 dl mjölls
42 gr. salt, 340 gr. smör.

p Obs.! Allt är förvandladt efter nya

vigter, från ort till gram.

IE Obs.! Med salt menas hjorthornsalt.



 



 


