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Kkatfeberedning.

Kaffeberedningsapparat.

Spritlampa med oférbréannelig veke.

Anordning af T'. Olsen, Stockholm,
34 Kungsgatan 34.

Sagan fortiljer, att kaffet uppticktes af en herde,
som hade bemiirkt, att hans hjord visade en ovanlig lif-
lighet, hvarje ging den afbetat biren pia en viss buske,
som sedan blef kallad kaffebusken.

Men ingen saga har beriittat, hur man kom pa den
tanken att rosta kaffe.

Och dock #r det fiorst genom rostningen de egen-
skaper hos kaffet utvecklas, som stilla det i forsta ledet
bland vara njutningsmedel.

Med de ofullkomliga rostningsapparater, som hittills
varit 1 marknaden for anviindning 1 hushallen, #r det
dock omdjligt att rosta kaffe utan att mer eller mindre
forstora detsamma. Derfor beslot jag mig for att om-
besorja denna forittning for allminheten pa det sitt, som
vetenskapen har visat vara det enda riktiga, némligen 1
en apparat, der kaffet ej kommer i direkt beréring med
den upphettade jerneylindern, utan medelst en metallvif
halles pa ett visst afstind fran cylinderns viiggar, under
det att rostningen forsiggar. Denna afslutas niir bonorna
borja lukta brindt och ha blifvit si pass sproda, att de
kunna krossas. Med hvarje minut, som kaffet derutiofver
halles 1 rostning, gar en betydlig del af koffeinet och de
eteriska oljorna, hvilka utgira kaffets ddlare bestinds-
delar, forlorad.

Alla metoder, som for beredning af kaffe anviindas
1 de olika linderna, kunna sammanfattas 1 tva principer,
den ena att filtrera kaffet med kokande vatten, den an-
dra att sla kafte 1 kallt eller uppviirmdt vatten och koka
upp detsamma.

Om den forra metoden dr intet att séiga, niir det dr
friga om en liten qvantitet, en eller hogst tva koppar
men da man vill bereda b a 6 koppar eller dnnu mer,
ir den forknippad med siv stora oligenheter, att den ej
kan forordas {or bruk i familjer. Dels behifves sa lang
tid for att bereda en storre miingd kaffe. att det under
tiden hinner kallna, dels blir atgingen pa kafte stirre,
och slutligen blir denna metod genom sin lingsamhet

trakig.

Alla de forssk, jag under en lingre tid dagligen har utfort efter bade den ena och andra metoden, och alla

de forindringar & de olika apparater, jag niistan dagligen latit utfora, si linge nagon forbittring kunde tinkas, hafva

slutligen utmynnat i ofvanstiende enkla apparat. sisom den bista mijliga for bruk 1 familjer, s viil som for ungherrar,

hvilka sjelfva vilja bereda sitt kaffe.




Att borja med ir glas det enda limpliga material, emedan det under virmets inflytande ej ke-
miskt inverkar pi kaffet, och vidare ir det forenadt med sa ringa besviir att bereda katfe med denna lilla
apparat.

Husfran liter vid desserten bringa sig si manga hundra gram kallt eller varmt vatten frin koket,
som hon behofver, slar for hvarje 100 gram vatten ett matt af mitt pulveriserade, iikta kaffe genom den
lilla tratten 1 vattnet, sitter locket pa och tinder spritlagan, hvilken hon slicker sedan katfet har kommit
i stark kokning, och dermed iir operationen slut. Resten ombesirjer apparaten sjelf. Genom nagra minu-
ters hvila blir nimligen kaffet klart och fiirdigt till servering.

Till dessa foretriden kommer nijet att med sgat folja naturlagarnas verksamhet, att observera de
processer, som fiorsiggd, da tva dimnen, pulveriseradt kaffe och vatten, skola bilda ett nytt iimne — kaffe-
dryeken.

Man kan derunder se stor skilnad pa de olika kaffesorternas karaktiiv, kan af vissa kiinnetecken
sluta till kaffets goda eller diliga beskaffenhet. ja, kan niira nog i glasapparaten lisa premisserna till hijgsta

domstolens — smakens — utslag.

Dessa smi apparater ha dfven visat sig vara ytterst nyttiga 1 hvarje hushall for att hastigt inne i
rammet koka upp mjolk och vatten for hvarjehanda findamal, ifvensom under sjukdomsfall for uppviim-
ningar af olika slag.

Foratom det glaskiirl, som endast bor anviindas for kaffeberedningen och efter hvarje begagnande
fullstiindigt rengires fran all brun firg af kaftet, kan man hos mig erhalla losa glaskiirl for andra koknin-
gar. Handtagen kunna dgonblicklingen ombytas; de bora alltid vid rengorningen af glaskiirlen borttagas.

(Hlaskirlen dro graderade med olika mattpunkter, si att man vid hvarje kokning noga kan bestimma
den qvantitet man onskar; de dro dfven forsedda med bilden af ett kaffetriid — mitt lagligen inregistrerade
varumiirke.

Apparaten bestar af en spritlampa med glaskirl, handtag, lock, tratt for ifvllande af det pulverise-
rade kaffet, samt en hatt ofver veken och en slickare, hvarmed man tillika kan forminska lagan.

Apparaterna iiro tillverkade 1 4 storlekar, af hvilka N:o 1 innehaller 400 gram, N:o 2 800 gram,
N:o 3 1,200 gram, N:o 4 1,600 gram vatten. Da emellertid de iddlare kaffesorterna under kokningen be-
hifva myeket rum for att fermentera, si kan man ldmpligt endast bereda hilften eller 2/, af denna vatten-
qvantitet till kafte.

Apparaterna iro fornicklade och forsiljas fritt pa jernviig emot efterkraf till foljande priser:

N:o 1 for beredning 1 & 2 koppar kaffe & 100 gram Kr. 8.00. '
Nio 2 d:o 4.2 d:o d:o s 00
N:o 3 d:o 748 d:o d:o » 10.00.
N 4 d:o 10 & 11 d:o d:o » 11.00.

Lisa glaskir] kosta 1,00 pr st., lada dertill 50 ore, banfritt Stockholm pr efterkraf. Dessa glas iiro
sirskildt tillverkade af ett ytterst fint material, hvilket kan blisas si tunnt som papper — vilkoret for att
de ej gi sonder under kokningen. -— Katfesump sjunker som bekant genast till botten och torrkokar derest
den ej med en tristicka eller dylikt halles i rorelse, si att vattnet kan cirkulera. En dngpanna, som torr-
kokar exploderar — iifvensa dessa glaskiirl.

Apparaten N:o 1 bringar pa d minuter 200 gram, N:o 2 pd 14 minuter 600 gram, N:o 3 pa 18
minuter 800 gram och N:o 4 pi 23 minuter 1,100 gram vatten af rumstemperatur 1 stark kokning.

Om man viger apparaten N:o 2 fyld med sprit. derpa uppkokar 600 gram vatten af vanlig rums-
temperatur samt dter viiger apparaten efter kokningen, si skall man finna, att den forlorat 15 gram af sin
forsta vigt. Dessa 15 gram sprit, som saledes atgatt till kokning af GOO gram vatten till 4 & 5 koppar
kaffe, kosta 12/, ore. Detta efter beriknadt detaljpris a sprit 75 ére pr liter, viigande 850 gram. Andra
qvantiteter i forhillande hirtill.

Att atgangen af sprit a dessa apparater ir si ringa beror pa briinnarnes och vekens konstruktion

och material.
Aterforsiljare som vilja bestiilla minst 100 st. behagade inhemta vilkoren for partikip.
Stockholm @ April 1893.

Stockholm, Vart Lands tryckeri 1896.




