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Om Kalffe.

Exporten af kaffe fran alla de tropiska linder som odla denna viixt, utgjorde tillsammanlagdt
under de 5 dren ifrdn 1 Juli 1886 till 1 Juli 1891 i medeltal pr ar, uttryckt i runda tal,

9,3 millioner sdckar (a 60 kg.),

deraf’:

Ordinédrt kaffe,

7,6 millioner sackar,
frin Brasilien och mellersta Amerikal).

Adelt kaffe,

1,7 millioner sackar,
fran Ost- och Vestindiska 6arna samt nagot litet
fran Indiska fastlandet och Arabien, niimligen
(Lo Juli 1890 il 1° Juli 1891)
fran Java
» »

D »

Macassar, Sumatra, Bour-
bonssiing o e e 40,000
Ceylon?® (native kaffe) ... 133,300
ofriga engelska kolonierna

i Indien samt Phillipinska
300,000  »

fran Cuba, Jamaika, Porto-Rico,
Martinique®), Trinidad, S:t
Lucie, Guadeloupe, Marie
Galante, Dominika, Haiti,
Grenada m. fl.
Yemen (Beit el Fakih) i
Arabien

800,000 sickar.

150,000  »
1,747,000 sickar.

Af dessa 1,747,000 siickar éro endast omkring
600,000 siickar af qvalitetsviirde som mitt
kaffe N:o 1 och derdfver upp
till N:o 14.
1,147,000 siickar af qvalitetsviirde som mitt
kaffe N:o 3 och 4 och der-
under.

Af hela den arliga kaffeexporten gar omkring
3 millioner siickar till Amerikas Forenta Stater.
6,3 millioner siickar till Europa.

) 1 nagra af mellersta Amerikas trakter t. ex. Porto Cabello, Savanilla, Guatemala m. fl. odlas
visserligen numera en del kaffesorter, som i qvalitatift viirde betydligt hojer sig ofver massan af ordindrt
kaffe. Men alla sakna de dock till smaken den skiftningsrika noblesse,. som kaffet endast synes kunna
uppni i det fuktigare oklimatet. Likasd ér det kaffe, som viixer pa indiska fastlandet, fastin idelt till sina

egenskaper, dock ej sd rikt pa kaffesubstans som okaffet.

¥) Ceylon plantage kommer ej mer till Europa, emedan théodlingen numera har intagit kaffe-

odlingens plats.

%) Frin Martinique kom 1891 endast nagra fat kaffe till Europa. Ar 1892 intet. — Kaffeodlingen
dr & denna 6 numera knappast tillviicklig for inhemskt behof.

Den handelsvara, som under namn af kaffe arligen forsiiljes till forbrukning i Europa och
Staterna, ér beriiknad att motsvara vigten af 15 & 16 millioner siickar kaffe a 60 kg.

Kaffefabrikerna i stort (se bilderna) och surrogatfabrikerna m. fl. i smatt hjelpas at —
tusentals i alla linder — att fylla skilnaden mellan de 9,3 millioner sickar kaffe som dro till-
gingliga och de 15 a 16 millioner siickar kaffe, som forsiljas.

Stockholm, December 1893.

T. Olsen,

Importér af adelt kaffe,
34 Kungsgatan.

Anm. Déi ofvanstiende siffror nu for forsta gangen offentliggiras i Sverige, har jag dermed velat
bidraga till att hos allmiéinheten bilda en riktig uppfattning af denna var storsta importartikels stillning och
lige, si att man méi kunna forskaffa sig en biittre valuta af njutning och vilbefinnande #n hittills for de
40 & 50 millioner kronor som for kaffedrycken érligen héir i landet uatgifvas.

Anhaller vinligen att enhvar som begagnar sig af ofvamstiende siffror i tryck tillika angifver killan,




Ytterligare upplysningar.

. Skilnaden emellan ordindrt och ddelt kaffe ir lika stor som emellan ordinirt, utspadt, surt rodt vin
och de fulla, mjuka, doftande chateauvinerna. Adell kaffe forbittras, likasom dessa senare genom aldern
och mognar forst fullstindigt under loppet af 10 a 15 &r.

Adelt kaffe lemnar alltid en dryck af ljusbrun firg. En mork eller svart kaffedryck dr stidse
blandad med chikorie, spanmal, ekollon eller liknande dmmen eller ock ir kaffet forkolnadt under rostningen
— dr saledes ej kaffe. /

Man bor aldrig koka kaffe i fortenta kopparpannor eller liknande metallkiirl, emedan koffeinsyret upp-
loser en viss del af metallen, gifver kaffet en frimmande smak och infor ett fiendtligt &mne i var organism.
Glas eller porslinskiirl @ro nodvindiga for beredning af rent kaffe.

Kaffet &r klart sedan (efter ett par minuter) det pulveriserade kaffet har sjunkit till botten.

Klarskinn och liknande kemiska agencier sonderdela kaffets fettimnen, de fina aromatiska oljorna,
som gifva ddelt kaffe sin fortrollande smak.

Salt till kaffe dr en barbarism.

Man bor anvinda 3 & 4 sockerbitar pr kopp for att fa fram aromen, emedan denna synes vara
bunden vid koffeinsyret men frigéras genom sockret.

Kop aldrig kaffe fér namnets skull. Man doper i handeln de uslaste sorter med de finaste namn.

Goda kaffebénor sjunka i vatten, kunna ligga deri en léngre tid utan att svilla upp samt halla
sig harda och sega.

Om man forbrinner ratt kaffe till aska, s visa de #dlaste sorter den stérsta askhalten, intill
8 procent, de ligsta sorter endast 4 & 4 '/2 procent.

Dd man under akuta sjukdomar lider af sémnléshet, har ddelt kaffe visat sig genom sitt vilgorande
inflytande pa hjertverksamheten &stadkomma soémn.

Rostadt kaffe innehéller: Under kokning af #delt kaffe upplosas 25 /e

{8 At procent af dessa @mnen i vattnet, ndmligen

12. 2 qvifvehaltiga &mnen. 3.12 procent qvifvehaltiga.

0.97 coffein. 5.18 »  oljor.

12. 5 fettimnen. 13.14 »  extraktiva (coffeinsyre).
1. 1 socker. 4.6 > e aska.

22. ¢ extraktivimnen.
4457 trdmassa.

5.53 aska.

100.00.

2b.50 procent.

Datum som omstdende.
Densamme.

Stockholm, Accidens-Tryckeriet, 1893,




