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Beskrlfmng
l Hmdby-Sockerkaka. In A

Blanda väl tlllsammans 3 teskedar Jastpulvelmed 1/41:110 socker —
-

225 gram bra hvetemjöl och '85 gram potatismjöl. Vispa derefter till
en kopp grädde (ellermjölk) 5 skedblad. smör, 5 ägg och llteCltron

|

Å Ar färdlg .på 20 mmuter R

ST ” Sockerkaka. ;

;

Na Tao— 3 teskedar Jastpulver blanda det va'l torrt tlllsammans
j

med 300 gram hvetemjöl.
-

- ”Tag 4 wst. ägg, 350 gram socker, 2ne skedblad sk1rdt smor,N
=vlspa. detta val tlllsammaus med en: ka&ekopp mjolk. |

”

Sedan båda dessa:blandningar hvar för sig skett, röras de — .

t;llsammans och hällas i med smör förut smorda formar, som strax 1n RR

sättas i en god ugn. t

-

Ugnsluckan bör under gmddnmgen hållas väl t111=luten TOr
gråddmngen åtgar omkrmg 20 minuter. |

; SO

Kanelbrod ;
4

",'— Tav 3 teskedar Jästpulver, blanda det välmed 1 k1]om,;ol
Tag 235 gram socker, 120 gram smör,6 st. ägg, 2 teskedar ka-

"nel, arbeta detta väl tillsammans med foregående blandning samt a
kafla det sedan och grädda det i formar. Ugnen bör ej vara för varm.

CItrontårta
ER Ta.g 2ne'rågade teskedar. Jastpulver -blanda det val tlllsam-

;

mans med 300 gram hyetemjöl.. — N
;

» Tag 7 st. ägg, 235 oram socker, uspa det väl tlllsammans—aX .

med ett par koppar oskummad mjölk.,- 4

. Tag en citron, urkrama saften och rif yttre skalet deraf till->
sammans med en:bit toppsocker sammanrör detta med de öfriga bland-.
mngarna och hau det i formar samt grädda strax i. en varmugn.

;

”Sockerkringlor.
T.a,g 2ne rågade teskedar Ja.stpulver, blanda det väl tlllsam

ma.ns med 508 gram hvetemjöl. ,

; Tag2 st. ägg, 106 gram sqcker, 8 st stötta . kardemummor, ;

16 centiliter skirdt smör, lika mycket mjölk, 'sammanrör detta först -

väl och blanda' sedan tillsammans med mjölet, samt gradda stra,x 1A
god ugn. Åtgar omknng 15 minuter. > 0 : ; S

N

" Finare Hvetebröd.
-Tag 2.ne råfrade teskedar Jästpulver, blanda det va,l tlllsam

"mans med 1/2 kilo hvetem]ol
"Tag 2 st ägg, 65 gram socker, 2:ne skedblad skirdt smör;, 4 st

"stötta kardemummor och7/, liter mjölk, sammanrördetta väl och blanda X”

sedan medmjölet; 'baka och gradda genast i en god ugn. SAr färdioss s

-om 20 minuter. | . N F
ONR

j
; C VanllgtHvetebrod

5 oTag 2:ne rågade teskedar Jastpulverblanda det val tlllsam
”mans med /, kilo, hvetemjöl, tillsätt sedan /,liter m;ölk baka och
gradda genast. . Åtgår omkring 20 minuter. -

|

— 0BS. All bakning sker på kall väg. Ugnsluckan bör under gradd- ;

S

nmgen hållas väl tlllsluten, och degen bör genast utbakas och msattas:
AO ugnpn: Vid graddnwgen kan anvandasvanllg stekugn. =c

Aktlebolaget | Tekmska Fa,bnken Röda Korset,
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