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AFFESURROGAT




STOCKHOLM 1895
(€2 \Walfrid ‘Wilhelmssons tr.




har numera Dlifvit nidstan en nod-

véindighetsvara Med matta njutet dr det
val ej direkt skadligt, men blir, som det

ofta brukas, eller rittare missbrukas — d&

det ej sillan fir utgéra en visentlig del af den

dagllga fodan — afgjordt skadligt. En kind svensk likare
har konstaterat att sirskildt bland fabriksbefolkningen kaffet
i mdnga fall fororsakar en svirartad form af magkatarr
och cardialgi, beroende pé det retande koffeinets skadliga
.inverkan. Som exempel pad hur ldngt vissa forfattare gé
i att pvisa kaffets skadlighet, kan Sonderegger anforas.
Sistndmnde sdger i sin » Vorposten der Gesundheitspflege»:
Alkoholen stdr emellan ndringsmedel och gift, nirmare
det senare, kaffe och té dro obestridligen, om ock genom
véllukt och smak. till det bista rekommenderade gifier.
Att kaffe sirskildt foér nervésa, magsjuka, klena per-
'soner och barn ir oldmpligt, 4r en kind sak, men hvad
gifva, nir framfor allt kaffesmaken 6nskas? Kathreiner's
maltkaffe fyller ett kindt behof och lemnar dfven om
det drickes enbart med socker och gridde -— eller kokt
- mjolk -— en sidrdeles vilsmakande dryck. Som tillsats
till vanligt kaffe i en proportion af hilften upphéfver det

till visentlig del sistnimndas’ skadliga verkningar.
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Kaffesurrogaten ha i allminhet intet godt rykte om .
sig i hygienen. Rubner kallar dem i sin » Lehrbuch der
Hygiene» ett stort dietiskt ondt, di de endast mojliggbra
framstillandet af fullkomligt virdelosa, morka safter. Namn
af kaffesurrogat fortjenar blott ett sidant preparat, som dr
i besittning af kaffets lukt och smak, tillika eger dess
farg, utotvar en fordelaktig inverkan pd helsan, dr fritt
frin skadliga tillsatser och genom sin tillverknings- och
inpackningsmetod erbjuder garanti emot forfalskningar och
forskdmning. —

— Ett sidant preparat ir det af »Kathreiners Malt-
“kaffefabriker»> framstilda maltkaffet. :

Bland kinda svenska vetenskapsmin och likare som
uttalat sig om preparatet mirkas: Professorerna O. Ham-
marsten som i Upsala Likareforewing och E. Almquist,
som i Swvenska Likaresillskapet pipekat fordelarne och
foretridena hos Kathreiners maltkaffe framfor forut an-
vinda kaffesurrogat. Atven i Malmo Liikarefrening har
Lasarettslikare A. Bergsirand omnimnt detsamma.

I den diskussion, som foljde efter Prof. Almquists fore-
drag i Sv. Lakaresillskapet, erinrade Dr. C. Nysirom om
den stora skilnaden mellan Surrogat och forfalskning. Eit

 godt surrogat maste for mindre bemedlade vara sdrdeles

wiilkommet. ~Generaldirektor Almén papekade den stora
forbrukningen af kaffe samt omdjligheten att kontrollera
denna vara, derest icke hela bonor inkoptes. Pulveriseradt
eller »malet och rostadt kaffe» borde derfor aldrig inkdpas.

Pa forslag af den kinde Pastor Kneipp borjade fir-
man Kutlweiner i Minchen tillverka maltkaffe, men erholl
detsamma till en borjan endast ringa afsittning, tills namnda
firma med tillhjelp af sin kemist, A. Trillich (f. d. assistent
hos Professor Pettenkofer) lyckades genom en sedermera
patenterad metod i hogsta mojliga grad bibringa fabrikatet
den si omtyckta kaffesmaken. j

Af utlindske auktoriteter, som undersokt och forordat
det nya surrogatet md ndmnas: Professorerna Pettenkofer,
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Ziemssen, Minchen, I.  Hofmann, Leipzig, Stutzer,
Bonn etc.

Vid de utstillningar moderfabriken i Miinchen tiflat
har fabrikatet tillerkints 9 guldmedaljer m. fi. hogsta be-
loningar. Vid senaste verldsutstallning i Anfwerpen stdlldes
fabrikatet »utom tdflans och invaldes fabrikens representant
i juryn, den hogsta utmirkelse som kan komma en utstdl-
lare till del. 1 ) :

Kathreiner’s maltkaffe har i utlandet dfven en sirdeles
stor anvandning vid militiren, & sjukhusen, i de offentliga
inrittningarne o. s. v. Af offentliga inrittningar i vért land
der fabrikatet sedan flere manader anvindes, ma anféras
Sabbatsbergs sjukhus. Afven vid en del sv. regementen
har det redan inforts. ‘

Ett medel om 4n aldrig s& utmarkt, kommer dock
aldrig till sin fulla ritt, om det ej rdff anvindes, skrifver
- Nya Dagligt Allehanda den 12 mars d. & om Kathrei-

ners Kneipp-Maltkaffe. Tillagningen, som i hufvudsak dr
den samma som vid vanl. kaffe, bor derfore ske i enlighet
med den hvarje paket atfoljande bruksanvisningen.

Att till svenskan ofverflytta den massa intyg, som
Miinchenerfabriken i tvenne samlingar utgifvit &r hdr €j
nodvindigt — i efterfoljande dterfinnas de visentligaste.
Fabriker som arbeta i enlighet med patentet finnas i Tysk-
land, Osterrike, Italien, Frankrike, Schweiz, Amerika, Fin-
land och Sverige (A.-B. Sv. Maltkaffefabr. Kathreiners

_ patent). j !

Den ekonomiska sidan of saken spelar slutligen —
sirskildt betriffande kaffe, en mycket vigtig roll. Da
rostadt ordinirt kaffe ldgt beriknadt kostar dfver 2
Kronor pr  kilogram stiller sig Kathreiners Kneipp-
malthaffe mer dn halften billigare. ;

‘ Kathreiner’s maltkaffe forekommer endast omalet samt
silies ofverallt i hela vért land 1 Y- och 1/-kilopaket.
For storre forbrukare och militirbehof dr priset reduceradt..
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Kaffesurrogat.

Foredrag hillet den 20 Tlov. 1894 i Svenska Likaresill-
skapet af Professorn i hygien vid Zgl. Karolinska
institutet €. Almauist,

swrrogat som har visas. Profven #ro inképta i

kryddbodar i Stockholm; de tillhéra tre olika grupper
allt efter rAvaran: melass, cikoria eller korn. En fjerde grupp,
fikonkaffet, som anvindes mycket i Osterrike, tyckes hos
oss vara sillsynt. Alla surrogat for kaffe dro framstilda
genom torkning och rostning i rorliga cylindriska eller
kulformiga behallare. Derigenom skola de erhalla férmaga
att meddela drycken kaffets firg, smak och aroma.

Melass frin betsockerfabriker har linge importerats till
Sverige och Norge, der de forarbetas genom kokning.
Det kommer i handeln pressadt i formar som ett fast o
extrakt af svart eller svartbrun firg. Det gir under ménga
namn: ny norsk, dkta ny norsk, F. O. Abergs kaffetill-
sittning o. s. v. Ofta dr cikoria tillsatt. G

Cikorieroten importeras frin Belgien eller Ryssland.
‘Den siljes hos oss sdsom rostad och malen rot antingen
i pulverform eller efter tillsats af vatten sisom ett pressadt
' fast extrakt liknande melasspreparatet. Mdojligen dr det
sistnimda beredt af hvitbetor, men den malda cikorian
gar ocksi i handeln i samma form, emedan det derigenom
tager mindre skada af forvaring i fuktig handelsbod. Den
pulverformiga handelsvaran siljes i paket, som innehélla

= ‘
Eér hygieniska museet har jag gjort den samling kaffe-




ett rostbrunt pulver och kallas rysk kaffetillsattning, intubi-
kaffe o, s. v. e

»Maltkaffe» silies hos oss sdsom ett rostadt, malet
pulver, ratt liknande cikoria.

Rig och kom har man i hemmen mycket anvindt
for att uppblanda kaffet, men en handelsvara som kaffe-
surrogat har kornet blifvit forst sedan man lirt sig bereda
det pa battre sitt. Genom miltning ndrmar sig korn-
kaffet mera det verkliga kaffet i farg och smak och siljes
i denna form som kaffesurrogat. Mest utvecklad ar den
metod, efter hvilken firman Kathreiner i Miinchen bereder
_maltkaffe. Enligt meddelande frin hérvarande fabrik for
Kathreiners maltkaffe inkopes basta korn, som miltes,
torkas, rostas, impregneras med kaffeextrakt och derefter
ofverdrages med en glasyr. Ndmda extrakt importeras
_ fran kaffeproducerande ort, der det beredes af bonornas skal.
I denna form bringas det i handeln i plomberade pappers-
paket. _ .

Jemfora vi nu alla de prof, jag forevisat Sillskapet,
si 4r det pétagligt, att det sist afhandlade preparatet ager
flera vigtiga fordelar framfor de Ofriga. Kathreiners kaffe
visar kormen hela, hvar och en kopare kan derfor sjelf
| ofvertyga sig om, att varan bestdr af malt och att €j
dalig sad eller forderfvadt malt anvindts vid beredningen.
I en pulverformig eller extraktliknande vara 4r en sddan
kontroll omojlig, &afven en noggrann kemisk eller mikro-
skopisk undersokning medfér ofta ingen visshet; man kan
Jatt bli lurad pi méngahanda vis, beroende pé misstag
eller ocksi med afsigt. Vidare har Kathreiers kaffe
enligt sarskildt af Hofmann i Leipzig gjorda undersok-
ningar egenskapen ait under en lang forvaring behalla
sina egenskaper, under det att de pulverformiga rostade.
preparaten ldtt forlora sig. Slutligen innehéller Kathreiners -
maltkorn verkligt kaffeextrakt och ndrmar sig derigenom
kaffebonan i smak. =~ - : '

~
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I Sverige ha kaffesurrogaten redan den stérsta bety-
delse som handelsvaror. Virt folk har vant sig vid kaffet
och kan e umbira det, men har i allminhet ¢ réd att
dricka oblandad dkta vara. Vi ldkare kunna ej vara lik-
giltiga f6r, hvad allminheten sdlunda fortdr. Vi kunna
visserligen ej fordra att ensamma bestimma i detta fall,
allminheten glr forndmligast efter egen smak. Smaken
jemte priset afgor, hvilken anvindning ett njutningsmedel
far. Det torde vara omojligt att pd férhand sidga, huru-
vida ett nytt medel skall falla i smaken pd den stora
allménheten. Emellertid finnes redan ndgon erfarenhet
om det nya preparat, som hérvarande Kathreiners fabrik -
utsindt. Enligt méngas omdéme smakar det ganska godt,
‘dfven om det tillsats i lika stor méingd med bé&norna.
Om det visar sig motsvara den stora allminhetens smak,
sd synes det vara all orsak fo6r oss likare att kraftigt
understodja det nya medlet. Det bér kunna med fordel
anvindas sdval i familjerna som i de offentliga anstalterna
‘och for flottans och arméns manskap. For vissa svaga
personer och f6r barn &r det t. o. m. att foredraga framfér
bonkaffe. Hofmann anser att maltkaffe i viss mdn kan
utlriinga 6l och brimvin, derest det bjudes arbetarne i
riklig méngd och for godt pris*)

Det nya preparatet har blifvit forordadt af utmérkta
auktoriteter sdsom af Pettenkofer, Ziemssen, F. Hof-
mamn, Hammarsten och minga militirkikare.

P& anmodan af Aktiebolaget » Svenska Maltkaffefabriken
Kathreiners patent» har jag undersékt & bolagets fabrik
tillverkadt s. k. Kneipp-Maltkaffe, sddant det fores i handeln
i plomberade pasar eller paket.

*) Kursiv. af utgifv,




» Maltkaffet utgéres af hela korn at rostadt malt, impreg-
nerade med ett extrakt af kaffets smakande bestandsdelar
samt Ofverdragna med ett tunnt lager glasyr af limpligt
amne, hvarigenom kaffesmaken bibehdlles of¢randrad.
Sammansittoingen var foljande: Ly
Pakhshetah sl dinn cien i Lh s aey o
Fethdi i m s 8 e R B i e g TR T )
Proteinsmnen s o GEals ey L I1.94 »
Dextrin ochfsodkery ool f g aciin Lol IRl gg H
Stirkelse __-_- 20.87 )
Cellulosa . ORI R e B R O e
Mineralimnen (deraf Fosforsyra 0,81 "/0) 212 »
T -vatten 10slisa, “Amnen 24 L Lol s 6.8y s
Af den qvalitativa undersokningen framgick, att malt-
" kaffet 4r ren, oforfalskad vara. Af den qvantltatlva ana-
lysen, jemford med mig tlllganghga analyser & i utlandet
tillverkadt preparat, framgick, att den svenska varan har
i det nirmaste lika sammansittning som den utléndska
samt 1 hinsyn till néinngsvardet 4r fullt ut lika god som
denna.
Som kaffesurrogat betraktadt har det nu 1fr&gavarande
maltkaffet foljande virdefulla egenskaper:
Det har ett hogt niringsvirde.
Det har ¢j det i kaffe férekommande koffeinets retande
inverkan pa nervsystemet, hvarfér det ock limpar sig
sisom dryck i de fall, d4 en sddan verkan bor undvikas.
Det eger det oaktadt det Zkta kaffets karaktdristiska
smak samt blir pd grund hidraf — fill skilnad frin
si ménga andra kaffesurrogat — ett surrogat for kaffe
i verklig mening.
Det forekommer i handeln s&som hela maltkorn, hvar-
for ock hvarje kopare sjelf kan kontrollera varans be-
skaffenhet, att den ¢ dr forfalskad eller uppblandad
med andra dmnen. :
Diet’ ar i ]emforelse med annat kaffe billigt, hvarfor
det ock limpar s1g vil for de mmdre bemedlade
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Jag anser sﬁlunda Kneipp-Maltkaffet vara i hog grad

fortjent af sdvil likarnes som den stora allmanhetens upp-
‘mirksamhet och fortroende.
Upsala den 10 Oktober 1894.

Olof Hammarsten,
: Prqfexsar z medzczmk och fysiologisk kemz vid Upsala universitet,

Pa grund af den erfarenhet jag vunnit om Kathrei-

i ners-maltkaffe hvilket jag profvat sévil vid hédrvarande

sjukhus som i enskild praktik sarskildt bland fabriksbefolk-
~ ningen, hvilken mer 4n andra brukar kaffet till ndrings-
~medel, kan jag endast instimma i de loford som detta
kaffesurrogat erhdllit frin tvd af vért lands mera fram-

stdende auktoriteter. Blandadt med hilften kaffebonor =

. ger det en sirdeles god dryck utan att borttaga kaffets
egendomliga smak. Det borttager ddremot kaffets retande
inverkan pi magen och hjartat. DA hartill kommer att
Kathreiners-maltkaffe har ett ej ringa naringsvirde, torde

det bora anses vara det bista kaﬂ'esurrogat som hittills

utkommit i handeln.
Med. Dr. A. Bergstmnd,
' Lasarettsiikare i Malma.

Sundsvall i Februari 1894.

' Undertecknad, som profvat Kathreiners Maltkaffe sévil
hemma som i praktiken, anser detsamma vara ett lyckligt
funnet kaffesurrogat hvilket gifver en helsosam, nirande
och angenéim dryck. Det torde derfor fortjena forordas
hos allminheten till ersittning for det nervretande kaﬂ”et

: 6. Stéenhoff,
prakt. lakare.,
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Anmodad att uttala mitt omdome om det af Herr
Edv. Astrom i Abo enligt den patenterade Kathreiner'ska
metoden beredda »Kneipp-Maltkaffets, anser jag mig kunna
afgifva foljande utldtande: {

Sésom beredt af rent kornmalt, hvilket vid direkt under-
sokning af hvarje konsument kan kontrolleras, vidldder
detsamma icke Ofriga kaffesurrogaters fel,  att ndmligen
kunna utgéra en blandning af heterogena, oftast foga
profvade och allra minst godkdnda &dmnen.

Det har dessutom genom en egen impregneringsmetod
erhdllit den kaffet i brandt tillstdnd tillkommande arom,
hvilket for detta kaffesurrogat dr en ensamstfende egenskap.

D4 dessutom genom rostningsprocessen i vatten oldsliga
kolhydrater hir ofvergdtt i loslig form, erhaller detta s. k.
~ maltkaffe ett niringsvirde, ojemforligt stérre dn det rena
kaffets och ofriga som kaffetillsatser brukliga &mnen.

Den stora spridning, som Kneipp-Maltkaffet erhallit,
maste derfor hilsas med tillfredsstillelse och dess anvéindning
i vidare kretsar rekommenderas. \

' Helsingfors den 10 November 1894.

Med. Dr. Ernst Edw. Sundvik,

Professor.

Det patent eller kristallkaffe, som af firman Kathreiners
efterfoljare framlagts for oss till understkning, har blifvit
af oss vid Atskilliga undersSkningar profvadt, och hvad
dess smak angir jemfordt med ofriga kaffesurrogater. Pd
grund af denna undersokning intyga vi som svar pd
firmans anhillan, att detta maltkaffe 4r fritt frin skadliga
imnen och genom sin kaffeliknande smak, sitt aptitliga
utseende och sin for hvarje kopare i Ggonen fallande.
renhet vida ofvertriffar alla ofriga kaffesurrogater.

v
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Vi kunna derfor reko‘m‘me‘ndera detta maltkaffe sisom
lampligt sévil for hemmet som for offentliga inrattningar och
féreningar. :

D:r von Psttankofa)-. D:r von Ziemssen.

Geheimerdd o. Ofvermedzcmalmd Geheimerdd v, Ofvermedicinalyad,
Umversztetsprqfesmr Universitetsprofessor
Forestdndare for den k. undersok- Direktor for de allmdinna sjufk-
ningsanstalten f6r ndrings-ochnjut- husen etc. elc.,
ningsmedel, President for k. Miinchen.

vetenskapsakademien etc., ‘
Miinchen.

~ Leipzigs Universitets Hygieniska Institut.

~ Menniskans behof efter njutningsmedel dr utomordentligt
stort, hvilket ju ock den ofverallt tilltagande férbrukningen
af sprltdrycker vare sig 6l, vin eller branvin resp. tobak !
‘te och kaffe visar.

T ekonomiskt hinseende 4r det af storsta vigt, om
dessa njutningsmedel kunna framstdllds oberoende af frim-
mande . ldnder.

Kaffedrickandet inskrénkes bland befolkmngen blott
genom det Jemforelsews héga priset.

I ju vidare och fattigare folklager anvindandet af detta
njutningsmedel vunnit insteg desto nodvindigare maste
kaffetillsittningsmedel blifva. Bland alla dessa. surrogater
intager Kathreiners maltkaffe i vidstricktaste mening den
forndmsta platsen, di detsamma genom ett patenteradt
och hogst rationelt forfaringssitt besitter egenskaper som
~ andra kaffesurrogater 'aldrig kunna erna.

1. Vid det dkta kaffet inverka nidrmast pd smaken
de genom kaffebonans rostande bildade brinda produkterna;
det ar denna rostningsprodukt af de i kaffebénan erhallna
kolhydrater, som eger en brun firg och den bekanta svagt
bittra aromatiska smak och lukt af karamell och assamar.
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Sidana rostningsprodukter kunna naturligtvis dfven fram-
stallas ur andra kolhydrathaltiga vixtdelar.

Bland dessa till kaffesurrogater tjenande rddamnen eger
kornet ovilkorligen de storsta fordelarna, hvilket ju ocksa
derigenom bekriftas, att kornet dr det bista radmne till
framstillande af ol jemfordt med andra Olsurrogat.

Anvindas fikon, rofvor eller andra sidesarter dn korn .

till kaffesurrogat, si framtrider forst och frimst den St'o'ra/mde i
‘omstindigheten, att dessa rddmnen innehdlla forutom kol-
‘hydrater en méngd andra vixtimnen som vid upphettning
~bilda olikt smakande upplosta dmnen och i forsta rummet
komma hiarvidlag den olika fetthalten och den vixlande
. mingden dgghvitefimnen i fréga. ,

~ Afven kan en jemnare och homogen verkan af upp-
hettningen under rostningen ldttare utféras med kornet dn
 med nigot annat surrogat. Jemfordt med fikon, hvitbetor
eller nigot dylikt eger kornet sdsom ju dfven kaffet en
jemn storlek pa kornen.

Hartill kommer att det blott vid kornet ar inijjligt

genom en forut verkstilld groningsprocess forvandla en
alldeles bestimd mingd af olosligt stirkelse i socker och
dextrin och hirigenom iter verka en genomgdende 10s-

ning af fér handen varande niringsimnen. \
2. Under det att det rostade kornet genom sitt val
bibehdllna och motstindskraftiga skal bibehéller ett fint, -
glatt utseende, kunna kaffesurrogater af andra radmnen
blott féras i handeln i malet eller omsorgsfullt forpackadt
tillstand. : ii : !
. Maltkaffet &r derfor latt att transportera och  visar

redan genom sin yitre beskaffenhet for den kopande all-

ménheten fabrikatets fullkomliga renhet och jemnhet.
Genom sin yttre beskaffenhet dr maltkaffet foga egnadt
draga at sig vatten, det klibbar, ej ihop som ofriga surrogat
och hirpd beror den stora fordelen af dess hallbarhet.
Detta ar for de olikt beskaffade forsiljningslokalerna,
isynnerhet i de smirre affirerna af storsta praktiska nytta.

\




— 14 —

Det fasta skalet omkring hvarje korn verkar som ett
konserveringsomholje foér innehallet. ‘

Denna omstdndighet 4r det som gor, att maltkaffet
— som grundliga forsok visa — dfven dr utomordentligt
vdl skyddadt fér upplosning och fér upptagande och absor-
berande af andra i handelsboden befintliga. lukter.

3. Da nu maltkaffet vid ett rationelt anvindande af
fullkomligt verkande rostningsmaskiner eger dessa utom-
‘ordentliga fordelar framf6r andra r8dmnen och kaffesurrogat,
sd kommer vid det Kathreiner’ska maltkaffet dfven den
omstdndigheten i frdga, att detsamma genom det paten-
terade forfaringssittet vid vupptagandet af det verkliga
kaffets rostningsprodukter dfven i sitt njutningsvirde kom-A
mer kaffet s nara som mojligt. i

‘Utom de iy kaffet —  liksom dfven i surrogater i

befintliga brinda rostningsprodukter, bildas vid kaffebénans &

rostande som typiska och karaktdristiska bestﬁndsdelar
bestdmda aromatiska och litt forflyktiga dmnen.

Det Kathreiner'ska forfaringssittet — enligt hvilket
dessa rostningsprodukter ur kaffet samlas eller hvad som
ur affirssynpunkt betraktadt 4r &nnu fordelaktigare och
mer motsvarar dndamdlet med en massproduktion, fram-
stillas ur kaffeplantans ofriga delar — beror pa, att det

. verkliga kaffets flyktiga rostningsprodukter bibringas det
ur kornet  framstdllda maltkaffet. Hérigenom fir det
Kathreiner'ska maltkaffet ett njutningsviirde, som ej till-
kommer ndgot annat kaffesurrogat.

4. Af stor vigt ar nu den fragan, med hvilken kraft
och varaktighet dessa aromatiska dmmen bindas vid och
fasthillas af det Kathreiner'ska maltkaffet.

Forsok i denna riktning, vid hvilka det Kathreiner’ska
maltkaffet under 8 dagar utsattes for de mest ogynsamma

. inverkningar, i det att detsamma utbredt i tunnt lager

pa en Oppen tallrik utstildes i starkt upphettadt rum, i

virmen i en dggutklickningsugn, i hettan af kokande
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vattenfinga — visade en Ofverraskande kraft hos maltkaffet
att fasthilla dessa produkter. p

Det pa detta vis misshandlade kaffet visade vid samma
tillagningssitt ingen eller blott ringa skilnad i smakens och
aromens aftagande. ( g

Blott det kaffe, som utbredt i tunnt lager varit utsatt for
solens inverkan under 8 dagar dfvensom det kaffe som under
samma tid i en temperatur af 100° C. forvarats i ett
torkskfp bade forlorat aromen och antagit det vanliga icke
impregnerade maltkaffets rda smak. » :

* Ett kaffeprof som fuktats med 20 9, vatten ochi8 dagar
legat i en dggutklickningsugn hade — hvad som ju var
att vinta — likaledes lidit, i det att den fina kaffearomen
gétt forlorad genom den fuktiga starka virmen. ! ]

Orsaken, hvarfér det Kathreinerska maltkaffet s hérd-
~ nackadt bibehdller den latt forflyktade aromen, ar den
" att kornets fasta och tjocka skal forhindrar afdunstandet
af de i det inre absorberade luktimnena desto kraftigare
som vid det Kathreiner'ska forfaringssittet kornet 4r ofver-
~draget med en glasyr. X ‘ j ‘

Det finnes intet kaffesurrogat, som med hinsyn till
' sina r4mnen och sitt framstillningssitt skulle kunna médta '
~ sig med det Kathreiner'ska maltkaffet. : y ‘
Ur hygienisk synpunkt 4r anvindandet af billigare

. kaffetillsitiningsmedel pa det lifligaste att fororda.

~ Den skada for helsan, som framkallas genom ett omatt-
ligt fortirande af det koffeinhaltiga kaffet 4r hir icke ¢

bestimmande. For de bredare folklagren stdr det rena ;

kaffet icke till forfogande i sidana skadligt verkande
quantiteter; dessa 4ro hufvudsakligen hanvisade till kaffe-
surrogater. : 4 y
Hygieniskt vigtigt 4r att genom anvindningen af kaffe
och kaffesurrogater bruket af de dyra och for ~helsan
skadliga sprithaltiga dryckerna bekampas. :
Den arbetande kroppen behofver liksom en &ngmaskin
riklig vattentillférsel. Under stark kold liksom under stark
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upphettning af kroppen verkar just for kroppsarbetaren
drickandet af kallt vatten storande som ett retande och
for magen icke stirkande njutningsmedel. Undertecknad
foranstaltade, att vid ' de under vintern pagdende jordar-
betena vid vattenledningen i Leipzig pé entreprendrens
bekostnad under hela dagen det billigt tillredda kaffesurro-
gatet stilldes till arbetarnes forfogande, och var resultatet
ovintadt gynsamt, i det att brinvinsférbrukningen aftog
under det att arbetet, arbetsskickligheten och villigheten i s
pafallande grad steg, att entreprencren forklarade att den
ringa kostnaden rikligen vedergillts. :

Atven bland militaren hafva, som undertecknad har
sig bekant, kaffesurrogaten tillkimpat sig en fast plats.
Den genom marscher och 6fningar upphettade och vatten--
fattiga kroppen behdfver vid Aterkomsten till kasernen
_ersdttning for sin forlust. Att dricka kallt vatten dr sdsom
‘hvar och en af egen erfarenhet, vet olimpligt, om orga-
nismen icke hélles i fortsatt rorelse.

Det billiga och gemene mans smakfordvingar till-
talande maltkaffet uppfyller fullstindigt dessa forutsittningar
~ vare sig kaffet om vintern drickes varmt eller om som-
 maren vid rumstemperatur. . Oersittligt for de bredare
fattigare folklagren dr anvindandet af kaffesurrogat vid de
tillfillen d& s8som ofta férekommer endast déligt vatten,
helsovadliga brunnar ~och vattenledningar std invénarne i
ett hus till buds.
~ Det &r ¢j att onska och dfven praktiskt oméjligt att utfora,
sdsom den sista epidemien i Hamburg visat, att invinarne .
skulle gora vattnet ur misstinkta brunnar oskadligt genom
upphettning eller dricka det i kokt tillstind. Ingen men-
niska skall utan den mest tvingande néd anvinda det
dckliga, ljumma kokta vattnet ifven blott fér nfgra dag"tr
for att tillfredsstélla sitt behof efter vatten.
~ Vid sidana tillfillen #r ett kaffesurrogat af den storsta
hygieniska betydelse. I den af maltkaffe framstillda
drycken erhdller man icke blott en vilsmakande och
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billig, utan &fven en fullkomligt desinficierad = dryck, da
ju vid dess framstaHande &r nodvindigt koka upp vattnet.
Talrika forsok som undertecknad gjort med det Kathrei-
ner'ska maltkaffet i arbetarefamiljer och folkkok visa, att
det Kathreiner'ska maltkaffet vunnit fullt erkinnande hvad
smaken betraffar, och att just detta surrogats jemna och
aptitliga utseende verkar desto mer tilltalande som vid
 maltkaffet samma husliga forfaringssitt sdsom malning,
mitning och kokning eger rum som vid det dkta kaffets
tillagande, helst som det Kathreiner'ska maltkaffets luft-
torkade korn vid tuggning som vid kokning innehar det
verkliga bonkaffets smak. :

Det Kathreiner'ska maltkaffet @r derfor icke blott ett
kaffesurrogat utan ett verkligt ersittningsmedel for det
akta kaffet for dem, hvilkas smak genom det stindiga
bruket af basta och dyraste kaffesorter icke blifvit bort-
skamd och skirpt som hos de hogre klasserna.

Leipzig den 30 Mars 1893. Mol A

!

Professor Dr. Hofmann.

‘Bonn den g Oktober 1894.

; Anvindandet af kaffesurrogater har for den ofvervigande
storre delen af befolkningen sedan lingre tid tillbaka visat
sig som ett nodvindigt behof, emedan det vanliga kaffet
ar s& dyrt, att endast de bttre lottade kunna tillita sig
~ njutandet af en utan tillsatser beredd dryck. Bland de
. talrika ersittningsmedel for kaffe intages framsta rummet
i vissa trakter af fikonkaffet — i andra trakter af cikorian
_ dels under dess ursprungliga namn, dels under vackert
klingande bendmningar. Jag har profvat dessa surrogater
och derigenom kommit till den ofvertygelsen, att samtliga
hittills anvinda, med hinsyn till de egenskaper, hvilka
afgbra dessa njutningsmedels virde, sti langt tillbaka for
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- Kathreiners Maltkaffe. ~Sisindmda fortjenar framfor
alla kaffetillsiittningsmedel afgjordt foretride.
Naturligtvis méste vid bedomandet tagas hansyn till
~ fabrikatets smak och valgtrande egenskaper, under det att
halten af niringsimnen (pi samma sitt som vid andra
njutningsmedel) endast dr af mindre betydelse. ~Alldeles
sarskildt méste framhallas} att hvarje kopare genast kan
se det anvinda materialets] renhet och ursprung, under
det andra malda surrogat ejgsillan &ro uppblandade med
underhaltiga tillsatser. Jag kan derfor betrdffande Kathrei-
ners Kneipp-Maltkaffe endast fordelaktigt bedoma detsamma.

Professor D:r A. Stutzer.

Firman Kathreiner i Wien lemnar jag gerna det mtyg
— att jag sedan lingre tid tillbaka ordinerar dess malt-
kaffe, och att detsamma sirskildt vid maglidande bor
 varmi rekommenderas som niringsmedel.
Karlsbad den 21 Oktober 1893.

Dr. J. Sztankovanszky, Kgl. Rad,
prakt. likare ¢ Wien och Karlsbad.

“Enligt min erfarenhet kan Kathreiners Maltkaffe pd
. det bista rekommenderas till anvindning i familjen. Det
ar som tillsittningsmedel till kaffe smakligt och helsosamt,
och blifva genom detsamma kaffets skadliga egenskaper
till storsta delen upphifda. Isynnerhet for barn och sjuke
4r detta maltkaffe eft wutomordentligt njutwings- och
néiringsmedel.

Dr. J. Haschek, :
medlem af Wiens k. k. medicinska fakultet m. m.
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Jag ordinerar, dels i mitt polikliniska Ambulatorium,
dels i min privatpraktik ofta Kathreiners Maltkaffe, da det
‘gerna_drickes af barn, hvarigenom den for barnens val
sa nodviindiga mjolkfodan i en lindrigt modererad form
vasentligt befordras. AR

Universitetsdocent Dr. Ferd. Friihwald,

Afdelningsforestindare vid Wiener-Polikliniken.

Styrelsen for Karolinerhospitalet harstades intygar
gerna, att Edert Maltkaffe anvindes i detsamma Qch visar
sig wal beprofvadt. :

! ~ Dr. Andr. Ritter von Hiittenbrenner,
dirig. 1:ste Likare vid Karoliner-Barnhospitalet 7 Wien.

Wien den 26 mars 1893.

»Jemfordt med andra  surrogater, intager Kathreip’ers‘,

Kneipp-Maltkaffe‘ obestridligen forsta rummet.»

D:r M. Mansfeld,
forest. for Allm. Osterrikiska apotekarefor-
eningens undersokningsanstalt for T
| ndrings- och wnjutningsmedel. /

Landshut den 19 aug. 1892.

»Jag har jemfordt det af firman Kathreiner tillverkade
maltkaffet med alla af mig kénda konkurrerande fabrikater,
och kan pa grund af mina understkningar intyga, att det
4r att anse som det bista, emedan det genom den ut-
mirkta och patenterade tillverkningsmetoden lemnar  en
dryck som likavél passar pa den rikes bord som hos den

fattige.»
“D:r H. Willemer,

Stadskemist.
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Braunfels d. 23 April 1894.
Di det Kathreiner'ska Maltkaffet dger samma firg,

lukt och smak som vanligt bénkaffe, utan att dga dettas =~

giftiga egenskaper, 4r det icke mindre, utan snarare mer
vardt 4n detta.

, De hygieniska och ekonomiska fordelarne hos det
Kathreiner’ska Maltkaﬁ'et framfor bonkaffet har hvar och
~ en mast medgifva, som jemfért de bdda kaffesorterna med
hvarandra.

Dr. Carl Gerster,
prakt. likare och ulgifvare af Hygieia.

Dr. Robert Henriques’ Kemiska Laboratorium
for Handel och Industri.

Berlin den 1:sta Maj 1894

Pﬁ, grund af upprepade undersokmngar af Edert Malt-
kaffe intygar jag gerna, att detsamma bland det temligen
betydande antal of mig kinda och i mitt institut under-
sokta kaffesurrogater obestridligen intager frimsta rummet.
Dertill bidrager icke blott den Eder i enskildheter med-
delade sammansittningen, utan #fven kornets rena och
jemmna ulseende som vittnar om den noggranna och jemna
tillverkningen, vidare den fortroendeingifvande och for-
sigtiga  forpackningen, som forebygger forfalskning och
forsamring utom fabriken, slutligen varans kaffeliknande
alltigenom angendma lukt och smak, hvarigenom den
erhiller kaffets angenima, lifvande verkningar, men der-
emot ¢j dess nervretande egenskaper. '

e




[nternationella Mediciniska Kongressen i Rom.

Féredrag af Dr. Giuseppe Siofannueei-ﬂla i
afdelningen for hygien den # Hpril 189%.
. (»Polictinico».)

Maltkaffet och dess hygieniska betydelse.
I den. hygieniska ufstﬁ.ilningen befinner sig en ytterst

intressant produkt — Maltkaffet — hvilken fortjenar nfgra
sarskilda ord 1 foljd af sin betydelse for hygienen. Att

nirmare sysselsitta sig dermed bor ¢j verka nedstimmande

di vi derunder triffa pd sidana berémda namn som en '

Ziemssen, Pettcnkofer, Konig, Hofmann m. fl ;
Maltkaffet motsvarar alla de fordringar som dro noéd-
vindiga for att losa problemet om ett ersittningsmedel
for det arabiska kaffet genom en med detsamma i smak
liknande, icke nervretande samt nirande dryck. Den tanken
“att genom rostadt korn forsvaga kaffets skadliga inverk-
‘ningar dr € ny. For omkring 30 &r sedan, dr 1867,
ordinerade Professor Baccelli, var president, rostadt kom
i min familj. Jag kan derfor med desto storre rétt sdga,
att jag vuxit upp under anvindandet af kornkaffe, som
drucket med mjolk 4r ytterst narande. Firman Kathreiners
Maltkaffe har genast uppndtt en hog industriell betydelse.
Denna firma framstiller det i stora qvantiter, och impreg-
nerar det efter sirskilda maltningsprocesser med bonkaffets
dyrbara smak. Denna smak har man lyckats framdraga
ur kaffetradets' blad och blomhylsor, som hittills ansetts
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virdelosa. Det! pa detta sditt med det svarta kaffets lukt
och smalk impregnerade kornmalthaffet besitter alla de
egenskaper, som gor det dugligt som ersittningsmedel
for det arabiska kaffet.

Frigan, att finna dmnen, som kunna konkurrera med
kaffet, 4r sd vigtig, att industrien icke tvekat, ofta med
framglng, att i handeln utslippa 4mnen sidana som cikoria,
ekollon, frén och rotter af alla mojliga plantor. Alla dessa
dmnen hafva ingen annan fortjenst dn den att dga kaffets
farg, i ofrigt frambringa de illasmakande dekokter.

Den ekonomiska frigan gjorde sig gillande, derfor att
kaffet for de mindre bemedlade &r fér dyrt, den hygieniska,
derfor att det i kaffet befintliga koffeinet verkar retande.
For barn och personer, som lida af hjertklappning och
muskeldarrningar eller af andra, deribland manga af koffei-
net frambragta nervosa adkommor, var det verkligen ett
tringande behof att for kaffet finna ett ersittningsmedel,
som tillfredsstdller smaken utan att 4dga ndgra skadliga
egenskaper, och som med tillsats af vanligt kaffe tilliter
njutandet af en litt kaffedryck som tillika dger sma.ken
af starkt kaffe.

P4 denna fot stod saken, tills Kathreiners Maltkaffe
fullstandigt och sa wvdl loste problemet, att vi hafva ett
verkligt korstdg af apostlar for dess utbredande. Och kornet
fortjenar verkligen detta korstdg, emedan dess goda egen-

‘skaper dro si framtridande. Liksom kornet, sd dr
ock maltet 1 hog grad ndrande och nistan befriadt frin
hvarje dalig och skadlig egenskap. Det innehdller

Apehviteamnen . .0 Ll T
aStinkelsei s o s iis A G s
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Kaffebtnan deremot innehaller ldngt farre naringsimnen,
ja, icke en tredjedel.

Genom miltning och rostning fullbordas en vilgérande
torvandling, emedan genom dessa bida behandlingssitt en
storre niringsduglighet genom industrien tillfores maltkornet;
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“dess stirkelse blir dextrin och socker, som det ju #fven
dir fallet med maltet for olfabrikationen. Och det glider
mig att kunna uppstalla en jemforelse mellan vin och
kaffe, de bida drycker, som inom familjen strida om herra-
vildet: bida finna — karaktaristiskt nog —- i maltet sin
vedersakare: vinet i Olet, kaffet i maltkaffet. i

P4 Eder anhéllan intyga vi hdrmed gerna, att vi redan
sedan ett ar tillbaka i vir konsumtionsforening infort Edert
Kathreiners Kneipp-Maltkaffe, och att den dagligen vixande
forbruknmgen kan anses som bista bevis pé, att artikeln
verkligen dr god och lampar sig for en hvar som ftill-
sdttning till bonkaffe i stallet for andra kaffesurrogater
' Wlen 6 ]anuarl 1893.

Sismens & Halskes ‘
arbetares och tienstemdns konsumtionsforening, Wien.
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