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Suckerkaka

o Tav 3 theskedar Jastpulver blanda det le tont tlll summan
med 70 ort hvetemJol

Tag 4 st. #gg, 75 ort sockm, 2ne skedblad skudt smm
v1spa detta vil till samman med en kaffe'kopp mjolk.
' Sedan ' dessa ' bida ' blandningar hvar for sig skett, réras de

i
30 1

txkl samman- och hillas i ‘med smor forut smorda formar, som

strax insittas' i en god ugn. 5 f - i
- Ugnsluckan bor under graddningen . hal]ns val tllls]nxfw Till

‘griiddningen ¢tgﬁr omkring 20 minuter.

- Amerikanskt Kanelhrod

Tag 3 theskedar .1stpulver, blanda det viil torrt med 2%
skﬁlp mjol. RR RN :
i Tag e skalp, socker, & sk&]p smor, 6 st. figg, 2";heskedar
‘kanel,  arbeta detta vil till samman med foregdende blandning
samt utkafla det sedan och gridda det i formar. Utrnen bior ej
vara for .Varm ;

~ Amerikansk Citrontarta. :
Tﬂg 2 rdgade theskedar Jastpulver, b]anda det vl (torrt)’
till samman med 70 ort hyetemjol.
Tag T8ty Hggyil skdlp. socker, vispa det wvil till samman

med & qvarter eller ndgot mera’ oskummad mjoslk.

Tag en citron, urkrama saften och rif \trtrP skalet demr il
samman’ med en- bit ‘toppsocker, sammanrér detta med de friga '
blandningarna och hill det i formar samt griidda strax i en varm ugn. |




Sockerkringlor.

v Tag 2:me régade theskedax Jistpulver, blanda det vil torret
till samman med 1 skalp, 25, p;ggh_\setg;m‘jﬁl.

Tag 2. etf’avg, 25 ort socker, 8 st. stotta khrglggmmmor 6
tum skn’d\‘r”‘smpa} llka ‘mycket ‘mjolk, samm;cmm'&“defta foxst vil
och blanda sedan “till samman med mjélet, samt- gridda strax i

en god ugn. Atgm omkring 15 minuter.

‘Finare Hvetehrdd.

Tag 2:me hwade theskedar Jastpulvex blanda det vil torrt
till samman med 1 skillp. 25 ort hvetemjol.

Tag 2 st. digg, 15 ort\qqcker,a,?,ne skedblad skirdt smor, 4 st.
stotta kmdemummot och 5030 tum' mJoIT(, sammamm detta vil och
blanda ‘sedan med ‘mjdlet; baka och’ madda _«renast 1¢en Uod ugu.
Atadl omklmﬂ 20 mmutel : g et S

: Vanhgt Hvetebrod

‘Tag 2ne 1’3gade theskedar: Jistpulver, blanda det ‘val torlt
till samman wed 1 skilp: 25 ort hvetemjsl, tillsitt sedan. 15 tum
mjolk; baka och gridda genast. Atgr omkring 20 minuter.

Obs.' 41l bakning: sker pa' kail vég.  Ugnsluckan bér under
graddningen hallas val tillsluten; och degen bor genast utbakas och
insdttas i ugnen. Vid, g?‘addnmgen kan anvindas vanlig stekugn.

2obom Pl b ash sbi gizith: wahsdaadl & und
Intyg
.. ;. Undertecknad, som begagnat Herr H. B. Ekstroms pa,tentprade Jastpnl-
‘ver ill' flere artiklar i ‘min sockelbagenrore]se har funnit ‘detsamma till alla
delar; motsvara det dertill §syftade indam@let, hvarfor jag har anledning  derom
lemna det basta v1tsond Oreblo i Mals ]876 o
W. T. LonpssRe,
Konditor, 101 e
Pa begiiran af Fabrikor H, E. Ekstrom hafya vi undertecknade anstilt
atskilliga forsok i bavﬁmmg ‘med  ofvanstfende’ 3as‘tnredel och hafva vi funnit
~det samma till alla delar motsvara de uppgifna andamalen. ‘
"Orebro den 7 Januari 1876,
AUGUSTA PIHL. FHARLOT‘TE ]LINDSTROM
(P4 begaran ‘aft Fabrikor: H. E Ekstrom' har jag undertecknad anstalt

ﬁtskllhg't forsok i bagerivig med ofyanstende Jiistmedel och har jag funnit. det
samma till alla delar motsvara de upp&lfm andam'ﬂen

i Olebm den 4 I*ebluau 1876
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