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Recept for anvindandet af

H. E. Ekstroms patenterade Jastpulver.

Sockerkaka.

Tag 3 theskedar Jéstpulver, blanda det vil torrt till samman med
70 ort hvetemjodl.

Tag 4 st. dgg, 75 ort socker, 2:ne skedblad skirdt smdr, vispa
detta vil till samman med en kaffekopp mjolk. >

Sedan dessa bada blandningar hvar for sig skett, réras de till
samman och hillas i med smér foérut smorda formar, som strax in-
sittas 1 en god ugn.

Ugnsluckan bér under griddningen héllas vil tillsluten. Till gradd-
ningen atgdr omkring 20 minuter.

Amerikanskt Kanelbrod.
Tag 3 theskedar Jéstpulver, blanda det vil torrt med 2} skalp. mjél.

PN et e
Tag 1 skalp. socker, ! skilp. smor, 6 st. dgg, 2 theskedar kanel,
arbeta detta vil till samman med féregdende blandning samt utkafla -

det sedan och gridda det i formar. Ugnen bor ej vara for varm.

Amerikansk Citrontirta.

Tag 2 rigade theskedar Jistpulver, blanda det védl (torrt) till
samman med 70 ort hvetemjdl.

Tag 7 st. dgg, 1 skalp. socker, vispa detta vil till samman med
} qvarter eller ndgot mera oskummad mjolk.

Tag en citron, urkrama saften och rif yttre skalet deraf till sam-
man med en bit toppsocker, sammanror detta med de ofriga bland-
ningarna och hiill det i formar samt gridda strax i en varm ugn.

Sockerkringlor.
“Tag 2:me rigade theskedar Jéstpulver, blanda det vél torrt till
samman med 1 skalp. 25 ort hvetemjol.
Tag 2me st. dgg, 25 ort socker, 8 st. stotta kardemummor,
6 tum skirdt smér, lika mycket mjolk, sammanrér detta forst vél och
blanda sedan till samman wed mjélet; samt grddda strax i en god ugn.
Atgér omkring 15 minuter.




Finare Hvetebrod.

Tag 2me rigade theskedar Jéstpulver, blanda det vél torrt tlll
samman med 1 skalp. 25 ort hvetemjél.

Tag 2:ne st. dgg, 15 ort sécker, 2:ne skedblad skirdt smor, 4 st.
stétta kardemummor och 12 tum mjolk; sammamiix detta vil och blanda
sedan med mjolet; baka och gxaddn genast 1 en god ugn. Atgér om-
kring 20 minuter. : 5

Vanligt Hvetebrod.

Tag 2:ne rdgade theskedar Jédstpulver, blanda det vél torrt till
samman med 1 skalp. 25 ort hvetemjél, tillsitt sedan 15 tum mjélk;
baka oc,h griidda genast. Atgir omkring 20 minuter.

Obs. All bakning sker pa kall wvig.,  Ugnsluckan bor under
graddningen  hdllas vl tillsluten, och degen bor genast utbakas och in-
séttas ¢ ugnen. Vid grdddningen kan anvindas vanlig stekugn.
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Intyg:

Undertecknad, som begagnat Herr H. E. Ekstroms patenterade Jistpulver
till flere artiklar i min sockerbagerivérelse, har funnit det samma till alla delar
motsvara det dertill &syftade dndamadlet, hvarfér jag har anledning derom lewns
_det biista vitsord. 01eb10 i Mars 1376.

Liat" ot M

S Pptton Tpnde '\ i I Lundbe}g,
: Konditor.

§

Pi Dbegiran af Fabrikor H. K. Fkstrom hafva vi undertecknade anstilt dt-
skilliga forsok i bagerivig med ofvanstiende jistmedel, och hafva vi funnit det
samma till alla de]‘u motsvam de uppmfua indamilen.

Orebro den 7 Januari 1876.

Augusta Pihl. " Charlotte Lindstrom.

: Pa begmau af Fabrikor H. E. Ekstrém har jag undertecknad anstalt dt-
skilliga forsok i bagerivig med ofvanstiende jistmedel och har jag fulnit det
samma till alla de]al motS\ ara de uppgifna dndamélen.

Orebro den 4 Febr. 1876. -
. C. H. Rosenquist.




