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F. M. Carlbergs tekniska fabrik
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3:ne teskodar jästpulver blandas, torrt, väl tillsammans med 300 gr.
70 ort) hvetemjöl. —

; R
4 st. ägg sammanröres med 820 o&r. (._.., 735 ort) socker och en kaffe-

kopp mgoLK samt 2me skedbladskirdt smör. AR N
”Sedan dessa båda blanwdlningar, hvar för sig, blifvit färdiga, rörasdesoammans och hällas i med smör förut mmöa formar, som straxt insät-

tas i en varm ugn. SÅ
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Ugnsluckan bör under gräddning 2, som fc)1s1ggar pa ungefär 20m
nute1 Vary vältullsluten.
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3:ne teskedar jästpulver och 1 kg. 60 gr. (<= 2 och ett 110!.1f+ skalp ) hve-sT

temJol blandas, torrt, tillsammans.
2E1 skå1" Jöcockersora halft skålp.] smor, 6 agg och

SR teskedav kanel sammamoles ”för sw och arbetas sedan samman med.
första blandnmgen, hvarefter degen utkaHas och gaddab T iormzn'

Ugnen bör ej vara alltför varm.
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- 2:ne. rågade teskedar jästpulver blandas, torrt, väl tillsammans med
300 gr. [== 70 ort] hveterjöl. ; E RRSNägg ock 425 gr. [== 1 skålp.] socker vispas väl med 16 %htilitér
” [== 6 kub.-tum] oskummad mJolk

;

s

- Utkrama saften ur en citron och rif det ytte—rstq a skaletderai tlll—
sammans med en bit tonpfäocker.

Sammanrör dettamed de öfriga bl%namncrmrna och hall det i formar—

samt graida sbr*m i en varm ugn..
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9:me mg&de teskedar jästpulver blandas väl me& S30or|

'k.../(— 1'/, skålp.) hvetemjöl.
2a00 106E 1—/ skålp.) socker, 8 stötta k&rdo— ;

mummor, 16 centiliter (=6 'kub.--tum) SRader och iA
mycket mJOIL sammanröres först och blandas sedanmed ofs —
vannämda mjölet, hvarefter det genastgräddas '1 en god ugn.

(Atgcu omkr. 15 minuter.)
;

-Fimnare hvetebröd.
— Imne rågade teskedar )astpulva blandas väl, torrt, tllsam—
mans med 530 gr. (= 1 '/, skålp.) hvetemjöl.
2 sSb ägg, 64 or (F T ert) socker, 2:ne %kerlbLd skiradt

|

'smor 4 stötta kardemummor och 32 centiliterE kanna)
*m_]olk sammanröres väl och blandas sedan med mjölet, hvar-
efter det bakas och genast gräddas i en god ugn.
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(Atga;r omkr. 20 mmute1)
— Vantigt Iwetebröd.

530 gr. (= 1'/, skålp.) hvetemjöl, som . förut - väl blifvit
blandadt med 2:ne rågade teskedar jästpulver, sammanröres

—

med 39 centiliter (=—— 15 kub.-tum) mjölk och gräddas genast — .
(härtillåtgår omkr. 20 minuter.) S:

Obs. Da det är af storvigt att ]astpulvlet blir väl bmn——,
— dadt med mjölet, borde denna blandning hälst ske medelst-—

sammansiktning.
;

All bakning sker på kall väg.
N

Ugnsluckan bör under glsddmngon hållas väl tlllsluten r

Degen bör genast utbakas och insättas 1 ugnen.
En god stekugn kan med fördel användas vid gladdmngen
Obs. Förutom till ofvan uppräknade sorter, kan jästpulv-

ret med fördel användas till puddingar och nästan &lla slag
af småbröd, der eljest hjorthornsalt eller- potmska användes,
då proportlonerna lätt af hvar och en genom någrasmå fo,l-] T

FISÖK kan utrönas. Sö :
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