Kokkonst 1917 -
samling av
trycksaker - 4
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Kaffeersattning.

/2 kg. vetekli rostas vil p4 en langpanna uti en
forut vil uppvdrmd kokspis. Direfter tager man ett
par hg. rostat kaffe, vilket blandas vil med det rostade
kliet.

Harutav beredes en bade narande och billig
“Kaffedryck.“  Om man vill giva drycken en morkare
farg sd blandar man kliet med ett par matskedar sirup.
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Aggpulver.

Vetemj6l 335,0, Natriumbikarbonat 665,0, Gul,
giftiri anilinfarg 7,0, blandas val tillsammans.

Lamplig tillsattning for mjolrétter, puddingar, pann-
kakor, plittar och flera slags bakverk.
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- Dapa.

I ett rymligt karl av tenn eller porslin uppvirmes
pd dngbad 20 delar linolja. Under omrérning tillsattes
sedan 27 delar Kalilut, egentlig vikt 1,13, och 2 delar
sprit. :

Blandningen uppvirmes p4 dngbad tills forsap-
ningen intrider.
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Hushadlls-Recept.

Konstsmor.

Man smilter 250 gram smoér. [ detta blandas
140 gr. vetemjol och 750 gr. oskummad mjolk, allt-
sammans kokas upp, avredes med 1 dggula, litet salt
tillsattes, varefter det far kallna. Rores under avsval-
nandet.

Av denna sats erhdlles 1 kg. gott bordssmér.
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Groft Brod.

1 kg. majsmjol och 21 liter vatten kokas en kvart.
Sedan det kallnat tillsattes 1 liter kokt, riven potatis, 2
kg. rdgmjol, 1 del sirup och 50 gr. jast samt litet salt.

Ldgges i formar att jasa. Graddas i ugn omkring
21> timme.
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Kaffebrod.

2 hg. kornflingor blandas med 2 hg. smér, 1 kopp
socker, 2 teskedar jastpulver blandas med rismjol.

Degen rullas ut i fingertjocka stinger, som skira
i lagom langa bitar. :
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