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Vardagstryck




Femton soppor
att vdlja pa.
Alla fardiga
att serveras.

Tomatsoppa
Champinjonsoppa
Spenatsoppa
Hénspure
Juliennesoppa
Oxsvanssoppa
Grénsakssoppa
Grondrtssoppa
Sellerisoppa
Sparrissoppa
Falsk Skdldpaddssoppa
Njursoppa
Currysoppa
Oxkéttsdppa
-Skotsk Kéttsoppa

#




TOMATSOPPA (Tomato):
. Fiarska, solmogna tomater, som kokats samma dag
som de skordats och blandats med tjock griadde samt
olika orientaliska kryddor. Delikat och nérande.

CHAMPINJONSOPPA (Mushroom):

Sirskilt for andamalet odlade engelska champinjoner
och tjock griidde, allt vidlblandat. Denna soppa dger
den farska champinjonens doft och arom.

SPENATSOPPA (Spinach):
Tillverkas av nyplockad engelsk spenat, blandad med
tjock griadde och grionsaker. Delikat och hilsosam.

HONSPURE (Chicken):

Framstilles av vialgodda, engelska hons och en mye-
kenhet tjock gridde. Har en underbar smak samt
ar mycket narande men likval lattsmailt.

JULIENNESOPPA (Julienne):

En vilsmakande konsommé, beredd av utvalt mort
oxkott och finskurna gronsaker. En klar soppa med
angenim smak. Nérande och lattsmalt.

OXSVANSSOPPA (Ox Tail):
Utméarkt god och nirande, beredd pa basis av for
andamaélet utvalda mora oxsvansar.

GRONSAKSSOPPA (Vegetable):

Ett utvalt sortiment av omkring ett dussin olika
gronsaker, samtliga nyskordade och omsorgsfullt till-
redda i en delikat stark buljong, beredd av nirande
oxkott, synnerligen god och niringsrik.

GRONARTSSOPPA (Green Peq):

Framstilles av de finaste slagen engelska socker-
arter, som skordats vid den ldmpligaste tidpunkten
och blandats med tjock gridde och lampliga kryddor.
Dess arom #r den friska kokstradgardens egen.

SELLERISOPPA (Celery):

Nyplockad selleri frin siddana omraden, dir denna
gronsak bést utvecklas, kokas tillsammans med grad-
de och kryddor. En angenimt upplivande soppa.




SPARRISSOPPA (Asparagus):

Féarsk, mor sparris och tjock gridde, det hela lagom
kryddat. Den fiarska sparrissmaken har helt bibe-
hallits.

FALSK SKOLDPADDSSOPPA (Mock Turtle):

Tillverkas av utvalt kott, gammal madeira, aroma-
tiska gronsaker och en aning citron. En verkligt god
soppa. :

NJURSOPPA (Kidney):

Framstilles av sédrskilt utvalda njurar. En verkligt
kraftig soppa med utomordentlig smak och synner-
ligen nérande.

CURRYSOPPA (Mulligatawny):
Tillredes av fina kalvben, curry och ett antal limpliga
orientaliska kryddor. En utmérkt soppa for den var-

ma arstiden men kan med fordel anvindas nir som
helst.

OXKOTTSOPPA (Beef Broth):

framstilles av mort oxkott blandat med firska gron-
saker och utvalda kryddor. En verklig kraftig soppa,
som enbart den utgor ett mal.

SKOTSK KOTTSOPPA (Scotch Broth):
Tillverkas efter ett gammalt skotskt recept med allra
basta farkott och finaste gronsaker. En verklig herr-

soppa.

Vilken &r bast?

Hér har Ni 15 soppor, vilka Ni kan lagra i Edert
skafferi for en ringa kostnad. De #dro fiardiga att
serveras — att bereda gommen njutning — att oka
aptiten — att bringa niring.

Gor Eder matsedel omvixlande med att forsoka dem
i tur och ordning.




Aven om Ni.

hade en miljondrs inkomster, skulle Ni icke kunna
anvinda mera utsokta ravaror eller tillreda dessa med
en mera slosande omsorg #dn Heinz.

De i Heinz soppor ingdende gronsakerna #iro nimligen
av det farskaste och moraste slag, som sol, jordmén
och klimat i forening kunna astadkomma, och de an-
vindes for sitt andamal samma dag som de skordats.
I var och en av Heinz kottsoppor anvéndes det for
soppan ifraga utmirkande néringsrika kottet, vilket
avkokas langsamt varigenom all den goda smaken och
aromen i kottet tillvaratages.

Om Ni onskar utoka Eder matsedel med soppor av
denna art, maste Ni antingen tillaga dem sjilva eller
kopa Heinz. Nir nu emellertid det finns s& ménga
Heinz soppor att vilja mellan — &r det di icke att
odsla med tid (och pengar) att sjalv laga dessa sop-
por hemma ?




