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1Zzerost

AKTA schwe

...ratt smak har bara




isste Ni att vi i Schweiz tillverkar 6ver 100 sorters ost? Det ar
dirfor ganska naturligt att schweiziska husmédrar sedan generationer tillbaka kunnat kon-
sten att laga god mat med ost. Forst och frimst naturligtvis var nationalritt FONDUE,
men ocksa soppor, sallader, kéttritter och gratinger, som far sin must och arom av just ost.
Ja, se sjilv och gér Ert val fran vér schweiziska matsedel, dér Ni ocksd finner nagra andra
typiska schweiziska ritter som ’truite au bleu”.

Er maltid foreslar jag, att Ni avrundar med néagra smakprov fran var ostvagn. Vi kan na-
turligtvis inte erbjuda Er alla vira 100 ostar, men vi har gjort ett fylligt urval, som Ni si-
kert kommer att uppskatta.

Hedersplatsen pa ostvagnen intas med sjalvklar raitt av EMMENTALER, som fatt namnet
»Ostarnas kung” inte bara i kraft av sin storlek, som virldens storsta ost, utan ocksa tack
vare sin runda, fylliga arom, som inte har nagon jamférelse. Préva ocksa GRUY E RE, mind-
re kind och med mindre hal in Emmentaler, och SBRINZ, som mest anvindes i mat-
lagning, men som finsmakaren njuter av hyvlad i lovtunna skivor, och vara beromda sma
ALPOSTAR, som man sillan har tillfalle att smaka utanfér mitt lands granser.

Tag god tid pa Er — vi vill att Ni skall trivas!

SCHWEIZISKA OSTUNIONEN

Rudolf Senn  Koksmastare %JW



.LES ENTREES S’IL VOUS PLAIT

Salade de fromage Bernoise  Bernese ostsallad 5: —
Viande séchée au soleil avec melon  Soltorkat kott med melon y e
Petits pains fourrés Brasseur  Pain riche Brasseur 550
Toast a la Ziirich 550
Croquettes de fromage a la St. Gall ~ Ostkroketter a la St. Gall 5: —
Soupe au fromage ”Grisons”  Ostsoppa ”Grisons” 4: —
. ET MAINTENANT
Truite au bleu, beurre fondu Kokt blaforell med skirat smor Yizis0
Saumon frais a la mode d’Emmental Farsk lax pa Emmentalersiitt 14: —

***%**%****%%*%**%%***%****%*********%**

Fondue Neuchatel

Raclette 7:—
R R R R R R R S R S S R R S S
Filet de boeuf roti  Helstekt oxfilé 13+50
Escalope de veau Cordon Bleu Schweizerschnitzel 14: —
Cotelette de veau du pasteur  Kalvkotlett pa pastorns sitt 1350
Brochette d’agneau  Lammbrochett 12: —
Poulet a la broche  Kyckling pa spett 10::50

. FAITES VOTRE CHOIX DE GARNITURES

Gnocchi
Croquettes Dauphine au fromage  Ostdauphine
Pommes Rosti ~ Rosti

Pommes de terre Savoyardes Savoyardepotatis

. LA TOUCHE FINALE
******%*%*****%**%***********%**********

Fromages suisses choisis sur plateau  Utvald schweizisk ost fran vagn : 30
%%***********%************%*************
Eclair au chocolat Chokladéclair 3i:.90

Soufflé au Sbrinz  Sbrinzsufflé 6: —
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