Matsedlar Restauranger
1960-tal - samling av
trycksaker - 1

Vardagstryck -19760
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FOR ER SOM VILL ATA SNABBT:
FOR THOSE IN A HURRY:

TILL ATT BORJA MED:

TO START WITH:
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Liten sillvariation med smor, brod och ost ..
Pickled herring, bread and butter, cheese ..

Rikeocktail eller fiarska rakor ............

Shrimp cocktail or fresh shrimps

Lickertallrik med smor och brod ..........
Delicatessen ois T ot e siele elotera s fete it oot

IForatineradeNsni A r ettt et e tere ook ce

2 hot cuts

DY B0 00 0 0o 01010 0106 000 00 00 6 00D 05 6 DS

To-day’s soup

SOM HUVUDRATT

3:75

FORESLAR KOKSMASTAREN:

THE CHEF SUGGESTS:

SOM AVSLUTNING:

TO FINISH OFF':

Schweizerost
Swiss cheese

Adelost
Blue cheese

Centralens Gourmetglass
Our special ice-cream

Marangsuisse, "Hovdessert”
Meringue Suisse

Fruktsallad
Fruit salad

8:75

3:26

8:25

2: 75

4: 25
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FOR ER SOM HAR TID
ATT KOPPLA AV:

FOR THOSE WHO WISH
TO EAT AT LEISURE:
N
AN AYCARTE VINER/WINES
FORRATTER pr glas
HORS D’'OEUVRE PORTVIN 4cl 1/2 1/4
Seniore POyt vl an v e v dinan e s s e 119 (), 14: 75 8: —
Gridask (Very Old SUDerior) ...:esssssee vl 16: 50 9:25
Invalid Pott, SaRAEMAN .. .cvvasoiesimvswss 19: 50 10: 25
Cachucha, White Port, Offley Forrester . ... 29: 50 11: 75
SHERRY
PALAO LAZEI0: .5 i e s e s ko edes 1:50 12: 50 6:75
SOPPOR Real Tesoro, Marqués del Real Tesoro ... .. 16: 50
SOUPS Dry Sack, Williams & Humbert ........... 21:50 1125
AGGRATTER FERROVER
EGGS Marbind, BOE o s s e s Hisae et e 1:90
Martint BXEER BIEY .. ome oo i aiietstalels o 15290
NGILLY PEBE . oo onr s nouaists s sioem aveie S bis st 1: 90
?SKRATTER APERITIFVINER
ISH PIEA 5o i i oot e s i o she stk 5 1:90
DUbORTEt v ot s e s e e sk ek aye 1:90
ALKOHOLFRIA VINER 1/1
ROGIRCK SOt = e T e e B 4:50
WelsSIREk, Wb oo vivc viversmis aie sisaraisios orsisisiamm e 4:50
Chateau de Grawenstein, mousserande ..... 5:25 4: —
S RUDIRG" s by otithe s B b S Tvsore. S ussihons 3 4:25 1: 65
KOTTRATTER
MEAT JUICER
Apelain, e 20 €l .. ii et Gttt 1: 50
Grapefruit, c:a 200el v civn s s qee wsesioe 1: 50
Tomat, €38 20 €l . o hre e il d vl don it st 1:50
OL kI IIT
Three TOWIE | & sdion s sl ipnltons st st s 2:75
6 I Sy S PRl s S R g e 3:25
CATIEDETE o vuosooiils siata mie Aals s aiet s onmtal sinie s »os 3:25
PrinpE VBRI - o A e i o e 2:75
HINOokON oo itk Sieoiae s sie s s aral o bl 3:25
1oy R EE RS gt LA L e SR g 3:25
GRONRATTER
VEGETABLES
DESSERTER
DESSERTS

DIREKTION AB TRAFIKRESTAURANGER




FOR ER SOM HAR TID
ATT KOPPLA AV:

FOR THOSE WHO WISH

TO EAT AT LEISURE:

N

A LA CARTE

FORRATTER Rysk kaviar 50 gr .........c.ouo... 29: _

HORS D’'OEUVRE Rundrokt Ahusal med dggrora .. ... ffisas
KYCKLINGSALLAD
Finstrimlad kyckling, bacon, gronsal-
1ad;Sgurkarochitomaters iiiiv . e

CREPE PRINS BERTIL
Crépe med rikor, stuvade i dillméattad
18 I EVEERERY & oo 0 titio 0106 00 0 05 0 G0

Russian kaviar Malossol 50 gr
Smoked eel with scrambled eggs

CHICKEN SALAD
Fine strips of chicken, bacon, lettuce,
cucumber and tomatoes

Pancakes ”Prince Bertil Style” iwith
shrimps, dill, sauce Hollandaise

6:75
SOPPOR 1B (TR0 O 0D 55 55 O D 6 G0 9000 4810 0.0 7:75 Lobster soup
SOUPS SRl o s BERTO0) o oo o 06 000060 000 5 s Tortue Clair
ANEGERATTER Friterade dgg med bacon, griljerade Fried eggs with bacon, grilled tomat-
EGGS tomater och friterad persilja ...... e oes and fried parsley
Omelett med stuvade skaldjur ...... 75 e Omelette with creamed shellfish
FISKRATTER FILET DE SOLE WALEWSKA FILET DE SOLE WALEWSKA
FISH Hummergratinerad sjotunga med Fillet of sole with lobster, French
champinjoner och tryffel .......... 13: 25 mushrooms and truffle
Kokt piggvar med brynt smor och Boiled turbot with melted butter and
TSI 0.0 0 0:0 0000 00000606 0 G5 000 5 8: 50 horseradish
Salviastekt regnbagsforell med citron-
CTEITE P s o o3k © 0o O o O i B e S SR g Fried trout in sage with lemonbutter
Farskrokt Halmstadlax med spenat Smoked salmon with spinach and
ochipocheratiago iR . Ao poached egyg
KOTTRATTER CEUR DE FILET PROVENCALE CEUR DE FILET PROVENCALLE
MEAT Helstekt oxfilé pa biadd av rastekt Roast fillet of beef with fried potat-
potatisiFvitlok (28 pers:) s eaatae. op- oes, garlic (2 pers.)
FILET DE VEAU A L’OSCAR FILET DE VEAU A L’OSCAR
Kalvfilé med hummer, knoppsparris Fillet of veal with lobster, asparagus
och Béarnaisesas ........cocccuvese 150 = tips and sauce Béarnaise
WIENERSCHNITZEL WIENERSCHNITZEL
Kalvschnitzel med citronskiva, ansjo- Vienna steak with slice of lemon,
visNochlca DTS EE R e T e 9.25  anchovy and caper
Chateaubriand med gasleverpuré och Fillet of beef with goose-liverpurée
Rl G0 600 0000000000600 6030 14: 50  and truffle sauce
Rédvinsbriasserad kyckling med cham- Chicken braised in red wine, French
pinjoner, bacon och smalok ........ 9: 50 mushrooms, bacon and onions
Fliskmedaljonger med gratinerade Fillet of pork with French mush-
farskachampinjoner s i ass S 8: 25 rooms au gratin
GRONRATTER Kronirtskocksbottnar med sparris- Bottoms of artichoke with asparagus
VEGETABLES knopp, franska &rter och Hollan- tips, French peas and sauce Hollan-
GEREEERY 6 o s 6 08 0 08 6 0160 010 A0 0 516 0 D0 6: 25 daise
Friterade champinjoner med Béar- Fried French mushrooms with sauce
HETTIEEERT 5 6 516 0.0/0 0 010 6,610 H0/6 506 D6 0066 6: 50 Béarnaise
DESSERTER Whiskyflamberade paron .......... 4:50 Pears flambed in Whisky
DESSERTS Exkl. sprit (Price without Whisky)

CREPE SUZETTE

Flamberade smapannkakor med has-
selnotsmor, apelsin och gron curacao 12:
(2 B e ) R el <ol Exkl. sprit

CREPE SUZETTE

Pancakes filled with hazelnuts-butter,
orange, sugar and green curacao
(Price without Brandy)

VINER/WINES

d7i1
KARAFFVINER
RIGHE o fevovate ) oree) shes ot shenele teia e e T o R bR e et SR Qo=
N/ g TR o cits 0 6 0100 G610 05,0 G0 0566 56 8.0 REPERERRRREE s
ROD BORDEAUX
1955 Chateau La Mothe .....cccevceceraceneccsnee 13: 50
Le Vallon Hanappier, Honnappier ................ 18: 50
Kirvann, Schroder & Schyler ............cc.co0n. 17: 50
1958 Chateau Certan o iR e 19
VIT BORDEAUX
Chateaudiacquel e e re rhe ehel TRt Cr ot s e g 10: 50
Olivier, Towis L schenauers it ore ol Son i Sb ey, 14—
Graves Rosechatel, Schrider & Schyler ........... 17: 50
ROD BOURGOGNE
124030 =0y 90 d VA (D6 s 1 010 i /06 D10 6 0160 010 GGG 0,00 DT DG 0. 13: 50
Beall]olaisir et e e o L 1922
Geisweiler Grand Vin, Geisweiler ................ 93—
1955 Chambolle Musigny, Motllard ................ g st
VIT BOURGOGNE
I Bt ST BRI o0 00 0 S i GBI 516 01610 O 0I5 D10 LIS 0//E O0'C 11: 50
Dry Pouilly Fuissé Réserve, Bouchard Ainé ...... 23: 50
RHENVINER
Rheinkénig, Maas & Nathan ........cccceeeeienens ' 19: —
Steinwein, Eangenbachm . s i e i e 24: —
Liebfraumilch ”Madonna”, P. J. Valckenberg ...... 22: 50
MOSELVINER
Konigsmosel, Maas & Nathan .......cccvveeianens 19: 50
Piesporter Falkenberg, Deinhard ................. 21: —
CHAMPAGNE och MOUSSERANDE VINER
Louis' Roederer, Carte Blanche ... ool oo oot 44: 50
Veuve Clicquot-Ponsardin, Goit Américain ........ 46: —
DeutzsJocke vl e s pelar s Sty ey 41: 50
Henkell Trocken, Henkelll Saoiias oot d el antes 32: 50
DIVERSE RODA
I 10 HOL o) el A e e e S i s o i b 060 8:50
DIVERSE VITA
0 [ o Tt s 1 R S Py o s B: ==
Dopff Riquewihr, Domaines Dopff ................ 18: 50

pr glas

MADEIRA 4cl
18Y03000 1 2T0hH0) 145 5 b S 0i0 D00 0 6 BELG BB 6 0.8 G0 6 4G E 1: 60
Saint John, Eeacocks .« ol ai ittt o et o s s

T+1b
10: 756
10: 25

6:25
8: —
10: 25

18,
T —
1325

13: 50

11: —
13 215
13: —

11:25
12: 25

24: 50
25: 50
23: —
18: 50

5: 25

5:—
10: 75

15: —
19: 50

3:75

4:50
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Han Det dr nagot visst med platsen. Vimmel och bradska och intressanta ansikten.

Hon Vad kan hon vara for nanting ?
Han Hon ser intressant ut.
Hon Man blir sa nyfiken. Har ar ju rena underhallningen att sitta.

Han S4 klart. Det giller stationer 6ver hela véarlden. Finns inget roligare stélle att dta pa.
Kommer du ihag den lilla baren pa Euston station?

Hon O! Det var hela London. Hela England. Tag, ménniskor som hade brattom, min-
niskor som mottes, skildes, tog adjo, kysstes goddag, fina damer, gentlemin,
flicksnartor — allt. Alla var som noveller ur livet. Man trottnade aldrig.

Titta hdr. Samma sak. Man ska inte ha fordomar mot det egna landet. Det kan ocksa
vara exotiskt och intressant. Sist jag satt sa hdr var pa perrongen i Istanbul,

innan Orientexpressen skulle ga.

Skryt inte med var du har varit.

Jag menade bara att jag tycker det har ar lika roligt, for det ar i princip

samma sak. Man dter, och s far man pa kopet reselivets spianning och romantik.

Ar det inte egentligen alldeles klassiskt? S& hér ska vél hérbargen och vérds-

hus och gistgiverier ligga? Thop med resor?

Avgjort. Tank pa alla gamla oemotstandliga vardshus man klivit in pa i litteratu-
ren. ”Det finnes i London flera gamla viardshus, hogkvarter for diligenserna...”

Det dr ”Pickwickklubben”. Véarden ropar i dorren att kusken spanner for, gés-

terna far brattom, det danar av hovar pa géarden och nista diligens kommer in-
korande med nya géster, piskan smiller, och forsta diligensen rullar iviag. Och
skinkrummet far nya géaster...

Det verkar likadant som hér. Gaster kommer och gar. Fast hovméstaren ropar inte
ut nya tag forstas.

Visserligen, men lyss, sa hor du kanske hogtalaren fran hallen. Och vara gamla
gistgivaregardar blev stringt taget jarnvigsrestauranger en gang pa 1800-talet.
Forr fanns det inte restaurangvagnar, da stannade tagen for maltidsuppehall.

Det ldr ha varit mycket gemytligt. En timme i Katrineholm, smérgasbordet fram-
dukat, rusning fran vagnarna over perrongen, och sa en gammaldags hérlig maltid.
Det ar alltsa en gammal tradition.

Forsta klass vantsal forr i tiden serverade ibland kaffe pa mornarna. Det gar

en linje dnda fran de gamla gistgivargardarna vid skjutshéllen eller dir post-
diligenserna holl till jarnvégsrestaurangerna.

Just nu minns jag jarnvigsstationen i Helsingér med Oresund, Sverige pa andra
sidan, alla som ska med fiarjan, och sa det ddr duktiga lilla loket som pustar

fram med alla godsvagnar och expresser som ska eller har kommit 6ver grénsen...

Han Istanbul eller Helsingor, London eller Kéln. Det ar alltid lika spannande. Men
ge fosterlandet en chans. Det dr spannande hér ocksa.

Hon Titta. Vad kan hon vara? Var har hon hittat den drédkten?
Han Nu kommer maten...
Hon Jag maste titta lite forst... Det hdr var det roligaste jag haft pa linge.

Lay-out och teckningar: ROLF LAGERSON « Fofo: KERSTIN BERNHARD  Text: JOLO och JOLANTA « Produktion: FORLAGSKONSULT, JACOB BOETHIUS » Tryckeri: SCHMIDTS HBG 632143
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SMOR, BROD
och VARMRATT

SMOR, BROD

DAGENS ASSIETT
och VARMRATT

Dagens assiett:

Legyml&da

Celestine pd flundra,
ris och Nobertsis

Ugnsfiars med gronsakez

Contrefilé med ristekt
potatis och vitlokssmor







