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Pickled herring, bread and butter, cheese ..

Raäkcocktal eller färska takorn sd d: ssd.c
Shrimp cocktail or fresh shrimps .........«

Läckertallrik med smör och bröd ..........

Welcatessenwarskasssa
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FÖR ER SOM HAR TID
ATT KOPPLA AV:

FOR THOSE WHO WISH
TO EAT AT LEISURE:

I TLA CARTE

FÖRRÄTTER
HORS D'OEUVRE

SOPPOR
SOUPS

ÄGGRÄTTER
EGGS

FISKRÄTTER
FISH

KÖTTRÄTTER
MEAT

GRÖNRÄTTER
VEGETABLES

DESSERTER
DESSERTS

pr glas
PORTVIN 4 cl 12 1/4
SO FÖRE » o inig tar kr e sEbR I sAA AA SA RAR E 160 14: 75 8:—
Grådask (Very Old Suporior) ....ss,:seose00] 16: 50 9: 25
Invalid Port, Sondomän s.scisscrvssroströr 19: 50 10: 25 :

Cachucha, White Port, Offley Forrester .... 22: 50 11: 75

SHERRY
F T E SESA 1350 12: 50 [00

Real Tesoro, Marqués del Real Tesoro ..... 16: 50

Dry Sack, Willioms & Humbert ........o.-+ 21750 11525

VERMOUTH

S: 00 orda Örad ve en SS AN SE H 1: 90

Morkiat Halrö DI0 sook s o finÄrh Rd Vs RR ARE 1: 90

SN SI0 vostrekepnrsäd lad tenr i se ön 1: 90
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Chåteau de Grawenstein, mousserande .....
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FÖR ER SOM HAR TID
ST KOPPLA AV:

FOR THOSE WHO WISH
TO EAT AT LEISURE:

S

AA GARTIE

FÖRRÄTTER IRYySkökaviari bÖLeTE s.cs:

HORS D'OEUVRE Rundrökt Åhusål med äggröra .....

KYCKLINGSALLAD
Finstrimlad kyckling, bacon, grönsal-
lad;'SUurka och tömaAter . s:h.sscc sc
CREPE PRINS BERTIL

Crépe med räkor, stuvade i dillmättad
IHONANdAISeSAS br dd ekd Nsa ee s e

Russian kaviar Malossol 50 gr

Smoked eel with serambled eggs

CHICKEN SALAD

.

Fine strips of chicken, bacon, lettuce,
cucumber and tomatoes

Pancakes ”Prince Bertil Style” with

shrimps, dill, sauce Hollandaise
:5

NSÖRPOR FIUMINELSOPPAN e ba us ssa q:75 — Lobster soup

SOUPS S A E Tortue Clair

KGGRAÄTTER Friterade ägg med bacon, griljerade Fried eggs with bacon, grilled tomat-

EGGS tomater och friterad persilja ......
S

oes and fried parsley
Omelett med stuvade skaldjur ......

d

Omelette with ereamed shellfish

RISKRÄTTER FILET DE SOLE WALEWSKA FILET DE SOLE WALEWSKA

FISH Hummergratinerad sjötunga med Fillet of sole with lobster, French

champinjoner. och tryffel bö0ovc : 25 mushrooms and truffle
Kokt piggvar med brynt smör och Boiled turbot with melted butter and

PEpp AROCE S SS S er ses : 50 horseradish

Salviastekt regnbågsforell med citron-

SJ OMr S A see SNe
E

Fried trout in sage with lemonbutter

Färskrökt Halmstadlax med spenat Smoked salmon with spinach and

DCH POCheLat AE oc ses te ses see S
2 poached egg

KÖTTRÄTETER C(EÉUR DE FILET PROVENCALE C(EUR DE FILET PROVENCALE

MEAT Helstekt oxfilé på bädd av råstekt Roast fillet of beef with fried potat-
POtatis: Vvitlolkk: (2 "Persöjk E sesss sss a oes, garlic (2 pers.)
FILET DE VEAU A L'OSCAR FILET DE VEAU A L'OSCAR

Kalvfilé med hummer, knoppsparris Fillet of veal with lobster, asparagus

OChIBEALNAISCSAS: - -rd0 se sesd se Ns VR tips and sauce Béarnaise

WIENERSCHNITZEL WIENERSCHNITZEL
Kalvschnitzel med citronskiva, ansjo- Vienna steak with slice of lemon,
NISHOCN "kaPpEIS I5 k sid les see å : 23 anchovy and caper

Chateaubriand med gåsleverpuré och Fillet of beef with goose-liverpurée
bRyEtelsäsk EEr RREG :50 <and truffle sauce

Rödvinsbrässerad kyckling med cham- Chicken braised in red wine, French

pinjoner, bacon. och smålök -. ;. :: <50 mushrooms, bacon and onions

Fläskmedaljonger med gratinerade Fillet of pork with French mush-

färska champinjoner: : .c sss sc bkierese 305 rooms au gratin

GRÖNRÄTTTNER Kronärtskocksbottnar med sparris- Bottoms of artichoke with asparagus

VEGETABLES knopp, franska ärter och Hollan- tips, French peas and sauce Hollan-

GEVEEKEYI G 0 oa BBBgJBINJITKNNAIYJÄND : 25 daise

Friterade champinjoner med Béar- Fried French mushrooms with sauce

MIA1SSSASTE SS see Srr s S sa
| :50 <Béarnaise

j
DESSERTER Whiskyflamberade påron .......s.cc : 50 Pears flambed in Whisky

DESSERTS Exkl. sprit (Price without Whisky)
CREPE SUZETTE
Flamberade småpannkakor med has-

selnötsmör, apelsin och grön curacao

((2EPEESS)E sLd Sesesk aa Exkl. sprit

- CREPE SUZETTE
- Pancakes filled with hazelnuts-butter,
— orange, sugar and green curacao

(Price without Brandy)

VINER/WINES

/E
KARAFFVINER
RÖE ses Seöra o eTR eRpr SEE S [E
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RÖD BORDEAUX

1955 Chateau La Mochersb epeee 13: 50
Le Vallon Hanappier, Hannappier ........esec....5 18: 50

Kirvann, Schroder. & Schyler -.s.sms00::0e50 00a 17: 50
1958 Chateau Certan : :bödd:s sss s:ssr 185

VIT BORDEAUX
GChateau Jlacqueti 3; s3csEEE 10: 50

Olivier, KLourstbIscendUenE sE SEEr 14

Graves Rosechatel, Sciroder. dc SCMYylen -. 17:50

RÖD BOURGOGNE

BOurgogne MIeUX = seea ses e er T RR S: 13: 50

Beaujolals soc see s sR SO STEr E 193

Geiswerler Grand Van, Getswewen m. s.ca PIR EE

1955 Chambolle Musigny, Moillard ......---+es-->>+> SJ

VIT BOURGOGNE
Ma con:BLanC. sc ss5 ss e s S SSA S TR SSS ER SE S 11: 50

Dry Pouilly Fuissé Réserve, Bouchard Ainé ...... 23: 50

RHENVINER

Rheinkonig, MadskdcrNOCON s ssr SSSr

'

19:—

Stemweimn, Kangenodelvike. sssssE 24: —

Liebfraumilch ”Madonna”, P. J. Valckenberg ....-.:-. 22::50

MOSELVINER

IKönigsmosel, Meadasi do Növvan sssdr eeSSEeeS e 19: 50

Piesporter Halkenberg, mevvrand sssa 21:—

CHAMPAGNE och MOUSSERANDE VINER

Louis Roederer, Carte Blanche .....ss..ssssscscsecse 44: 50

Veuve Clicquot-Ponsardin, Goåt Américain ........ 46: —

Deutz, Jockey Club: +55 - s:S T T SSS 41: 50

FHlenkell Trocken, Henkell s«ssss 3250

DIVERSE RÖDA

Montrougée : .. sssfrörR
8:50

DIVERSE VITA
Castelo >-. sosss s t e nRR

8:—

Dopff Riquewihr, Domaines Dopff .....ssssseeseee 18: 50

pr glas
MADEIRA 4 cl

Dom PedrO ckcmo scc o se SR Bkesiee si ts S SSA 1:60
Samt JONN, LedcOCk - se vs dcd eksns U RRR

6: 25
8:—
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11:—
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11: 26

12: 25

24: 50

25: 50
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18: 50

5: 25
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3:25
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Han Det är något visst med platsen. Vimmel och brådska och intressanta ansikten.

; waw ////é q/f//;
—

Hon Vad kan hon vara för nånting?
Han Hon ser intressant ut.

Hon Man blir så nyfiken. Här är ju rena underhållningen att sitta.

Han Så klart. Det gäller stationer över hela världen. Finns inget roligare ställe att äta på.
Kommer du ihåg den lilla baren på Euston station?

Hon 0O! Det var hela London. Hela England. Tåg, människor som hade bråttom, män-

niskor som möttes, skildes, tog adjö, kysstes goddag, fina damer, gentlemän,
flicksnärtor — allt. Alla var som noveller ur livet. Man tröttnade aldrig.
Titta här. Samma sak. Man ska inte ha fördomar mot det egna landet. Det kan också

vara exotiskt och intressant. Sist jag satt så här var på perrongen i Istanbul,
innan Orientexpressen skulle gå.
Skryt inte med var du har varit.

Jag menade bara att jag tycker det här är lika roligt, för det är i princip
samma sak. Man äter, och så får man på köpet reselivets spänning och romantik.

Är det inte egentligen alldeles klassiskt? Så här ska väl härbärgen och värds-

hus och gästgiverier ligga? Ihop med resor?

Avgjort. Tänk på alla gamla oemotståndliga värdshus man klivit in på i litteratu-

ren. ”Det finnes i London flera gamla värdshus, högkvarter för diligenserna...”
Det är ”Pickwickklubben”. Värden ropar i dörren att kusken spänner för, gäs-
terna får bråttom, det dånar av hovar på gården och nästa diligens kommer in-

körande med nya gäster, piskan smäller, och första diligensen rullar iväg. Och
skänkrummet får nya gäster...
Det verkar likadant som här. Gäster kommer och går. Fast hovmästaren ropar inte
ut nya tåg förstås.

Visserligen, men lyss, så hör du kanske högtalaren från hallen. Och våra gamla
gästgivaregårdar blev strängt taget järnvägsrestauranger en gång på 1800-talet.
Förr fanns det inte restaurangvagnar, då stannade tågen för måltidsuppehåll.
Det lär ha varit mycket gemytligt. En timme i Katrineholm, smörgåsbordet fram-

dukat, rusning från vagnarna över perrongen, och så en gammaldags härlig måltid.

Det är alltså en gammal tradition.

Första klass väntsal förr i tiden serverade ibland kaffe på mornarna. Det går
en linje ända från de gamla gästgivargårdarna vid skjutshållen eller där post-
diligenserna höll till järnvägsrestaurangerna.
Just nu minns jag järnvägsstationen i Helsingör med Öresund, Sverige på andra

sidan, alla som ska med färjan, och så det där duktiga lilla loket som pustar
fram med alla godsvagnar och expresser som ska eller har kommit över gränsen...

Han Istanbul eller Helsingör, London eller Köln. Det är alltid lika spännande. Men

ge fosterlandet en chans. Det är spännande här också.

Hon Titta. Vad kan hon vara? Var har hon hittat den dräkten?

Han Nu kommer maten...

Hon Jag måste titta lite först... Det här var det roligaste jag haft på länge.

Lay-out och teckningar: ROLF LAGERSON » Foto: KERSTIN BERNHARD » Text: JOLO och JOLANTA » Produktion: FÖRLAGSKONSULT, JACOB BOETHIUS » Tryckeri: SCHMIDTS HBG 632143



 



 


