Matsedlar Restauranger
1962 - samling av
trycksaker - 1

Vardagstryck -19760




- SOFUS

MENU




FORRATTER
SILLBRICKA
CANAPE ROYAL
GOURMETBRICKA (Minst 2 pers.)
VASTKUSTSALLAD (Minst 2 pers.)
HUMMERCOCKTAIL
RAKSALLAD
LAXTALLRIK
CHICKENSALAD SOFUS

BEURRECKS
(Turkiska pannkakor)

SCAMPI FRITTI

SOPPOR
CONSOMME DOUBLE CHESTERFIELD
GRATINERAD FRANSK LOKSOPPA
TREPANGSOPPA CALIF OMAR

(Kinesisk havssnigelsoppa m. currygradde)

BOULA-BOULA AU GRATIN
(Skoldpaddsoppa m. gronartspuré, gradde)

POTAGE BILLY-BY

(Musselsoppa m. vittvin, gradde)

HUMMERSOPPA
ZUPPA DI PAVESA

(Italiensk soppa m. parmesanost)

AGGRATTER

OMELETTE LA PETITE AUBERGE

(Gratinerad m. hummerstuvning)

OEUFS SURPRISE

(Farserade, friterade)

OEUFS PAULINE

(Pocherade m. champ. i currysas)

FISKRATTER
GRATINERAD HUMMER VANDERBILT
HUMMER NEWBURG (Minst 2 pers.)
REGNBAGSFORELL MAXIM

(Farserad, hummer-, vittvinsds)

SLATVARSFILET BOULANGERE (Minst 2 pers.)

(I vol au vent m. rakor, champ.)

SJOTUNGSFILEER BARON BRISSE (Minst 2 pers.)
(Gratinerade m. krabba, champ.)

SOLE AU CHABLIS (Minst 2 pers.)

(Sjotungsfiléer i vittvinsas)

SOLE GRILLEE GASTRONOME

(Hel grillad sjotunga)

PLANKED TURBOT (Minst 2 pers.)

(Ugnstekt piggvar pé planka)

DARNE DE SAUMON CHAMBORD

(Brasserad lax i rodvin)

ALBROCHETTE MAISON
(Grillad p& spett m. tomat, strépotatis)

HAVSKRAFTOR JAMBALAYA

(I pikant s&s m. chili, friterade bananer, musslor, ris)




MENTU

FORRATTER:
Rikeockrail
Krabbsallad Special
Kalla 4gg Florentine
Matjessill m, sur grddde o, grédslok
Skinkrullad Sofus
Crépes m, skaldjur
SCFPPOR:
Consomm¢ Albion
Potage Jackson
FISKRATTER:
Kokt laxforell m, hollandaisesds
Gratinerad slitvarsfilé Bonne Femme
Halstrad piggvar Genoise
Stekt rodspitisfile du chef
K3TTRATTER:
Rumpstek Mirabeau
Brisserad kasslerfile Chambertin
Kalvlever al’Anglaise
Kyckling r6ti m, sallad

Kall jirpe m, cumberlandsds
GRONRATTER: 4
Haricots veris sauté m. champinjoner
Gronsaksfat
EFTERRATTER:

Géteau Opéra
Coupe Chantilly
Applen och druvor
Liten ostbricka

Torsdagen d. 6 sept. 1962
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BANPREBORUE ... o i st ey e 13:50
(I portvinsés m. champ.)

LAMMSADEL PRINCE ORLOFF (Minst 2 pers.) ................ p.p. 14:50
COEUR DE FILET SEVILLA (NSt 2R prs ) e et ST e S p.p. 15:—
(Oxfilet i rodvinsas m. oliver, piementoes)

PORTERHOUSE STEAK GARNI (Minsteaepers:) i ot S nh o p.p. 16:—
KRABVBRASS D EMID O R e N ey e I 13:50
(Sherrybrasserad m. tryffel, strépotatis)

NJURE LUCAS CARTON (VNS 2 pere.) e s p.p- 13:50

(Anrdttas vid bordet m. cognac, senap, gradde)
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§ Fran grillen: =
*:g TOURNEDOS JENNY LIND .......................... . 15:— é
;,’ (Kalvbrass, skinka, béarnaisesds) (54
*: MINUTE-STEAK MONTPELLIER ........................ 13:50 %
;:; MUTTON CHOPS RESTAURATEUR .................... 12250 ;:
*3, THONE STEME. .. 4o 1 T T SURT 14:— |5
&
iz’, KEBAB "AULIORIENTALE ... 70, i sl e 11:50 ?
*?’, (Lammkott pa spett m. 16k, tomater) é
3| SPARERIBS SOFUS .......................... 12— |
g (Grillat revbensspjall pa vart satt) &
&) &
T T G G TG Ty
FAGEL
CANETON AUX CERISES (Minst 2 pers.) ............couuevuun.n. p.p. 14:50
(Stekt anka m. korsbar)
SOUTHERNIERIEDECHICKEN &0 s i e 10:50
(Friterad kyckling m. majs)
HONSBROST IDEAL .00 00 : Sieecl o e sios man i st v 1. 10:50
(Farserat, inbakat)
RAPPHONS SOUWAROFF (Minst 2 pers.) .................... p.p. 15:50
(I madeirasés m. géslever, tryffel)
DUVPAI MAISON' (Minst" 2 pers:) i . s sl o8 & ey 88 8 Pipe12:50

SASONGENS VILTFAGEL
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} Fran rotisseriet: *
5 O
% ANKA, UNGTUPP, KYCKLING X
E %
*::, (Stekta pa spett, trancheras vid bordet) %.:4
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: DESSERTER
SOUFELEIGEACE'SOFEUS (Minst'2 pers )i s o o L e PPk 675
(Parfait m. Cherry Heering, vaniljsmak)
SOUFFLE AU GINGEMBRE (Minst 2 pers.) ...........o.vu.u... p.p. 7:—
(Varm ingefarssufflé)
SORBETEALIFANANA S e ol SRS LR (= S SIS el 5:—
AN R A RIS EN e o S e el 4:—
(Fransk appelkaka m. kirschgradde)
FRUISTS ALLAD I MAS O N e e s e A Sl ol S 5:75
OMELETTE FEAMBEE A RN e 6:—
CGRERESEB @ R A L U e S S I s SRR D 575

(Parontarningar i vaniljkram, kirsch)
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SMORGASBUTIKEN GASTRONETTE

LORENSBERGSGATAN 19 TEL. 209410
(Aven 6ppen séndagar och kvillar)

DELIKATESSAFFAREN GASTRONOME
ARKIVGATAN 7 TEL. 160333

BUTIKER FOR ER MED GOD SMAK — DIREKTION RESTAURANT SOFUS







