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FÖRRÄTTER
m T m RTa R A T E S N R R T SR RR O R 8:50

KNNADE HÖMAR O A tös pöedea e d sida ss nE Sia öA s AN e S 14:—

BOURMETBRIGKA (NINSti2 PORS:) a eser ork es boke bar kd skar s P.p 19:50

NASTKUSISALLAD (Miföt. 2 PÖrS:) e voa bers, sodr sRa ekd kr er p.p. 17:50

HNIERGOGKTA: 2a5 e a se vale d e teRR AS R E Ses SE 11:—

LTREH N r R EE e 5 R R AA A S S ST SAS 11:—

|SF S ed| R R S TE d eA AAr RR S E 10:50

GRIGCKENSALAD SOFUSE 200650 5 a 0 0aen s eerd a e ba k in nine 0 g oaaa olo la a ese eR 9:50

MRURREEIKS a ea Ta ed Sa ö U g såE en bd e RI SS eisied er b börra E EE 6:50

(Turkiska pannkakor)
SN ad E da LR R R A R o e A E SA E E 8:75

SOPPOR
GÖNSOMME DOUBEE"CGHESTERFIEEDA S50 SN ra ie sis od ös sa 4:50

GRATINERAD” FRANSK LOKSOPPA =-7 >da olelole s lee lee sja ad 0 6e eis bres n ete n ed 4:50

IRERANGSOPRA GALIF:OMAR 2055500 0 5s o0r sed polesir ee sisa eöee eee 6:75

(Kinesisk havssnigelsoppa m. currygrädde)
BOUFEABOULA ' AU GRATIN. 0o0 5öG05 se delelujsrere Söa le rglete a os eee eys e 6:75

(Sköldpaddsoppa m. grönärtspuré, grädde)
ROTAGE" BlIEEYSBNOS oa e ed 5 da Sisea sör ökare s ajön da see skr era bje e se e e 5:50

(Musselsoppa m. vittvin, grädde)

HUMNERSOPRAS öec sö0 efelele ie a SALad Siser d nca s s ö so s 6:75

ZURPA DIE RAVESA Mad ee oc sbr se see ese e iesa er n d ee ea eS 4:75

(Italiensk soppa m. parmesanost)

ÄGGRÄTTER
OMELERE FANPENITE AUBERGE !2a0ra R E 10:50

(Gratinerad m. hummerstuvning)

ÖEUESISURERISE Fa a a s e S e e 8:—

(Färserade, friterade)

OÖEURS RAUEINE : 25r e E ar i ese dehere n s d s E 9:50

(Pocherade m. champ. i currysås)

FISKRÄTTER
GRATINERAD HUMMER VANDERBILT 205000 Sie Ae oe es es Ne ddr 16:50

FIUMMER INEWBURG ((Minsti2:pOrS:), s-cmcs- >6 scc er Sb sbe ssa ska p.p. 17:—

REGNBAGSFORELESMAXIM 50 sr edr e Sna AS ee Ea da 12:50

(Färserad, hummer-, vittvinsås)

SEATVARSFILET BOULANGERE (Minst 2 pörS:) :ssascsassee ses s p.p. 13:50

(I vol avu vent m. räkor, champ.)

SJOTUNGSFILÉER BARON BRISSE (Minst 2 pers.) .............. pp 350

(Gratinerade m. krabba, champ.)
SO AU GHABLEIS (Minst:2 pPerS:)i s: slens uc se ses sk sss SRSr p.p. 13:—

(Sjötungsfiléer i vittvinsås)

SOLETGRIELEE GASTRONOME 470 es0c Söne or ddd s s ses so na 12:50

(Hel grillad sjötunga)

BEANKEDTURBOT (Minst 2 pörS:) = sms tte seer ocs ssdb e ieea skra p.p. 14:50

(Ugnstekt piggvar på planka)

DARNE DE SAUMON CHAMBORD: 3555c oöc oc ö o9 o bt febele eia see serd d eis 14:—

(Brässerad lax i rödvin)

ALBROCHETRTE MAIS ON S- 21 en sid dar Ra eaa sr SS SE 12:—

(Grillad på spett m. tomat, stråpotatis)

HAVSKRAFIOR AMBAEAMA ia öe ee o0 g sbr bd e tie ee ue S AR 11:—

(I pikant sås m. chili, friterade bananer, musslor, ris)



Sep
I ,IA - wnvr»

'A; AÅKANT

MENU

FÖRRÄTTER:
Räkcocktail : J00
Krabbsallad Special 5:50
Kalla ägg Florentine 5:50

Matjessill m, sur grädde o. gräslök 4:50
Skinkrullad Sofus 5350

Cr&pes m, skaldjur 5ie
SOPPOR:

' så

Consommé Albion 3:--

Potage Jackson 2350
FISKRÄTTER:

;

SG

Kokt laxforell m, hollandaisesås 8:--
Gratinerad slätvarsfilé Bonne Femme =+8:25
Halstrad piggvar Genoise 8375
Stekt rödspättsfilg du chef TU05

KÖOTTRÄTTER: -

Rumpstek Mirabeau I:--
Brässerad kasslerfilg Chambertin 25
Kalvlever å1”Anglaise 3:50

Kyckling röti m, sallad 8:50
Kall järpe m, cumberlandsås 10:50

GRÖNRÄTTER:
;

Haricots verts sauté m. champinjoner <4:50
Grönsaksfat 5i--

EFTERRÄTTER: a

Gåteau Opéra
—

33e-

Coupe Chantilly [ÅRe]

Äpplen och druvor 3:50
Liten ostbricka 7YP

Torsdagen d. 6 sept. 1962



KÖTTRÄTTER
AER RR e eee na r As 13:50
(I portvinsås m. champ.)
LAMMSADEL PRINCE ORLOFF (IVIUSESRNDOrD.) Sieeo ie enad e p.p. 14:50

COFÉUR/ DE FILET; SEVILLA (Minst.21pbre.): > .. sieslssSssd sies p.p. 15:—
(Oxfilet i rödvinsås m. oliver, piementoes)
PORTERHOUSE STEAK GARNI (MIDSEKSE DOLÖSG a sc c o oör baa 0a en p.p. 16:—

KALVBRASS DEMIDORE 5esea eN 13:50
(Sherrybrässerad m. tryffel, stråpotatis)
NJURE LUCAS CARTON (MINSE2POIS04 Ek e Rr ER Sd p.p. 13:50
(Anrättas vid bordet m. cognac, senap, grädde)

ä&%&%&&%&%&&&%&&&&%&&MM&MMMMM%M%&
Från grillen: &% TOURNEDOS JENNY LIND Y:T0r 15:— %

*3 (Kalvbräss, skinka, béarnaisesås) ä
3| - MINUTE-STEAK MONTPELLIER ?. : $ vidbhodetisd d bR 13:50 åå MUTTON CHOPS RESTAURATEUR ....s.ssiosod S 1250 ä% T-BONE STEAK; .. gd EFAES S 14:—1 18

s eg KEBAB A LORIENTALE .. .0a or0 SE ER 11:50 &
**å (Lammkött på spett m. lök, tomater) äF| ;.SPÄRE RIBS SOFUS -. hurso nrO 1250 1325| — (Grillat revbensspjäll på vårt sätt) xS

&

RIEKTTTKKAAKKKKKTKKKKKKRIKTKKKKRA
FAGEL

CANETON AUX CERISES (Minst.2 pers.)......s...tshon brr er td p.p. 14:50
(Stekt anka m. körsbär)

i

/

SOUTHERNFRIED "GHICKEN 2500 0ra oda se eR AR L SNa SE aa 10:50
(Friterad kyckling m. maijs)

HÖONSBROST IDEAL =0 00000 era d ssa S S T SA SRGR SEd a 10:50
(Färserat, inbakat)

RAPPHONS SOUWAROFF (Minst 2 pers.)t..issbanieå od ee P:p 1950
(I madeirasås m. gåslever, tryffel)
DUVPAJ MAISON :(Minst" 2 pers:) ::: c. t AN SR ipra e PP 1250

SASONGENS VILTFÅGEL

gMM%MM&&MMMM&MMMMMMMM&&M&MMM&&M%
r Från rotisseriet: x3 ANKA, UNGTUPP, KYCKLING &

&R x2 (Stekta på spett, trancheras vid bordet) cZ 2eSFRF ARARARAR AR AR AR AR AR AR AR AR ARIARAR AR AR AR AR ARR ARIRIRIRAR
;

DESSERTER
SOJFFLE GLACEÉ SOFUS'(Minst 2; PerS-): 2. us i oten sbb bs öi sn ud pP:p: 6:75
(Parfait m. Cherry Heering, vaniljsmak)
SOUFFLE AU, GINGEMBRE -(Minst 2 Pers:): « . ttöar Adröa pp 7:—
(Varm ingefärssufflé)
SORBET AUANANAS : S oa da Or lde se lor e s A Aa 5:—

ERANSPARISIEN ST 0e sa da ra PE s ön sö E ER A 4:—
(Fransk äppelkaka m. kirschgrädde)
FRUKTSAELAD IMAIS ONM sss söra s s0 LR a Wr ses SRra ra 7

OMECETTEIFLAMBEESAUFREDUM G SE Aöd o sedb b er ee 6:—

CREPESIBORDALUES 957 00006 o tea ATa Ea d D e tr A 535
(Pärontärningar i vaniljkräm, kirsch)
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SMÖRGÅSBUTIKEN GASTRONETTE
DELIKATESSAFFÄREN GASTRONOME LORENSBERGSGATAN 19 TEL. 209410

ARKIVGATAN 7 TEL. 160333 (Även öppen söndagar och kvällar)

BUTIKER FÖR ER MED GOD SMAK— DIREKTION RESTAURANT SOFUS



 


