
Matsedlar Restauranger 1959 -
samling av trycksaker - 9

Vardagstryck -1970



 



STADTS VARDAGSMENY

Smör och bröd + varmrätt kr. 3:75
Serveras kl. 12—19

Måndasg: Sill i papper
Pannbiff med lök

SASHRR3L- VÄVLINS -INCNIIGKO. -25 -050 ba Sa0 ä EL e RR å

Köttbullar och stekt Fläsk med bruna bönor

Onsdag: Kokt Torsk med skånsk senapsås
Kalvnavarin Jardinieére

Torsdag: Stekt Rödspetta
Ärter med fläsk och korv

Fredag: Sillbullar med korintsås
Tunna Fläskpannkakor

Lördag: Gratinerad Fiskfilet ............:......s.e0s

Kokt färsk Oxbringa med pepparrotssås ....



A LA CARTE
FÖRRÄTTER
Rysk Caviar, 30 gram

Rysk Caviarsmörgås
Gourmetassietter, minst 2 pers. pr pers. :

Strassbourgergåslever med sallad ..........s.-.so ccc & 6u

HAKCOCKTML: ”2 Var VN V0 SR s bwb NNR Sb Re N Va TO TVrr ANA
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Matjessill med lök och grädde
CPEpeS: IKOMISIN ,5 Va50 2 04 20 LA so Ne SN börr N RRRr

SOPPOR

CHAMPISNORSODBO:-="3 08153 200 läes Seb ve SNIN NSe SSS NN Sös PR

Sköldpaddsoppa
Dagens soppor

FISKRÄTTER
Färskrökt Lax med spenat och ägg
KOKkt-Lax 8:Ce- HOHANdAISE >. 25lec usd få ses cc eie v Cr nr Ne

Kokt Piggvar med smör och pepparrot ........

Halstrad Helgeflundra s:ce wert

Sjötungsfilet Blidberg
Sjötungsfilet vin blanc .

SKALDJUR

Färska Räkor

Hummer 1/2
Krabba 1/1
Krabba 1/2
Ostron pr st

KÖTTRÄTTER
Kalvfilet Oscar
Lammoeotelette garni
Chateaubriand Moulin Rouge
TORLNÖUPS: IÖSSPULS > 70 pies o öid Ne0 vra BoR A S NIN b lpre & e v iRe
Coeur de filet Charlesmagne, minst 2 pers. pr pers. .

PJÄSKOHELN 0DIST 2013 0c sA sRea eea g 16 dar a de pr eia URe Vr

Kalvbräss med ärter
Johns Njursauté
Mixed Grille

TAM- och VILTFÅGEL
Anka å P'Orange, minst 2 pers. pr DPers. .............

Vildand: med;sälläder :ar sueadse ssr

Orre med gräddsås, gurka och gelé
Fasan med gräddsås, gurka och gelé
Kyckling med: -STONSALIO : =E0 ss sce ek vosö öe see e eee

Höns Napolitaine

GRÖNRÄTTER
StånESParTis POLONAISE" 12 0 os bdr see sa e sRe SR RA IE

Kronärtskocka med rört smör
Blandade Grönsaker i SMÖr ..........sssssr.cse

EFTERRÄTTER
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Likörsoufflé, minst 2 pers. pr Dpers. .........

Glace au four, minst 2 DPers. PP DeIS. ...os.s-scos oc s e eis

Flamberade Persikor
TRUKtSAlGd: Å SIIKÖLSÄSET 05 o Aia s0ra oldsa d IG SS eR D SR 4 skr
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Dagens dessert


