Matsedlar Restauranger 1959 -
samling av trycksaker - 9

Vardagstryck -1976

National Libra;






STADTS VARDAGSMENY

Mandag:

Tisdag:

Onsdag:

Torsdag:

Fredag:

Lordag:

Smér och brod 4 varmritt kr. 3:75
Serveras kl. 12—19

Sill i papper .........
Pannbiff med lok .......

Vitling meuniére
Kottbullar och stekt Flisk med bruna bonor

Kokt Torsk med skansk senapsis ..........
Kalvnavarin Jardiniere

Stekt Rodspetta
Arter med flisk och korv

Sillbullar med Kkorintsas
Tunna Fliskpannkakor

Gratinerad Fiskfilet . ......

Kokt firsk Oxbringa med pepparrotssas ....




A LA CARTE

FORRATTER
Rysk Oaviar, S0 gram . Ui iint Cah s ot groimin v e

RyskiCavIarsmergae: v o v ous DIttt s e
Gourmetassietter, minst 2 pers. pr pers. ..............
Strassbourgergaslever med sallad ....................
Rikcocktail

Viastkustsallad
Matjessill med 16k och griadde
Crepes ROMAIN i e i s s e n A T

SOPPOR
Champignonsoppa
Skoldpaddsoppa
Dagens soppor

FISKRATTER

Farskrokt Lax med spenat och agg ..............
Kokt Lax s:ce Hollandaise
Lax Pompadour
Brickt Lax med spenat
Laxforell meuniére
Kokt Piggvar med smor och pepparrot
Halstrad Helgeflundra s:ce wert
Sjotungstileb - BHADerE - 0 o S o e e e s
Sjotungstilet vin  BIaHe 0 it i et e i G

SKALDJUR

BRSO & et s e e B P i i A e s At
1§10y i P e BRI s B N S FORIER A Mol e B s b e G Ry
L% T B R R e e e B S S B R e T L R
RKrabba By 20 e f e S A B o
Qstronipr- st T i

KOTTRATTER

ALV EIel OB i iy e i A e e e
Lammcotelette garni
Chateaubriand Moulin Rouge

Tournedos Rossini ......... i
Coeur de filet Charlesmagne, minst z pers. pr pers. Shvkn
Flaskfilet Nobis ...............

Kalvbriss med arter

Johns NJUPSAnte s on i fn i s s s

Mixed Grille

TAM- och VILTFAGEL

Anka a I’Orange, minst 2 pers. pr pers. ... SRl P
Vildand: med sallader .o i s e i

Orre med graddsas, gurka och gelé
Fasan med graddsas, gurka och gelé ............
Kyckling med gronsallad

Hons Napolitaine

GRONRATTER
Stangsparris Polonaise ..............
Kronirtskocka med rort smor

Blandade Gronsaker i smor

EFTERRATTER
Crépes Suzette

Likorsoufflé, minst 2 pers. pr pers.
Glace au four, minst 2 pers. pr pers.
Flamberade Persikor
Fruktsallad i likorsas
Ostbricka
Dagens dessert




