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Inregistreradt Varumirke. }

Forsok var utmsiarkta

Vanilj-Consum-Choklad.

(Garanterad ren Cacao, Vanilj och Socker.)

For att txllmotesga allminheten med att leverera nagot utmirkt
godt i savil dt- som kok-choklad, hafva vi fabricerat var Vanilj-Consum-
Choklad.

Hvad vi pad denna choklad sparat i inpackning, savil i staniol som
etikettering, hafva vi lagt pa varans qvalitet.

Vanilj-Consum-Chokladen ir tillverkad af utmirkt fina cacaobénor,
som med undantag af den bagatell som importeras till Sverige, ndstan
uteslutande uppkopes af franska consumenter, och genom anvindning af i
en ny till denna cacao sirskilt konstruerad ristapparat, forlorar bonan
icke sin fina arom, och med tillsittning af fint Socker och bista Bourhon-
Vanilj, tro vi att det lyckats oss frambrmcm en Vanilj-Choklad, som star g
langt 6fver de mest gangbara sorterna; och iiro vi derfor forvissade om 3
att denna Vanilj-Consum-Choklad skall vinna erkinnande af en hvar
som njuter deraf.

Vanilj-Consum-Choklad har férutom sin fortriffliga smak stor dryg-
het vxd kokningen och ir sirdeles nirande, samt har visat sig littsmalt,

och pa denna grund, nidr den tillagas efter nedanstaende sitt, hoppas
vi att den matte blifva lika mycket omtyckt hir som i utlandet.
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Chokladen brytes i sma bltar och uppldses fullkomligt i litet ko-
kande vatten, derefter pafylles mjsélken, hvarefter, under oafbruten omré-
ring, det hela far ett kort uppkok ofver rask eld, och Chokladen &r fardig.

Detta forfaringssitt vid beredningen af Chokladen gor att den fina
Vaniljsmaken och aromen i cacaon bibehalles, hvarigenom den vinner

betydligt i vilsmak.
Malma Choklad- och Konfektfabriks Aktie-Bolag.
Malm d.
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Inregistreradt - - Varumirke.

Forsok var utmarkta

Vamlj Consum-Choklad.

. (Garanterad ren Cacao, Vanilj och Socker.)

For att tlllmotesga allménheten med att leverera nagot utmirkt
godt i savil dt- som kok-choklad, hafva vi fabricerat var Vanilj-Consum-
Choklad.

Hvad vi pi denna choklad sparat i mpacknmg, saval i staniol som
ctikettering, hafva vi lagt pi varans qvalitet.

Vanilj-Consum-Chokladen ir tillverkad af utmirkt fina cacaobénor,
som med undantag af den bagatell som importeras till Sverige, nidstan
uteslutande uppkopes af franska consumenter, och genom anvindning af
en ny till denna cacao sirskilt konstruerad rlstapparat forlorar bonan
icke sin fina arom, och med tillsittning af fint Socker och bista Bourbon-
Vanilj, tro vi att det lyckats oss frambringa en Vanilj-Choklad, som star
langt ofver de mest gangbara sorterna; och dro vi derfor forvissade om
att denna Vanilj-Consum-Choklad skall vinna erkannande af en hvar
som njuter deraf. :

Vamlj-consum-choklad har forutom sin fortraffhga smak stor dryg-
het vid kokningen och ir sirdeles nirande, samt har visat sig lattsmal,
och pa denna grund, nir den tillagas efter nedanstdende sitt, hoppas
vi att den matte blifva lika mycket omtyckt hir som i utlandet.

Tillredning af samtliga vara Chokladsorter:
-~ Till 1 liter sét Mjslk !/; kg. Choklad.
Forst och frimst tillses att pannan (helst af emaljeradt jern) dr vil
skallad, sa att icke minsta bismak finnes qvar af hvad som férut deri

kokats, ifvensa bor noga undersdkas, att mjSlken icke ir det ringaste
sur, ty da ystar den starkt och i allminhet far Chokladen derf6ér skulden.

Chokladen brytes i sma bitar och uppldses fullkomligt i litet ko-
kande vatten, derefter pafylles mjslken, hvarefter, under oafbruten omréo-
ring, det hela far ett kort uppkok ofver rask eld, och Chokladen &r firdig.

Detta forfaringssitt vid beredningen af Chokladen gor att den fina
Vaniljsmaken och aromen i cacaon bibehalles, hvangenom den vinner

betydligt i vilsmak.
Malmd Choklad- och Konfekifabriks Aktie-Bolag.
Malmd.




