Matsedlar Restauranger
1969 - samling av
trycksaker - 6

Vardagstryck -1976




Specraliteter HUMMER
Scampr Indiana 14 :— O S i & RO N
T-bone-steak 20 :—

* Friterad Kyckling Brisson 18:— KAV IAR
Rétisserie-goulash 14 :— S N I G L AR

Scampi fritte s:ce Tartar 73:— Scampi pa spett s:ce estragon /4:—
Gratinerad hummer pris efter storlek — Ostron Sultan pr st 4: 50

Skoldpaddssoppa &:— Champinjonsoppa 7:50 — Sallad
Margaretha 8:50 — En skiva lax med citron /2:— 1/2 port. grav-
lax med tillbehor 75:— Rikcocktail 77:— Matjessill med

graslok och sur gradde 7:50 — Skagentoast 72:— Toast

Romain 72:— Crépes H.K.H. 7/:— Kronirtskocksbottnar
Windsor 712:50

Omelette aux fines herbes 70:50 — Aggrora med rokt al 72:—
Pocherade dgg Zingara 12:— Agglada Turbigo 9:—

Hemrimmad lax med dillstuvad potatis 73:— Sjétunga Meuniére
18:— Sjotungsfilet Walewska 20:— Grillad lax Florentine 79:—
Gratinerad sldtvarsfilet med rikor och sparris 715:50 — Kokt
piggvar med brynt smor och pepparrot 17:50

Kyckling pé spett med sallad 72:— *Chateaubriand garni 20:—
Mixed grill 78:— Lammkotlett vert pré /5:— Kalvlever a la Berns
15:50 — Rumpsteak Bordelaise 76:50 — Entrecote med

s:ce Béarnaise /7:— Filet mignon a la Strindberg 78:—

*Rapphona a la fine Champagne 20:— Coq au vin /6:—
*Orre a la Suédoise 23:— Anka & I’orange 20:— *Supréme pa
poulard Polignac 17:50

Flasknoisette Singapore 12:50 — Pepparstek 19:— Kalvfilet Oscar
22:— Tournedos Strasbourg 23:— *Cceur de filet Provencale 22: —
Kalvnjure Dionne 79:50

Kalkon med Cumberlandsés och sallad Mimosa 78:— Rostbiff
med potatissallad 72:50 — R&biff Gourmet 27:— Liibsk skinka med
melon /2:— Tryfferad fagelpastej med sallad 13:—

Ostbricka 9:50

Coupe Romanoff 8:— Bombe a ’Opéra 8:50 — *Crépes
Suédoise 8:50 — Fruktsallad Maraschino 9:— Frusen frukt-
pudding 9:— Cassata Sicilienne 7: 50

Ritt 1/1 20:—

Ritt och vitt

UL karaff 11:— - 1/2 karaff 6:— 14 karaff 3:50
d““. :
Juice: Tomat, Orange, Grape a I:Si’ ?fjﬂ % 1)
I\ ‘,’i‘\

*) minst 2 personer (pris per person)
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Specialiteter HUMMER
Scampi Indiana 14 :— O S T RO N
T-bone-steak 20 :—

* Friterad Kyckling Brisson 18:— KAV I A R
Rétisserie-goulash 14 :— S N I G L AR

SKALDJUR Scampi fritte s:ce Tartar /3:— Scampi pé spett sice estragon /4:—
Gratinerad hummer pris efter storlek — Ostron Sultan pr st 4:50

FORRATTER Skoldpaddssoppa 8: — Champinjonsoppa 7:50 — Sallad
Margaretha 8:50 — En skiva lax med citron /2:— 1/2 port. grav-
lax med tillbehor 75:— Rikcocktail 77:— Matjessill med
grislok och sur gradde 7:50 — Skagentoast /2:— Toast
Romain 72:— Crépes H.K.H. /7:— Kronirtskocksbottnar
Windsor 712:50

AGGRATTER Omelette aux fines herbes 10:50 — Aggrora med rokt al 712:—
Pocherade igg Zingara 12:— Agglédda Turbigo 9:—

FISKRATTER Hemrimmad lax med dillstuvad potatis /3:— Sjétunga Meuniére
18:— Sjotungsfilet Walewska 20:— Grillad lax Florentine 719:—
Gratinerad slitvarsfilet med rikor och sparris 15:50 — Kokt
piggvar med brynt smér och pepparrot 17:50

GRILL OCH SPETT Kyckling pa spett med sallad 72:— *Chateaubriand garni 20:—
Mixed grill /8:— Lammbkotlett vert pré /5:— Kalvlever a la Berns
15:50 — Rumpsteak Bordelaise 76:50 — Entrecote med
s:ce Béarnaise /7:— Filet mignon a la Strindberg /8:—

FAGLAR *Rapphona a la fine Champagne 20:— Coq au vin /6:—
*Orre 4 la Suédoise 23:— Anka a ’orange 20:— *Supréme pa
poulard Polignac 17:50

KOTTRATTER Fliasknoisette Singapore 12:50 — Pepparstek /9:— Kalvfilet Oscar
22:— Tournedos Strasbourg 23:— *Cceur de filet Provengale 22: —
Kalvnjure Dionne 19:50

KALLA RATTER Kalkon med Cumberlandsés och sallad Mimosa /8:— Rostbiff
med potatissallad 72:50 — R&biff Gourmet 2/:— Liibsk skinka med
melon 72:— Tryflerad figelpastej med sallad 13:—

OST Ostbricka 9:50

DESSERTER Coupe Romanoff 8:— Bombe a ’Opéra 8:50 — *Crépes
Suédoise 8:50 — Fruktsallad Maraschino 9:— Frusen frukt-
pudding 9:— Cassata Sicilienne 7: 50

HuseTs viN Ritt 1/1 20:—

KARAFFVINER Ritt och vitt
1/1 karaff 11:— - 1/2 karaff 6:— 1/4 karaff 3:50
g\!l;%‘
ALKOHOLFRIA DRYCKER Fuice: Tomat, Orange, Grape a I:Si' {1 ] 69

e
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*) minst 2 personer (pris per person)
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