Matsedlar Restauranger 1967
- samling av trycksaker - 3

Vardagstryck -1976
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Stelchuset

Falstafl

Ett slaktat biffdjur viager bortemot 300 kg.
En saftig bit.
Men har pa Stekhuset intresserar vi oss endast
for den allra saftigaste tiondelen.

Den som kallas biffstock och styckas ut fran mittpartiet av oxens rygg.
Nar den stocken fatt hanga i tre veckor
har kottet fatt en morkrod farg
och blivit sa mort att kniven nastan slinter rakt igenom.
Da men inte forr
far det godkiant av var stekmaiistare.
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orrditdier

Gravad stromming

Strommingsfiléer i en marinad av vinéger,
vatten, salt och peppar, socker,
olja och mycket finhackad dill.
Kokt potatis till.
3:50

Liten Rikcocktail

Rékor, paprika och értor
pé en bddd av strimlad gronsallad.
Valfri dressing
eller Rhode Islandsés.
4:-

Sniglar pa Provencialskt siitt

Forst sauterade i smor med finhackad 16k.
Sedan gratinerade med vitlgkssmér,
hackad persilja och rivet bréd.
Serveras med vitt brod i skivor.

5:75

Enrisrokt skinka pa melon

Precis som det dr sagt,
varmrokt skinka i tunna skivor
pé en klyfta melon.
4:75

Friterad sparrisknopp med Rhode Islandsas

De spida, fina knopparna
friteras och avnjutes med en majonnis,
smaksatt med konjak, chilisds och tomat.

4:50
Viltpastej pa pumpernickel

Finmalen viltlever,
smaksatt med enbér griaddas till pastej
och ldggs pd mycket tunna pumpernickel-
skivor med strimlad gronsallad.

4:25

Consommé varm eller kall med sherrysmak

Med oststéinger.
4:-

Oxsvanssoppa
Med finskurna gronsaker.

4:50
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Filé (Tenderloin)

Ote.
Ur hjirtat av innerfiléen

skiires ut ett stycke av det kitt som anses
vara det méraste och iidlaste pa oxen.

130g10:-,170g12:50,210 ¢ 15:-

Entrecoéte (Sirloin)

Ett vil marmorerat stycke fran oxkotletten
befrias fran ben och det yttersta lagret av talg
och skiires i tjocka skivor.

150 g 9:50, 200 g 12:-, 275 g 15:50
Bifistek

Kéttet fran biffstockens fortsiittning
pa oxkotletten (contrefilé)
befrias fran benet och skiires i tjocka stycken.
Detta kott som iir mindre marmorerat in entrecdten
tillhér iiven det en av oxens idlaste delar.

130 g 8:50, 170 g 10:50, 250 g 14:-
T-bone steak

Stor oxkotlett med innerfilet.
Namnet "T-bone” beror pa att kottet med ben kommer
fran den delen av biffstocken
diir benen bildar ett T.
Besok var styckmiistare och bestim sjilv vikten.
(Minimivikt med ben 300 g 14:-) Pris efter vikt.

Bestill den grad av genomgrillning Ni énskar

Mycket blodig-blodig-rod-
ganska vilgrillad - vilgrillad.
Alla dessa stekar iiro grillade helt naturellt
och ir endast kryddade
med malen firsk peppar, salt och penslade med olja.

Flaskkotlett pa koksmiistarens vis

Kryddad med handmalen peppar, oregano och salvia.
Vil grillad. Béarnaisesas med en doft av curry.

8:75
Till kottet far Ni:

Dagens sallad med valfri dressing
gratis till samtliga kottritter.
Valfritt aromsmér serveras till kottet:
persiljesmor, vitlokssmor,
pepparrotssmoér, ansjovissmor eller rodvinssmor.

ronsalker

Sma drtor med loksmak 2:25
Haricots verts 2:25
Smérsvingd spenat 2:25
Grillad tomat 1:75
Helstekt smélok 1:75
Majs i smor 1:75

otlalis

Bakad potatis 1:50
Kokt potatis 1:-
Friterad potatis 2:-
Téndstickspotatis 2:-
Smérslungad kulpotatis 2:-

aser

Rédvinssas med oxmirg 2:50
Ingefirssds 2:50
Béarnaisesds 2:50
Pepparsés 2:50




ecialrditior

Orientalisk Shaslik pa florett

Kéttet p4 lammsadeln far vila i en
rédvinsmarinad i 24 timmar.
Stekmistaren skir kottet i sma stycken
som trikolsgrillas p& florett tillsammans
med bacon, paprika, 16k och champinjonhattar
som dédrefter flamberas i konjak vid bordet.
Serveras med ett saffransdoftande ris.

17:50
1/2 Barbecued Chicken

Kyckling grillad p4 spett,
varav Ni tar hilften.

11:-
Rabiff (150g)

Blandas vid bordet som Ni sjilv vill ha den.
Med capris, 16k, sardeller,
salt och malen vitpeppar,
rd dggula, senap, olja, vinéiger och litet konjak.

13:50
Artsoppa pa skanskt vis

Med timjan samt flésk och korv separat.

5:-
Grillad Piggvar

Filéen av en stor piggvar
+ friterad persilja + pepparrotssmor.

12:50

Ehterrdaidiler

Appelkaka med vaniljsas
3:50

Hjortronparfait
3:75

Piron eller fikon i konjak
Med glace och vispad gridde

3 sorters ost

Gorgonzola
Visterbottenost
Fransk Brie
5:-

Dagens Falstalf
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Drycker

Roda viner

Bordeaux
Bordeaux Rouge

1/1 but. 12:50, 1/2 but. 7:50

Le Cardinal
Magn 42:-, 1/1 but. 22:-, 1/2 but. 12:-
Le Vallon Hanappier
1/1 but. 23:-, 1/2 but. 13:-
1959
Chateau Saint André Corbin
St. Georges-St. Emilion

Bourgogne
Bourgogne Vieux
1/1 but. 18:-, 1/2 but. 10:50
Marcquisat

1/1 but. 24:-, 1/2 but. 13:50

Beaune du Chateau
1/1 but. 32:-, 1/2 but. 18:-
1962

Savigny-les-Beaune
1/1 but. 25:-

1/1 but. 18:- 1962
1959 Nuits Saint Georges
Chiteau Smith Haut Lafite Graves 1/1 but. 43:-
1/1 but. 29:- Beaujolais Royal
1958 1/1 but. 19:-, 1/2 but. 11:50
Chateau Trotonoy Pomerol
T A Italienskt
Rétt vin pd karaff Chianti Ruffino
R el Magn. 38:-, 1/1 but. 21:-, 1/2 but. 12:50
Rhoéne :
Cotes-du-Rhéne Rosé
1/1 but. 15:-, 1/2 but. 8:50 Fleur-de-Provence
1962 1/1 but. 12:50
Dom. de Nalys Chateauneuf-du-Pape Rosatello
1/1 but. 26:- 1/1 but. 21:-, 1/2 but. 12:-
Viia viner
Bordeaux Rhen-Mosel
Chateau Jacquet Liebfraumilch
Halvtorrt 1/1 but. 15:50, 1/2 but. 8:50
1/1 but. 12:-, 1/2 but. 7:25 Piesporter Falkenberg
1964 1/1 but. 28:-, 1/2 but. 16:-
Chateau d,égf:le Lafaurie Champagne
1/1 but. 22:- Lanson Brut Black Label
1962 1/1 but. 50:-, 1/2 but. 28:-
Chateau la Louviére V:Ve Clicquot GOﬁt Américain
Torrt 1/1 but. 50:-
1/1 but. 34:- Bollinger Brut Special
1/4 but. 18:-
Bourgogne .
Chablis oo L o
R GlOIfl ej att fraga e.fter
Dry Pouilly Fuissé manadens husvin
1/1 but. 32:-,1/2 but. 17:-
Aperitifs 4 ¢l Ol & porter Portvin 4.cl
Martini extra dry 3:50 Klass II: Gradask 3:-
Martini bianco 3:50 Falstaff’s fatol 25 cl 2:- Invalid Port 3:50
Martini rosso 3:50 Pilsner 2:10 Cachucha White Port 4:50
Dubonnet 3:50 Carlsberg Hof 3:- 2
Pikina 3:50 Klass III: Madeira 4.cl
Carpano Pun}t) e Mes 3:50 Pripps bla 3:25 Malvoisie 2:50
Campari bitter 5:- Tubore Guld 3:75
g Guld 3:
Bass Pale Ale 4:- Cognac 4.l

Gronstedts V.0O. 5:50

ie Porter 3:-
Sherry 4cl B R e Courvoisier V.S.0.P. 7:50
Amontillado Superior 3:- Snaps 4l Martell xxx 6:50
Tio Pepe 4:50 Biiska droppar 3:80 Renault Carte Noir Extra 7:50
Dry Sack 4:50 Angostura 3:80 Hine Anticque 8:50
Aalborgs Jubileum 4:50 o3 us
Alkoholiri Rysk Vodka 5:- Likér 4cl
oholiritt Bockma Genever 4:50 Sv. Anisette 2:50
Bitter Pellegrino 2:50 Calvados-Boulard 5:50 Cointreau 6:-
Rotlack : Drambouie 6:-
1/1 but. 8:50, 1/2 but. 5:- Punsch 4.cl Gul Chartreuse 6:-
Weisslack Carlshamns Flagg 3:- Gul Grand-Marnier 6:50

1/1 but. 8:50, 1/2 but. 5:-

Cederlunds, torr 3:-

Séve Fournier 5:50
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En ICA-restaurang




