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HUMMER
OSTRON
KAVIAR
SNIGLAR

Sallad Nigoise 6:50 —En skiva farskrokt lax med citron 70:—
1/2 port. gravlax med tillbehor 71:— Scampi fritti, s:ce Tartar
10:25 — Matjessill med grislok och sur gradde 5:75 — Glasmastarsill
3:— Hors d’oeuvre tallrik 70:— Lojrom med tillbehor* 6: — Canapés
Gourmets 9:— Kronirtskocksbottnar Windsor 70:—
Rikcocktail 9: — Rundrokt 41 med dggrora 8:50 — Crépes
crevette 9:—

Omelette Zingara 9:— Pocherade dgg a la Svea 9:— Kalla dgg
ala Russe 5:25

Hemrimmad lax med dillstuvad potatis 710:25 — Varmrokt laxforell
med dggrora 9:50 — Sjotunga meuniere 13:50 — Halstrad sjétunga
med s:ce Béarnaise 14:— Piggvarsfilet du Chef /3:— Grillad lax
med s:ce Verte 15:— Scampi a I'Indiana 12: —

Kyckling pa spett med sallad 9:50 — Poulard a la Broche (efter
dagens pris) — Coeur de filet Provengale *15: — Poulet Yambalaya*
15:— Anka med sallad (efter dagspris)* — Porterhouse steak*®
14:50 — Chateaubriand med s:ce Choron* /4:50 — Mixed grill
14:— Lammkotlett Paysanne /2:50 — Halstrad kalvlever med
bacon 11:— Pepparstek 14:25

Flisknoisette Benares 9:75 — Flamberad kalvnjure *75:— Kalvfilet
Oscar 14:50 — Tournedos Bonaparte 74:50 — Kalvmedaljong
Strindberg 13:50 — Entrecote Maitre d’Hoétel 12:25 — Roti
goulasch 72:50 — Tournedos Rossini /6:—

Kalkon med Cumberlandsis och sallad Florida 72:— Rostbiff
med potatissallad 9:75 — Rabiff Gourmet /3:75 — Kycklingsallad
825

Ostbricka 7:25

Piron Foscari* 7:25 — Coupe Romanoff 6:25 — Glace au four*
7:50 — Tusenbladstarta* 4:50 — Fruktsallad med likor 6:25 —
Crépes Jamaica* 7:50 — Ingefirssoufflé* 7:50

Montrouge (Vin Rouge Frangais) Castelo (Vin Blanc Portugais)
1/1 karaff 8:50 — 1/2 karaff 4:50 — 1/4 karaff 2:50
Three Towns, c:a 20 cl. 1:70 — ¢c:a 33 ¢l. 2:75
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Fuice: Tomat, Orange, Grape a 1:50 i:?fg

*) minst 2 personer (pris per person)
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Sallad Nigoise 6:50 —En skiva fiarskrokt lax med citron /0:—

1/2 port. gravlax med tillbehor 77:— Scampi fritti, s:ce Tartar

10:25 — Matjessill med grislok och sur gradde 5:75 — Glasmiistarsill
3:— Hors d’oeuvre tallrik 70:— Léjrom med tillbehér* 6:— Canapés
Gourmets 9:— Kronirtskocksbottnar Windsor 70:—-

Rikcocktail 9: — Rundrokt &l med dggréra 8:50 — Crépes

crevette 9:—

Omelette Zingara 9:— Pocherade dgg a la Svea 9:— Kalla dgg
ala Russe 5:25

Hemrimmad lax med dillstuvad potatis /0:25 — Varmrokt laxforell
med dggrora 9:50 — Sjoétunga meuniere /3:50 — Halstrad sjotunga
med s:ce Béarnaise /4:— Piggvarsfilet du Chef 13:— Grillad lax
med s:ce Verte /5:— Scampi a 'Indiana 12:—

Kyckling pa spett med sallad 9:50 — Poulard a la Broche (efter
dagens pris) — Coeur de filet Provengale */5: — Poulet Yambalaya*
15:— Anka med sallad (efter dagspris)* — Porterhouse steak*
14:50 — Chateaubriand med s:ce Choron* 74:50 — Mixed grill
14:— Lammkotlett Paysanne /2:50 — Halstrad kalvlever med
bacon /1:— Pepparstek 14:25

Flasknoisette Benares 9:75 — Flamberad kalvnjure *75:— Kalvfilet
Oscar 14:50 — Tournedos Bonaparte /4:50 — Kalvmedaljong
Strindberg 13:50 — Entrecote Maitre d’Hotel 712:25 — Réti
goulasch 72:50 — Tournedos Rossini 16:—

Kalkon med Cumberlandsas och sallad Florida 72:— Rostbiff
med potatissallad 9:75 — Rabiff Gourmet 713:75 — Kycklingsallad
11253

Ostbricka Z:25

Piron Foscari* 7:25 — Coupe Romanoff 6:25 — Glace au four*®
7:50 — Tusenbladstarta* 4:50 — Fruktsallad med likor 6:25 —
Crépes Jamaica* 7:50 — Ingefirssoufflé* 7:50

KARAFFVINER Montrouge (Vin Rouge Frangais) Castelo (Vin Blanc Portugais)
1/1 karaff 8:50 — 1/2 karaff 4:50 — 1/4 karaff 2:50

Farorn Three Towns, c:a 20 ¢l. 1:70 — c:a 33 cl. 2:75
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*) minst 2 personer (pris per person)
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