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Vid anrittandet af Arter, grona Bonor, Spenat och
Brysselkdl slar man burkarnes innehdll i en kastrull, later
det koka upp samt afreder med smor, nagot litet hvetemjol
samt salt. Till Arter brukas édfven socker och till Spenat
socker, dttika och muskott, till Brysselkal muskott.

Soppor.
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Beouillon despoche: .- o v SRS . prburk

Anviandningssétt.

Man stiller soppburken i en kastrull med kallt vatten
pd elden, ndr vattnet kokar &r soppan lagom varm och
forst d& oppnas burken.

For att af Bouillon de poche tillreda Buljong kokas
vatten, i hvilket sedan lagges Bouillon de poche: till snskad
styrka samt salt och peppar efter behag. En burk ricker
till 7 & 8 portioner. Den i&r alldeles okryddad.
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Kokt benfritt Oxkott i buljong for Skeppsbehof, Armé-
proviant, Fyrtorn o. s. v.

pr burk om 4 portioner
”» » n 3 ”»

» » N2 »

Priset beroende pa den vigt som o©nskas & hvarje
portion samt partiets storlek.

Endast nyslagtadt prima Oxkott anvédndes.
Allt Flask som anvindes ar besigtigadt.

Andra, hir icke uppriknade Kottritter, kunna erhallas
efter bestillning.
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Gréidde

°/. rabatt pr kontant.

Vid kip af 100 kéirl °/, extra rabalt.
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