fiad vid koklidans anviindning.

Kokladan ar tillverkad af bista mojliga material och vil iso-
lerad, hvarfér den haller maten atvarm 6 a 7 tim.

Se till att kokladan ej blir fuktig.

Anvind & kok-karlen tittslutande lock.

Tva kok-kérl kunna i denna lada insittas samtidigt.

Ligg den stérre dynan ofver kok-kirlen, och fyll med de
mindre noggrant dppningarna omkring skaften.

Anvind i allménhet mindre vitska an vid kokmng pa elden,
emedan obetydligt bortdunstar.

Hvarje husmoder lir sig under koklidans anvindning efter
hand berdkna, hur lang férkokning som erfordras for olika mat-
ratter.

Till ledning anféras fsljande:
EXEMPEL:

Pepparrotskott forkokas /4 tim. — i lada 4 tim.
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fiad vid koklidans anviindning.

Kokladan ar tillverkad af bista mojliga material och vil iso-
lerad, hvarfér den haller maten atvarm 6 a 7 tim.

Se till att kokladan ej blir fuktig.

Anvind & kok-karlen tattslutande lock.

Tva kok-kérl kunna i denna lada insittas samtidigt.

Ligg den storre dynan ofver kok-kirlen, och fyll med de
mindre noggrant dppningarna omkring skaften.

Anvind i allménhet mindre vitska an vid kokning pa elden,
emedan obetydligt bortdunstar.

Hvarje husmoder lir sig under koklidans anvindning efter

hand berdkna, hur lang férkokning som erfordras for olika mat-
ratter.

Till ledning anféras fsljande:

EXEMPEL.:

Pepparrotskétt férkokas /4 tim. — i lada 4 tim.
Buljong s ,, — 1 ,, 4—5 tim.
Fisk 2—5 min. i ,, 1 tim.
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