SMORSURROGAT.

Krigssmor.

3 kkpr mjolk i 1 msk. salt
1 kkp mjol . ‘ smorfirg
12 hg. sméor ;
Mjolken avredes med mjolet och fiar koka 5—10 min.
Nidr detta svalnat nagot, inarbetas smoret, saltet och smor-
firgen och nidr det beredda smoret #r fullt kallt, omarbe-

tas det anyo.

Krigssmor med potatis.
2 1. potatis 1 msk. salt
2 hg. smoér | smorfirg
Potatisen kokas, skalas och sondermosas. Sedan
forfares som i féregdende recept.
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pr socker

Pumpan och citronkdttet males. Det gula skalet av
citronen rives. Allt kokas tillsamman med sockret (och
ingefiran) 10 min. pa spisen och direfter nigra timmar
i kokladan.




SMORSURROGAT.

Krigssmor.

3 kkpr mjolk ‘ 1 msk. salt
1 kkp mjol . ‘ smorfirg
1'/2 hg. smor ; )
Mjolken avredes med mjolet och fiar koka 5—10 min.
Nidr detta svalnat négot, inarbetas smoret, saltet och smor-
firgen och nidr det beredda smoret #r fullt kallt, omarbe-

tas det anyo.

Krigssmor med potatis.
2 1. potatis el tmsk. salt
2 hg. smor | smorfirg
Potatisen kokas, skalas och sondermosas. Sedan
forfares som i féregéaende recept.

Fruktmos att breda pa brod.

Pumpmarmelad 1.
2 kg. rensad pumpa |~ 3 citroner
2 kkp vatten | (2 bit. ingefdra)
2 kkpr socker ' ]
Pumpan och citronkdttet males. Det gula skalet av
citronen rives. Allt kokas tillsamman med sockret (och

ingefdran) 10 min. pa spisen och direfter nagra timmar
i kokladan.




Pumpmarmelad II.

Ingredienser som till foregaende. Citronskal och
pumpan skdres i strimlor. Citronkdottet skires sonder.
Det hela kokas som féregaende och paminner mycket om
apelsinmarmelad.

Marmelad av moréstter och citroner.

|

2 kg. mordétter 4 citroner
1—1%2 kkp vatten 2—3 kkpr socker

Beredning antingen som pumpmarmelad I el. IL

Marmelad av mordtter och rabarber.

1 kg. mordtter ‘ 1 kkp. vatten
1 kg. rabarber 2—3 kkpr socker

Beredn. se foregiende.

Marmelad av tomater och dpplen.

2 1. dpplen | 12 kkp vatten

1 kg. tomater | 3 kkpr socker

Beredes som pumpmarmelad I.

Aktiebolaget Gétatryckeriet, Cétetorg 1917,




