Champanjestéanger.

1 kg. mjol, /2 kg. florsiktat socker, 2 igg, /2 kg. Herr-
gardsvixt, roras tillsammans och spritsas ut i ldnga stinger

och skiras innan de griddas.

Mandelskorpor.

1 kg. mjol, /2 kg. vanligt socker, /2 kg. Herrgardsviixt,
1 kopp mjolk, 2 #gg, 1'/2 hg. oskalad mandel, 1 tesked hjor-
thornsalt, arbetas till en smidig deg, rullas ut i linga stiinger,
penslas och bestros med socker samt gridddas. Sedan skiiras

de medan de dro varma och torkas i ugnen, sa att de bli bruna.

Méordegskransar.
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Champanjestéanger.

1 kg. mjol, /2 kg. florsiktat socker, 2 igg, /2 kg. Herr-
gardsvixt, roras tillsammans och spritsas ut i ldnga stinger

och skiras innan de griaddas.

Mandelskorpor.

1 kg. mjol, /2 kg. vanligt socker, /2 kg. Herrgardsvixt,
1 kopp mjolk, 2 #gg, 1'/2 hg. oskalad mandel, 1 tesked hjor-
thornsalt, arbetas till en smidig deg, rullas ut i linga stéinger,
penslas och bestros med socker samt gridddas. Sedan skiras

de medan de &ro varma och torkas i ugnen, sa att de bli bruna.

Méordegskransar.

6 hg. mjol, 2 hg. vanligt socker, 4 hg. Herrgardsviixt, 2
dgg, roras tillsammans till en deg, kavlas tunn och tryckes ut

med form och bestréos med mandel och socker, samt griddas.
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