Tartor ; till ett pris av 3 kronor och dirover.

I. Frukttartor.

Botten av maréng, mordeg, smordeg eller sockerkaka.

1. Frukttarta, sockerkakstarta, fylld med nagon syltsort, t. ex. hal=
lon, jordgubbar, dpple, ananas eller apricos, samt
vaniljkram. Glacerad med sockerglasyr samt rostad

mandel 1 kanten.

Kramtarta, samma som frukttarta, men fylld enbart med vanilj=
kram.

Margaretatarta, sockerkakstarta, Gverdragen med marzipan och gars
nerad med prastkragar och frukt.

Napoleontarta, smordegstarta, fylld med appelsylt och vaniljkram.
Overstruken med vinbarssylt och glacerad.

Serveringstarta, sockerkakstarta med kram och syltfyllning. (Denna
tarta kan icke erhallas med marang- eller mordegs=
botten.)

II. Griaddtartor.

Botten av bisquit, marang, mordeg, smordeg eller sockerkaka.
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8. Griaddtarta, sockerkakstarta, fylld och uppgarnerad med vispad
griadde, samt tillsats av nagon syltsort, ex. hallon,
jordgubb, dppel, ananas eller aprikos.

9. Kiltarta (lagsta pris Kr. 5: —), marzipanform med botten av
sockerkaka. Fylld med citrongridde och 6verdragen
med aprikossylt.
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Tartor ; till ett pris av 3 kronor och dirover.

I. Frukttartor.

Botten av maréng, mordeg, smordeg eller sockerkaka.

1. Frukttarta, sockerkakstarta, fylld med nagon syltsort, t. ex. hal=
lon, jordgubbar, dpple, ananas eller apricos, samt
vaniljkram. Glacerad med sockerglasyr samt rostad

mandel 1 kanten.

Kramtarta, samma som frukttarta, men fylld enbart med vanilj=
kram.

Margaretatarta, sockerkakstarta, Gverdragen med marzipan och gars
nerad med prastkragar och frukt.

Napoleontarta, smordegstarta, fylld med appelsylt och vaniljkram.
Overstruken med vinbarssylt och glacerad.

Serveringstarta, sockerkakstarta med kram och syltfyllning. (Denna
tarta kan icke erhéllas med mardang= eller mordegs=
botten.)

II. Griaddtartor.

Botten av bisquit, marang, mordeg, smordeg eller sockerkaka.

©. Ananastarta, sockerkakstarta, fylld med vispad ¢radde, blandad
med syltad ananas och bisquits.

Z. Bostontarta, marang, fylld med jordgubbssylt och gridde, gar=

nerad med frukt.

8. Graddtarta, sockerkakstarta, fylld och uppgarnerad med vispad

gradde, samt tillsats av nagon syltsort, ex. hallon,
jordgubb, appel, ananas eller aprikos.

9. Kiltarta (lagsta pris Kr. 5: —), marzipanform med botten av
sockerkaka. Fylld med citrongridde och 6verdragen
med aprikossylt.
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. Mille Feuille=
tarta

. Ristorietarta,

. S:t Honoré,

. Server.starta,

. Tangotarta,

. Valnotstarta,

Viktoriatarta,

. Zolatarta,

(uttal: millfojtarta = tusenbladstarta), smordegstarta,
fylld med gradde och appelsylt. Glacerad med ar=
raksglacyr.

biscuits=bottnar. Fylld med hasselnotsgradde.

smordegstarta med kant av karamellerade petits=
choux=knoppar. Fylld med apelsin och pistagegradde.

sockerkakstarta med jordgubbssylt och gradde. (Bi=
squit= maring= eller mordegsbotten kan icke erhallas
till denna tarta.)

mordeg och marang. Fylld med gradde och jord-
gubbssylt. Chokladglacerad.

sockerkakstarta, fylld och uppgarnerad med vispad
gradde, blandad med hackade valnotter.

sockerkaka med kant av marzipan. Fylld med kriams=
gradde.

smordegstarta, fylld med gelantingradde med arraks=
smak. Glacerad med arraksglasyr.

i e K'réimtérta.

Botten av marang, mordeg eller sockerkaka.

18. Allianstarta,

19. Maréngtarta,

. Mirandatarta,

. Moccatarta,

. Smorkriams
tarta,

marang, mordeg och sockerkaka. Fylld med smor=
kram och jordgubbssylt. Glacerad.

sockerkakstarta, fylld med appelsylt och vaniljkram.
Overdragen och garnerad med bakad maring.

mordegstarta, fylld med &ppelsylt och vaniljkram.
Glacerad.

marangtarta, fylld med appelsylt och moccasmorkram.

sockerkakstarta, fylld med nagon syltsort, samt helt
overdragen med smorkram.
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IV. Tartor med mandelmassa.

Botten av mandelmassa eller mordeg.

23. Alexander=
tarta,

24. QGrekisk tarta,

25. Massarintarta,

. Pérontarta,

. Skotsk tarta,

mordegsform med fyllning av mandelmassa och agg.
Overdragen med aprikossylt och garnerad med frukter.

mandelmassa, spackad med rostade hasselndtter och
overdragen med aprikos.

mordegsform med fyllning av mandelmassa, smor
och dg¢g. Glacerad och garnerad med frukter.

mandelmassa med hackade péron eller blandad frukt.

spritsad mandelmassa, upplagd i rutor. Rutorna fyllda
med olika syltade frukter.

Tél’tOl’, ~mindre typer med olika bottnar och
fyllningar. 50 ore till 2: 50.

. Citronkaka,

. Specialkaka,

. Arrakskrans,

. Bisquitkaka,

. Kramtarta,

33. Rulltarta,

34. Sockerkaka,

35.

sockerkaka med citronsmak. Bakad i papperskapsel.
50 oOre.

sockerkaka i kapsel. 50 ore.

sockerkaka med arrakssmak. Fylld med och Over=
dragen med smorkrdam. Bestrodd med krossad nougat.
80 ore, 1:'— ‘och 2:'=|

smordegsform, fylld med bisquitmassa. 1. —.

sockerkaka, fylld med vaniljkram. Glacerad och dvers
strodd med hackade apelsinskal. AR

rullad sockerkaka. Fylld med sylt. Overdragen med

marzipan. 1l:-— och 2: —.

glacerad och Overstrodd med hackade apelsinskal.
1: —.

endast glacerad, skuren. 1: 50.




36. Desserttarta, liten massarintarta, dverdragen med aprikossylt, samt
garnerad med frukter. 1: 50°

3Z. Korintkaka, smormassa med korinter och russin. 1: 50

38. Richelieu, sockerkaka med arrakssmak. Fylld med smorkram.
Garnerad med aprikossylt och smorkrdm.  1: 50.

39. Ambrosietarta, massarintarta, bakad i papperskapsel. Garnerad och
overstrodd med hackade apelsinskal. 2: —.

40. Hallontarta, mordegsform, fylld med smormassa. Garnerad med
spritsad mandelmassa och hallonsylt. 20 —.

41. Melon, sockerkaka, bakad i melonform. Fylld med aprikos=
sylt samt glacerad. 2 —.

42. Mignontarta, sockerkaka, fylld med hallonsylt och vaniljkrim. Over=

dragen och garnerad med smorkram. 2: —.

Bjorkstubbe, sockerkaka, fylld med smorkrdim. Overdragen med
marzipan och glacerad. Garnerad som en bjork=
stubbe. 2: 50

44. Ekstubbe, sockerkaka, fylld med smorkriam. Garnerad (med
moccasmorkrdm) som en ekstubbe. 280

Foljande tartor rekommenderas.

Till eitenvﬁtt, Ananas= Ristorie= y Dessa tartor dro pa
grund av hogre fram=
stallningskostnader  till
Kil= Victoria= storlek nagot mindre &an
vanliga s. k. kaffetartor
Till vin, Alexander= Massarin= sl sttt s, o TR
bor uppmarksammas vid

Grekisk= Skotsk= bestillningen.

Boston= S:t Honoré=

Foljande garneringsartiklar kunna erhillas: Studenter och stus
dentskor 1:50 st., stor tomte 75 Ore st., skoldar och standar for in=
skription 60 Ore st., ljus med hallare 11 dre st.

Brudpar, flaggor, mdssor for student= och realskoleexamen, sma tomtar
samt kaffepetter till moccatartor erhallas utan sirskilt pristillagg.




Glacer.

(Samtliga priser aro angivna per person, — en portion.)

Graddglace,

Fruktglace,

Parfait,

Glaceformar.

2 1. = 20 pers,

11/2 liter,

11/3 liter,
1 1/4 liter,

1 liter,

3/4 liter,

1/2 liter,

glace, kokt pa agg, socker och gradde, med tillsats
av nagon smak, ex. vanilj, pistage, mocca, not och

maraschino. 75 Ore.

fruktsaft. Smaker: jordgubb, hallon, ananas, apelsin
och citron. 70 ore.
Angaende formar till fruktglace se nedanstaende.®

Vispad gradde och aggula med tillsats av nagon av
ovannamnda smaker (endast i pyramidform).

75 ore.

Bomb, Kupa, Pyramid.

Amor m. kdrra och hjarta, Bomb, Fyrkant refflad,
Korg med frukter, Kupa, Kagla, Skepp, Student=
mossa, Attkant refflad.

Apple, Paron, Pyramid.
Pyramid, Rococodam.

Ananas, Bomb, Druvklase, Fyrkant refflad, Hast,
Hona, Igelkott, Kupa, Kagla, Lokomotiv, Melon, Py=
ramid, Rococodam, Studentmdssa, Stubbe, Svamp,
Svan, Tegelform, Tomte, Agg.

Duvpar, Gas, Korg med frukter, Melon.

Krafta.

* Foljande formar kunna icke anvandas till fruktglace: Amor, Gas, Hast, Skepp,
Stubbe, Svan, Tomte,




1/3 liter,
11/2 dcl.
1 dcl.

1/2 dcl.

Paron, Apple
Duva, Hona. Igelkott
Svanor

Blommor, Frukter, Kycklingar, Agg

Minsta glacebestallning, som mottages, ar 1 liter — 10 personer.

Spunnet socker medfoljer varje glacebestallning.

Desserter.

1. Glace Malthes,

. Glace Royal,

. Glace Dardas
nell,

. Bomb Neapolis
taine,

. GlaceSavevous,

. Apelsiner,

. Mandariner,

. Apelsinkorgar,

9. Farsk ananas,

10. Glacepudding,

paronform med vaniljglace. Garnerad med bakverk

av madelmassa samt syltade paron. 15254

tegelform, not= ananasglace. Garnerad med gouffer,
fyllda med maraschinogradde. 1220

form: kupa. Apelsinglace och vaniljparfait. Garne=

rad med karamellerade vindruvor. 1: —.

form: kupa. Jordgubbsglace och chokladparfait. Gar=

nerad med flammor av karamell. 1: —.

vaniljglace i mordegsform. Overdragen med apri=

kossylt. 1: —.
urgravda, fyllda med apelsinglace.
urdravda, fyllda med mandaringlace.

apelsiner, utskurna som korgar. Fyllda med apel=
singlace. : 1:—.

fylld med ananasglace.

vaniljgla%% med frukt och bisquits.
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. Maringbouise,

Jordgubbar,
. Bomb Rose,

Creme Hollans
daise,

Frusen Puds
ding,

. Marangsuisse,

marang med vaniljglace. 75 Ore.

vanilj= och jordgubbsglace, bestrodd med rod nougat.
Garnerad med jordgubbe. 75 Ore,

form: kupa. Vaniljglace och citronparfait. Garnerad
med rosor av spunnet socker. 75 ore.

kagelform. Vaniljparfait, spackad med rostad mandel.
75 oOre.

frusen gradde med frukt och bisquits. 60 ore.

marang med vispad gradde. Jordgubbssylt och cho=
klad. 60 oOre.

Marangsuisse kan aven erhallas fran 3 kronor da
den ej skall vara frusen.

En vaning 5: —, 8 —.
Tva vaningar 10: —, 15: —, 20: —.

Foljande glaceiormar kunna rekommenderas sasom

Brollop:

lampliga vid:

Amor med karra och hjarta, Duvor pa tegelform,
Svan med smasvanor, Korg med frukter eller blom=
mor, Rococodam.

Tomte, Svampar och stubbe, Fruktformar, olika (enligt
forteckning), Rococodam, Korg med frukter eller bloms=

mor, Svan med smasvanor.

Hona, Agg, Kycklingar, Svan med smasvanor, Roco=
codam, Korg med frukter eller blommor.







