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Ansjovis.

ed svensk ansjovis forstas kryddad “skarpsill”
M och namnet “ansjovis” har av dlder brukats

for denna vara. Det lir kunna ledas i bevis
att artikeln funnits under detta namn redan pa 1700-
talet och da var foremal for hushéallsmissig inliggning
i1 sma trakirl. Bohusldn dr hemvist for denna inligg-
ning pa grund av att fisken upptrider och fangas i
dess fjordar och sund samt t. o. m. utanfér skiren.
Med de nu moderna fangstredskapen kan man taga
stora fangster av skarpsillen i oppna havet, nir vader-
leken sa medgiver.

Allt eftersom denna inldggning vixte och tog storre
omfang, utvecklade den sig till en verklig “industri”
och sysselsdtter nu en hel del personer, som ha sin
utkomst savil i forsta hand av fisket av den fiarska
sillen som sedan vid dess beredning, forpackning och
forsiljning. I Bohusldns skdrgardssamhéllen dr denna
industri av stor vikt, di savil min som kvinnor finna
arbete och uppehille dérav, i synnerhet under hosten,
da fangsten pagar och inldggningen maste forceras for
att medhinna konserveringen av varan i si fiarskt till-
stand som mojligt. Dérvid inlidgges de finaste mirkena
ansjovis i ostronsas, hummersas, med flera sorter och
under olika mérken, t. ex. Fyrtornets “Najaden”,
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Radhes Hushdllsansjovis, Favorit-Ansjovis, Grebbestads
Hummer-Ansjovis, Slottsmdrket, 0. s. V.

Dessa sorter finnas i allménhet dven i form av skinn-
och benfri ansjovis, viilkéinda for alla forbrukare. Den
hiirtill anvinda ravaran — skarpsillen — utsorteras vid
farskinliggningen for att sedermera efter mogning
skiras eller rensas till skinn- och benfri, varvid skinnet
och benet avligsnas, de béda sillhalvorna jimnas och
sorteras, samt packas i de kinda fyrkantiga eller runda
askarne. Efter pafyllning av sirskilt beredd lake med
sammansittning av de finaste kryddor tillfalsas askar-
ne och iro fiardiga for omedelbar expedition till kund-
kretsen.

Delikatess- och Non plus ultra-ansjovis dro de sorter,
som #ro foremal for mera fabriksméssig inliggning i
det att desamma, till £61jd av sin prisbillighet, omséttas
i storre skala #n de dyrare och finare kvaliteterna.
Dessa sorter kunna inliggas aret runt sedan fabriker-
na inrittat sig med stora lagerlokaler for ravarornas
lagring och for dessas successiva inliggning och expe-
dition. Aven av dessa sorter finnas skinn- och benfria
inliggningar och ga de under resp. fabrikers namn, si-
som Carlsons, Lysells, Hallgrens, Lindbloms, Sundbergs
m. fl.

Ansjovis och ovriga sillinlaggningar éro till sin natur
icke steriliserade konserver och alltsd icke hallbara
obegrinsad tid. Dessa varor bora under den varma
arstiden forvaras pa ett kyligt stélle for att forekomma
jasning. Kirlen bora viindas en gang i veckan si att
innehallet av laken jiamnt fordelas till fiskinnehéllet.

Jiist ansjovis anses av méngen finsmakare bittre dn
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ojast. Jdsningen ir nimligen endast en stérre grad av
mogning och medfér ingen hilsofara. Dirfér kan
jasta kirl med ansjovis utan risk férsiljas och fortiras.

Kaviar.

Svenska Kaviarsorter inliggas av torskrom. Man
kan dven for inliggning anvinda andra sorters fisk-
rom, men dels ér tillgdngen & 1dmplig rom icke si stor,
dels agnar sig torskrommen bittre for fabriksmiissig
behandling.

Fyrtornets Kaviar har under &rens lopp tillvunnit
sig allménhetens bevigenhet sisom den i marknaden
bista och mest hallbara inliggning. Densamma in-
ligges efter det ildsta kinda receptet och utmiirker sig
for en vacker gul firg, som &dr tecknet pa att den ir
vial lagrad.

Slottsmdrkets Kaviar ir en jaimforelsevis ny special-
inliggning efter hushallsmetod. Den har blivit sér-
deles omtyckt av kundkretsen och anviindes i nistan
varje hushall till smorgasbordet och till de “obligato-
riska” pabredda smorgisarne.

Mdsen-Kaviar. Denna inldggning har forts i mark-
naden for att tillfredsstilla efterfragan pa god kaviar
till billigt pris. Den éir icke si starkt kryddad som
ovriga sorter och lampar sig fér den skull for den
kundkrets, som féredrager mindre kryddad, men dock
god och aptitretande kaviar for dagligt bruk.

Samtliga dessa mérken éro lagligt skyddade genom
inregistrering och varnas for efterapningar. Genom

5




E¥ BTGB RNETS: KONSERWVER

e e e e e e e a e e e e e e e e e e e e e e S e e e e d

tillvaratagande av vara fabrikers erfarenhet pa detta fﬁfi';e}:;j
omrade, genom anvindande av storsta omsorg, renlig- ke
het och maskinell behandling vid inldggningen, kunna e
vi garantera leverans av utsokt vara, vil lagrad fore welog
expeditionen, och kan med dessa inliggningar varje ik
smakriktning tillfredsstillas. Envar kan alltsd erhélla e
den speciella sort, som bést passar honom. s .
Dessa kaviarmirken édro i regel mycket hallbara och afo lc{“
kunna t. 0. m. forsandas till varmt klimat utan sarskild v!ssaar
risk for jisning. Omsittningen har darfor stadigt i,
okats och anbefalles i sirskild hagkomst ::rd;:i]
Svensk Kaviar av méirkena ~Fyrtornet”, Tyt
“Slottsmdirket” och “Mdsen”. ‘;_ﬂrﬂfﬂ
g, m
fuvnin
irenh
ki ling 1
Konserverade Arter och i i
Gronsaker. S“‘i‘:‘;
Anviindningen i Sverige av dessa artiklar dr fort- hﬁll.es
farande alldeles for liten i jimférelse med konsum- bl
tionen i utlandet av samma varor. T. o. m. ett sa litet ‘V“Ib‘s’
land som Danmark har en betydligt storre inliggning lf‘liggﬂ
och konsumtion av Arter och Gréonsaker i burkar an tlig
Sverige och det oaktat tillgdngen pa firska gronsaker ke
ar storre i Danmark med ligre priser och déarfor dkad e s
anvindning. Detta sammanhinger antagligen med det hira ¢
kinda forhallandet, att vi hiir i landet dnnu icke blivit och f]
s4 vana vid gronsaker, som utlandet. halt §
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Arter, konserverade i burkar, dro i alla fall foremal
for fabriksmissig konservering i stérre skala vid flera
fabriker i landet. “Fyrtornets” irter inliggas i de
moderna fabrikerna i Géteborg, Kristianstad och: Visb\y,
med egna kontraktsodlingar av kontrollerat utside och
utmirka sig for mycket god och jamn sortering, fin
smak och i 6vrigt prima inldggning. Fyrtornets arter
iro icke fdargade, utan hava sin naturliga farg. Under
vissa ar med stark virme kunna drterna fi en blekare
farg, men detta ar alltsd ingen oldgenhet utan bevisar
endast det sakfoérhallandet, att man icke hjalpt upp
firgen pa nagot siatt med artificiella medel.

Fyrtornets drter forekomma i foljande sorteringar:
extra fins, fins, moyens och hushdlls (d. v. s. extra fina,
fina, medelfina och grévre) och anvindes foér soppor,
stuvningar, till kéttrdtter o. s. v. Konserverade arter
ir en billig och praktisk ratt, alltid fardig for anvind-
ning i hushall, vid utflykter till lands och vatten och
for oOvrigt’ vid behov. Kan med fordel anvindas i
stallet for potatis till kottritter.

Av andra gronsaker, konserverade i burkar, fram-
halles sirskilt Fyrtornets “Haricots wverts’ (grona
haricots boénor) samt Brutna Bonor, Skdrbénor och
Vaxbonor, samtliga sorter speciellt odlade for denna
inliggning av utvalt, kontrollerat fro for att fa de
riktiga sorterna. Sockerdgrtskidor inliaggas av den s. k.
sockerdrtan och utmirka sig for sin naturliga sotma
med saftiga skidor.  Blomkdl, Grénkdl och Ndsselkdl
hora till de artiklar, som passa for sarskilda arstider
och tillfillen, Spenat pa grund av sin naturliga jirn-
halt dr ett utmirkt bade stirkande och nirande fodo-
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amne och av Mordtter inliaggas savil de sma karott-
rotterna som de nagot storre, vanliga sorterna.

Konserverad svensk sparris fran odlingar i Skane
och pa Gotland ‘fores under “Fyrtornets” mirke
dvensom Kantareller och Murklor. Vid kop av "Fyr-
tornets” konserverade gronsaker erhalles silunda den
bista valuta samt vissheten om att svensk odling och
svensk industri gynnas framfor import av utlindsk
vara.

Fiskbullar och Fiskpudding.

Den fabriksmissiga tillredningen av Fiskbullar och
Fiskpudding i Sverige ar icke dldre dn sedan &r 1898,
da Sveriges Foren. Konservfabriker bildades och upp-
tog dessa artiklar bland sina tillverkningar. Tidigare
importerades varan fran Norge, didr allménheten linge
varit van att anviinda konserverade fiskbullar och
andra fiskritter. Den rikliga tillgangen péa fisk i
Norge har ocksi diar givit anledning till en mycket
stor konsumtion av fisk, savil farsk som pa ett eller
annat sitt beredd eller konserverad. Sedan numera
regelbunden tillférsel av svenskfangad farsk fisk ord-
nats genom tillkomsten av Goteborgs fiskhamn, har
man kunnat erhalla den nédvindiga ravaran under
nistan hela aret, sa att fabrikationen av fiskbullar kan
fortga i man av behov.

Fyrtornets Fiskbullar och Fiskpudding tillverkas sa-
lunda uteslutande av svenskfingad farsk fisk, som
medelst maskiner genomgar proceduren av rensning,
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malning samt 6vrig behandling for att slutligen genom
formningsmaskinen inpackas i resp. burkar och kirl
av olika storlekar, varpa tillslutning och sterilisering
sker, allt pa maskinell vig. Hérav foljer att fabrika-
tionen eller inliggningen sker pa det mest hygieniska
sitt, under noggrann tillsyn och med tillﬁmpning av
storsta renlighet, sa att forstklassiga kvaliteter alltid
erhillas och utséindas i marknaden. Utom den van-
liga kvalitén — med gul etikett finnes alltid i lager
fiskbullar i hummersds, i tomatsds, i champignonsds,
garnityrbullar och frikadeller, i saval vanliga hel- och
halvburkar som i storre kérl, lampliga vid storre ut-
spisning. Fyrtornets Fiskbullar adro av oovertriaffad
kvalitet. De garanteras prima, hallbara och av bista
beskaffenhet. Eventuellt skadade burkar (genom fel
i plat, otithet eller fabrikationsfel) ombytas och er-
sittas efter darom framstilld anmodan. Tillse darfor
benaget att endast “Fyrtornets” fiskbullar expedieras

och varnas for efterapningar.

Fyrtornets Fiskpudding tillhandahalles i burkar av
konisk form, ”Slottspudding” i kéirl med refflade lock.
Kérlen 6ppnas i botten och puddingarne uttagas hela,
men forst uppviarmas de ooppnade kérlen i kastrull
med kokande vatten, sa att innehallet blir véil genom-
virmt. Puddingarne garneras med garnityr-bullar,
eller med vanliga fiskbullar, bist dock med Fyrtornets
fiskbullar i hummersés, dirvid sisen redan éar fardig
att slas 6ver och limnar densamma en #kta hummer-
smak. Denna ritt rekommenderas sasom fullgod er-
sittning for hemlagad fiskpudding och torde fordelen
att alltid ha tillgdng till en dylik fiardig fiskréitt noga
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beaktas. Sasom fiskritt tillfredsstiller den de hogst
stillda ansprak. "
Fiskpudding levereras éven i kartongformar. Denna
sort dr alltsa icke steriliserad, utan bakad i ugn och
haller sig diirfor endast en begrinsad tid. Tillverkas
endast pa forutbestillning och i hel- och halvkilo-
kartonger under mirke “Husmoderns Fiskpudding”.

Svenska sardiner i olja
och i tomatsas.

Vara svenska sardiner iro forst Litt rokta och darpé
inlagda i olja eller tomatsids samt genom fackmaissig
konservering bringade till fullkomlig hallbarhet. De
forsiamras icke genom lagring utan snarare tvirtom,
i det att oljan genom lagringen bibringar sardinen
dess fina arom. Sivida askarne icke genom ytire
averkan blivit skadade eller otiita, iro sardinerna hall-
bara, utan att forsimras till kvaliteten, i manga ar.

Fyrtornets sardiner idro till kvaliteten fullt jaimfor-
liga med utlindska och Overtriffa flertalet av de
mirken, som numera foras i handeln till laga priser.
Den svenska marknaden 6versvimmas for nirvarande
av billiga, mindervirdiga s. k. sardiner, som ofta icke
dro annat dn smdsill, inlagda som sardiner. Isynner-
het de norska fabrikaten, som tillfélje nedsatt tull i
stora massor inforas till landet, besta av dylik minder-
virdig vara. De svenska sardinerna éro inlagda av
ikta skarpsill, alltsd den biista ravaran, som fingas i de

10
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Bohuslinska fjordarne, och blir genom lamplig be-
redning av hogfin kvalitet.

Fyrtornets sardiner i tomatsds hava sedan gammalt
namn om sig att vara en tillforlitlig, prima inliggning,
som med fordel kan rekommenderas till daglig for-
brukning i varje hushall sdsom en billig, smaklig och
niirande konserv. Gynna darfér den svenska varan
vid inkép och undvik de simre utlindska mirkena,
av vilka importen dr alldeles for stor samt dessutom

ganska onodig.

Av andra rokta, konserverade inldggningar fram-
halles sarskilt:

Makrill i olja, skuren i tunna skivor och inlagd i
olivolja, en utmérkt delikat artikel samt

Lazxsill i olja, inlagd pa samma sitt, av finaste ut-
vald fet laxsill. Déarjamte '

Akta lax i olivolja, dvenledes skuren i tunna skivor
och tillhandahalles dessa sorter i fyrkantiga askar av
olika storlekar. Till ett viillforsett svenskt smorgisbord
hor alltid nagon av dessa inldggningar i olja, men bor
tillses att “Fyrtornets” mirke finnes a kirlen, for att
erhalla garanti av den biista inléggning, som stir att fa.

Sillinlaggningar.
(Kryddsill, Gaffelbitar etc.)

Ungefiir samtidigt med ansjovisinldggningens indu-
strialisering uppkom tanken att kunna forddla stor-
sillen till delikatesser, passande for savil smorgasbord
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som till annat bordsbruk i hushillen. Det var da
naturligt att man tillgodogjorde sig erfarenheterna fran
iliggning av den mindre skarpsillen och med limplig
anpassning efter storsillens kvalitet och beskaffenhet i
ovrigt kunde snart sadana sillinléiggningar framstillas,
vilka blevo allmént omtyckta och vunno stor spridning
bland kundkretsen. Till en bérjan anvindes den
svenska hostfdngade drivgarnssillen — en fetsill av hog
kvalitet — vilken emellertid under senare aren alltmera
forsvunnit fran vara nérliggande fingstplatser. For att
ersitta denna gjordes forsok med ménga olika sill-
sorter, utan att vinna fullgod ersittning, férrin man
med Islandssill lyckades erhilla en sillravara, som ut-
mairkt limpade sig for vart dindamal. Denna sill har
alltmera blivit foremal for inkop och konservering i
storre skala och anvindes numera till de flesta special-
inliggningar av gaffelbitar, aptitbitar och sillsorter av
olika namn som férekomma.

I enlighet med den “moderna” smaken for sa sotade
inldggningar, som mojligt dr att Astadkomma for hall-
barhetens skull, hava vi fért i marknaden olika sorters

sillbitar med speciellt tillagade saser, t. ex. dillsas,.

hummersas, tomatsas, senapssés, pifsds, vinsds o.sv.
samt med pickles, 16k, gurka eller citron férutom de
dldre sorterna gaffelbitar i naturell sas (kryddsill,
matjessill). Samtliga sorter dro férsedda med nagot
av vara inregistrerade varumirken (Fyrtornet, Slottet,
Fyrskeppet) jamte sérskilt registrerade namn (Slotts-
sill, Kungssill, Fyrmdstaresill, Balticsill, Turistsill, Brio-
sill) vilka saledes ej kunna anviindas for andra fabrikat.
Hel kryddsill och matjessill i storre férpackning
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fores dven i marknaden for att underlitta tillgangen
till verkligt god inlaggning efter hushallsmetod. Bru-
ket att skdra upp hela sillen, upplagd pa fat, for ser-
vering till potatis, har foranlett denna forpackning.
Forr i tiden skulle varje hushall sjilv férse sig med
och krydda sill for behovet, men detta besvir ar nu-
mera onodigt, sedan varan finnes att fi niar som helst
under &ret i nirmaste butik. Man kan saledes erhalla
Fyrtornets “Kungssill”, ”’Ostronsill”, ”Laxsill”, ”Krydd-
sill” och ’Matjessill” saval styckevis som i hela kérl
efter 6nskan hos sin leverantér. Av "Kungssill” och
“Ostronsill” tillhandahalles jamval sill, skuren och
rensad fran skinn och ben, i filéer, som &aro fardiga
for direkt anvindning utan besvir for koparen.

Sill har en mangfaldig anviindning och dessa inligg-
ningar kunna med fordel utviljas och serveras till alla
maltider. Sill ér en hélsosam, nidrande och vil-
smakande foda samt dértill billig. Vara svenska sill-
konserver idro betydligt overligsna utlindska och bora
bidraga till att utestinga ondédig import fran utlandet.

Begdr ”Fyrtornets” sillinldggningar!

Inreg. varumirke




SPECIALINLAGGNINGAR:

Fyrtornets Ansjovis NAJADEN i ostronsis

Slottsmirkets Ansjovis i ostronsis
(ny modell passande for mindre hushall)

Radhes Hushallsansjovis i ostronsis
MARKNADENS LEDANDE MARKEN!

KAVIAR

FYRTORNETS KAVIAR har under irens lopp till-
vunnit sig allmidnhetens bevagenhet sisom den i markna-
den bista och mest hillbara inliggning. Finnesi 3 storlekar:
14, 1/8 och s. k. Tu-
ristburkar. Dess:
utom foras de kinda
sorterna kaviar fran
J. J. HALLGREN,
Gullholmen, FR.
CARLSON, Lyse-
kil.

OBS.! Ej att for-
vixla med efterap-
ningar under namn
av soriginals, ty en-
dast ovannimnda
sorter dro original-

vara. — Dessutom
"Slottsmarkets Kaviar’ Specialinliggning efter hushillsmetod.
Sirdeles omtyckt. — Ensamstiende originalfabrikat, oupphun-
nen kvalitetsinlaggning, varfér efterapningar torde undvikas.

Aktiebolaget Sveriges Forenade Konservfabriker




For Husmodern att beakta:

Anvand

FYRTORNETS ARTER

for soppor, stuvningar och kéttratter

HOGSTA KVALITET

Tillse att Fyrtornet finnes 4 varje burk

Sortering:

EXTRA FINS - FINS : MOYENS
- HUSHALLS

Billig och praktisk ritt — alftid firdig for anvindning

A.B. SVERIGES FORENADE KONSERVFABRIKER
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, Aktieholaget |
Sveriges Forenade Konservfabriker

Telegramadress: * Rikstelefoner:
KONSERV 3y © 2887, 3589, 6372
Goteborg < 9617, 9325, 3592

— %
U6 morLeveR

Agare av foljande fabriker och firmor:
G. J. SUNDBERG, Lysekil
MAGNUS RADHE, : :
AUG. 'LYSELL,
FR. CARLSON,
M. LINDBLOMS SON,
BENJ. G. MOLLEN & Co., i
J. J. HALLGREN & SONER, Gullholmen
AXEL HAGBERG & Co., Grundsund
NOSUNDS SALTERIBOLAG, Noésund
M. JANSSON, Goteborg
FYRTORNETS KONSERVFABRIK, Girda
KONSERVFABRIKEN, Grebbestad
FYRTORNETS KONSERVFABRIK, Stromstad
SKANSKA KONSERVFABRIKEN, Kristianstad
GOTLANDS KONSERVFABRIK, Visby
KONSERVF. A.-B. NONPAREIL, Lund

- Kontrollant: £, d. Stadskemisten D:r J. E. ALEN, Géteborg

v
Filialer i:
KOPENHAMN,STAVANGER,HELSINGFORS,HAMBURG

Konservering av FISK, KOTT och GRONSAKER

Leverantér till Amerikanska Baldwin Nordpolsexpeditionen
3 ,» Svenska Nordenskicld Sydpolsexped. m. fl.










