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it Monackiamn

Horerr N yNASHAMN kn mahiinda inte inriknas bland
de mer eller mindre legendomspunna ”Wardshus” eller ”krogar”
som sarskilt Stockholm och dess ndrmast omgivande trakter en
gang var sa rikt begavade med, men hotellet har dock sin egen
lilla historia, som kan intressera en framling.

”H istorien” inleddes med att huvudbyggnaden négon ging pa
1890-talet i omonterat skick exporterades till Indien. Kanske
var det nagon originell nabob som ville roa sig med att uppfora
en pagod i nordisk arkitektur, eller kanske dess anvéndning
var dmnad att bli av mer prosaisk natur — det ma vara osagt.
Alltnog, bestillaren var inte nojd, varfor alltsammans gick i
retur till Sverige, inkoptes av davarande dgaren till Nynis, pro-
fessor Hj. Sjogren, som lat uppfora byggnaden pa dess nuvaran-
de plats att anvéndas som jaktpaviljong.

Att placeringen kom att ske pd en forntida boplats, med
sjdlva byggnaden mitt over en forngrav, och med en fornnor-
disk stensdttning strax intill (mellan restaurangbyggnaden och
hotellannexet) gor ju det hela inte mindre intressant. Kanske
dessa vara stenéldersforfider just har holl sitt midvinterblot eller
sina fester vid aterkomst frdn lyckade vikinga- eller jaktfdrder,
sdsom den kinde bataljmélaren Allan Egnell sokt skildra
med tva stora malningar i matsalen. Mahinda ocksa forste
kinde igaren till Nynas (1289), radsherren Niskonung Bengts-
son av slikten Natt och Dag och efterfoljande #gare, fran
riddarna Bengtsson Ulf och friherren Lars Fleming till Bjelkarna
och den rykthare Gustaf Mauritz Armfelt och Adlercreutzarna,
nagon gang rastat vid det lilla torpet Morby, som en géng lag
bakom hotellet. Kanske ocksd Gustaf II Adolf, nir han ar 1628
14g hir i ”Nyhamn” med sin flotta, slog ldger just pd denna plats.
Sikert dAr emellertid att gamle kung Oscar II, liksom senare kung
Gustaf V, efter sina sjofageljakter ute vid Gunnarstenarna, med
sitt -jaktsdllskap intog sin lunch eller jaktmiddag i denna pa-
viljong, vilken, i och med Stockholm—Nyn#s Jarnvags tillkomst
1900, forvandlades till Jarnvigshotellet — mestadels kallat "JH”.

Aven om interioren var tdmligen ansprakslos och utrymmet
litet, fanns dir dock alltid god plats for det glada gemyt och
den trevna samvaro som priglades av séval turister som av ny-
nishamnsfamiljerna, vilka d&, som nu, holl sina samkvéam och
fester hir — eller kanske blott néjde sig med promenad- eller
kyrkkaffe pd sondagarna. Har har man som gister rdknat, for-
utom nidmnda kungligheter, en rad kanda personligheter. Har
bodde med sin fru skalden Daniel Fallstrom, som &lskade sill-
gratin till frukost, hir sdgs Hjalmar Branting med fru, och hir
fylldes under krigsdren 1914—18 kafé och matsalar av arméns
och flottans officerare och underbefil, nagon gang med flottilj-
chefen prins Wilhelm i spetsen. Samma géllde aren 1940—41
da 1:a torpedbéatsdivisionen med HKH prins Bertil som chef var
forlagd till Nyndshamn, didr hotellrestaurangen utgjorde en
trivsam replipunkt. Hit sokte sig konstniren Nils Dardel, dir
hans just di upprivna kinslor fick wutlopp i kompositionen
"Exekution”. Hit soker sig i dag gidrna Nynis’ nuvarande Grand
seigneur, generalkonsul Axel Ax:son Johnson.

Hotellet har under sin mer #n 50-ariga tillvaro genomgatt
ganska skiftande oden. Fran att ha wvarit en liten, sirdeles fli-
tigt besokt sjokrog, har det under &rens lopp utvecklats till ett
i alla avseenden vilutrustat och trivsamt hotell- och restaurang-
etablisemang. Genom de ingripande om- och tillbyggnader som
hotellet undergick 1938, med bl. a. den vackra rotundan och
nya festviningen som resultat, har nu framtrétt en verkligt
forstklassig restaurang, som sannerligen inte forlorat nagot av
den forna intimiteten, trivsamheten och lockelsen. Alltjamt har
Hotell Nynishamn samma dragningskraft pd vara turister, och
speciellt ha stockholmarna hir tyckt sig finna ett sirdeles lamp-
likt weekend- eller sondagsmal. En timmes bil- eller tagfard
genom den fagra sérmlandsbygden, ut mot det oppna havet och
Nyniishamn, ”Danziger Gatts pérla”, bor skinka precis den sko-
na avkoppling fran dagens jidkt som vi lite var langta efter.

Véren 1950 Svertogs hotellet av undertecknad, vars frémsta
strivan och mal #r att, alla restriktioner till trots, forsoka ater-
skiinka Hotell Nynishamn det gamla ”JH:s”, tydligen i gott
minne bevarade, hoga standard pa det kulinariska omradet och
genom fornyelser skapa en varm, smakfull och trivsam in-
ramning. ALLT TILL GASTERNAS FROMMA.

Utforlig a la carte-lista @ omstdende sida.




Hors d’oeuvre
Forritter

Cocktail des Crevettes
(Rakcocktail)

Canapées des Gourmets
(3 lackra sma sandwiches)
Gourmet, finsmakare
Salade de Neptune
(Skaldjurssallad)

Neptun, romersk havsgud
Pirogue a la Russe

(Med kalvbrass och champignonsas)
Russe, pd ryskt sdtt

Potages
Soppor

Consommé Africaine

(Klar soppa med ris och tirningar av
kronartskocksbotten)

Africaine, pd afrikanski sditt

Consommé Batavia

(Skoldpaddssoppa med tryffel, morotter,
och selleri)

Batavia, stad pa Java
i Nederlindska Indien

Union Soup Savarin

(Gratinerad loksoppa)

Brillat-Savarin, fransk skriftstillare (1755—1826) ryktbar
genom sitt gastronomiska arbete ”’ Physiologie du Gout”

Créme Argenteuil

(Avredd sparrissoppa med sparrisknopp)

Argenteuil, ort nira Paris,
beromd for sina sparrisodlingar

Ocufs

Aggritter

Oeufs brouilles Aumale
(Aggrora med stekt kalvnjure och tomatsas)

Aumale, fransk hertig,
militdr och statsman, dod 1897

Oeufs frites Andalouse
(Flottyrstekta dgg med skinka, persilja och tomat)

Andalusien, provins i Spanien

‘Omelette au Homard
(Gratinerad hummeromelette)

Poissons
Fiskrdtter

Sole Bagration
(Gratinerad sjotunga, mornaysas och tryffel)
Bagration, namnet pa en rysk

general, ryskt sindebud i Wien 1815,
kdnd som en stor gourmet

Sole a I’Anglaise
(Panerad och smorstekt sjotunga)
Anglaise, pa engelskt sdtt
Filets de Turbot Beatrice
(Gratinerad piggvarsfilet med riakor och tryffel)

Beatrice, Dantes stora
ungdomskdrlek
Saumon salé Suedoise
(Rimmad lax med stuvad potatis)
Suedoise, pa svenskt sdtt

Viandes
Kottrdtter

Filet de veau Ancienne
(Kalvfilet med helstekta champignoner och
glacerad syltlok)
Ancienne, pa gammaldags
satt
Chateaubriand Rossini
(Gaéslever, madeirasas och tryffel)
Rossini, beromd italiensk
kompositor
Coeur de filet Provencale (2 pers) ..
(Oxfilet med potatis rastekt i vitlokssmor)

Provencale, provins i Frankrike
med stora vitloksodlingar

Légumes

Gronsaker

Asperges en branches, beurre battu ..
(Stangsparris med rort smor)

Fonds d’Artichauds Princesse
(Gratinerade kronartskocksbottnar)

Tous les légymes de la saison
(Sasongens alla gronsaker)

Volaille et Gibier de Plume

Tam- och wviltfagel

Poulet Diable

(Griljerad kyckling med senap samt sauce
Diable)
Diable, skarp, diabolisk

Poulet roti
(Stekt kyckling med sallader)

Gibier de Plume de la Saison
(Sasongens viltfagel)

Entremets
Efterrdtter

Glace au four (2 pers.)
(Ugnsbakad glass med frukt)

Soufflé Aida (2 pers.)
(Apelsinsoufflé med frukt och curacaolikor)

Aida, kvinnliga huvudrollen i Verdis
opera med samma namn

Gateau a la Nynis
(Vaniljglass med mandel)

Les fruits de la saison et tous les
fromages
(Sasongens frukter och olika ostsorter)
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