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Back-Recepte
för Rosetten-Waffelbäckerei!

"Man neimes 2 brer, beelottelZucker, 1 PriceSalz, 1 Tasse Miles, 1 Tasse Mehl (wenn nötig

”etwasmehr), 'sehlage di Eier leicht mitZucker und. Salz, föge Milel und Mehl hinzuund schlage das RERbis es €inceflössige, glatte Masse ist; Diese Masse gibt ca. 40 Rosetten.
1

- Gebrauchs-Anweisung!
Man schraube den Griffin eines der beiden Eisen und lege die Rosettein heisses Fett, Oeloder

Palmin, um sie zu erhitzen, bevor sie in den Teig getauchtwird, Der Teig darf nichtäber denRand des
Eisens hinausgehen;dann tauche man die Rosette mit dem anhaftendenTeig wieder dasheisseFett und
lasse dieselbecar 20-25 Secunden darin, bis dieWaffelleieht ACE AN ist.

Rosetten-Waffeln mit Erdbeeren und Schlagrahm.Aufdie gebackenen Waffeln
werSRErdbeeren gut gezuckert Schlagrahm dick gestricken und sind vorzäglichimGeschmack.

"Rosetten-WarffelnmitNusscream.Mannehme Liter geschlägeneCream, 37
-Esslöffelfeinen Zuckerdazu und 3 Tropfen Mandelextract, bedecke die Waffteldick mit diesem Cream und
| iberstreue das Ganze mit geriebenenMandeln. — DieseWaffeln serviere man Kaffee, Tee oderChocolade.:

é Rosetten-Waffelnmit Marmelade oder Geléegefullt, z. Kirschen-,brdbagrI
beer-, Johannisbeer- oder Apfel-Gelée, Orangenmarmelade. Dieselben.könnenkaltserviertwerdenoderwarm, Backofen angewärmt und sind auch dann ausgezseichnet.

Alle näckfolsendlenRosetten-Waftelnsind ohne Znckerherzustellen!
Rosetten-Waffeln mit Spargelspitzen. Wenndie Waftelnfertig, lege man Spargelspitzen

daraut und. bedecke diese mit dickemCream (holländische .Cauce), dröckeeins bisZweiharte Eier klein,
”streue diese daräber undäber dasGanze kleingeschnittene Petersilie.

; Rosetten-Waffelnmit Spinat und Spiegeleiern. Naglar in gleicher Weisewie mit
SpargelspitzennurohnePetersilie und ohne" Cream-Sauce, | |

Rosetten-Waffeln mit Tomaten anderem 'Gemiäsesind ebenfallsohne reanzu servieren.
Rosetten-Waffelnmit Blumenkohl mässen mit einerdicken Creamschichtbederktwortlen.

Fleisch-Rosetten-Waffeln!

Rosetten-Waffeln mit Höhnerfleisch.Das Hiibberföschwird klein sehögraauf die
Rosetten-Waffelngestrichenund mit einer holländischen Sauce zugedeckt. - 5 ;

Rosetten-Waffeln mit Kalbfleisch in derselbenWeise.
Rosetten-Waffeln mit Beafsteak a la Tartare. gehackteOchsenfleischist mit

etwas Salz, Pfeffer und klein geschnittenerZwiebelzuWwärzen. : FRE

Rosetten-Waffelnan Stelle'von 'geröstetemBrot sind zu SEP fö |
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