Beskmfmng

Hindby-Sockerkaka. '

Blanda vil tillsammans 3 teskedar J. astpulve1 med 1/,kilo socker
225 gram bra hvetemjol och 85 gram potatismjol. Vispa derefter till
en kopp gridde (eller ‘mjolk) b skedblad smor, 5 dgg och hte Cltron
Ar fﬁrdlg pd 20 minuter.

X Sockerkaka.
‘ Tag 3 teskedar Jistpulver, blanda det vil torrt tlllsammans
med 300 gram hvetemjol.

Tao' 4 st dgg, 350 gram socker, 2:ne skedblad skirdt smor,
v1spa. detta val ‘mllsammaus med en: kaﬂekopp m]olk‘

Sedan bdda dessa blandningar hvar for sig skett, roras de
tillsammans och hillas i med smor forut smorda formar, som strax in-
sittas i en god ugn. ; :

Ugnsluckan bér under griddningen héllas vl tillsluten. Till
grﬁ.ddmngen atgdr omkring 20 minuter.

Kanelbréd. - 4
Tag 3 teskedar Jistpulver, blanda det vil med 1 kilo mgol
Tag 23b gram socker, 120 gram smor, 6 st. dgg, 2 teskedar ka-
nel, arbeta detta viil tillsammans med foregiende blandning samt ut-
kaﬂa det sedan och gridda det i formar. Ugnen bor ej vara for varm.

Citrontéirta.

3 Tag 2ne rigade teskedar Jastpulver blanda det val txllsam-
mans med 300 gram hvetemjol.
- Tag 7 st. agg, 235 gram socker, vispa det vil tillsammans ™
med ett par koppar oskummad mjolk. .
Tag en citron, urkrama saften och rif ytire skalet deraf till-
sammans med en bit toppsocker sammanror detta med de ofriga bland- -
ningarna och hill det i formar samt gridda strax i en varm ugn.

. Sockerkringlor.
: Tag 2me rigade teskedar Jiistpulver, blanda det vil tillsam
mans med 508 gram hvetemjol.
Tag 2 st. dgg, 106 gram socker, 8 st. stotta kardemummor
16 centiliter sklrdt smér, lika mycket m]olk ‘sammanror detta fprst
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Vanligt Hvetebrod.

Tag 2:ne rigade teskedar Jistpulver, blanda det val tillsam-
mans med ?/, kilo_ hvetemjol, tillsitt sedan '/, liter m]olk baka och
griidda genast. Atgir omkring 20 minuter.

~ OBS. All bakning sker pa kall viig. Ugnsluckan bor under gradd-
7 nmgen hdllag vil tillsluten, och degen bir genast utbakas och msattas
i ugnen. - Vid graddn\\ngen kan anvandas vanlig stekugn. !

Aktlebola,get\ Tekniska Fabrlken Roda Korset,
~ Stockholm. -
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Beskrlfmng

Hindby-Sockerkaka. '

Blanda vil tillsammans 3 teskedar J astpulve1 med 1/41;110 socker
225 gram bra hvetemjsl och 85 gram potatismjol. Vispa derefter till
en kopp gridde (eller mjolk) 5 skedblad smor, 5 agg och lite Citron.
Ar firdlg pd 20 minuter.

Sockerkaka.

Tag 3 teskedar Jastpulver, blanda det vil torrt tlllsammans
med 300 gram hvetemjol.

‘Tag 4 st. dgg, 850 gram socker, 2:ne skedblad skirdt smor,
v1spa detta val tlllsammans med en- kaﬂekopp m]olk‘ ‘

Sedan bdda dessa blandningar hvar for sig skett, roras de
tillsammans och hillas i med smor forut smorda formar, som strax in- -
sittas i en god ugn. ;

Ugnsluckan bér under griddningen héllas vil tillsluten. Till
grﬁ.ddmngen atgdr omkring 20 minuter. ;

Kanelbréd. %

Ta.o 3 teskedar Jistpulyer, blanda det vil med 1 kilo mjol.
Tag 235 gram socker, 120 gram smor, 6 st. dgg, 2 teskedar ka-
~ nel, arbeta detta vil tillsammans med foregiende blandning samt ut-
kafla det sedan och griidda det i formar. Ugnen bor ej vara for varm.

Citrontérta.

: Tag 2ne rigade teskedar Jastpulver, blanda det val tﬂlsam-
mans med 300 gram hvetemjol.
« Tag 7 st. #gg, 235 gram socker, vispa det vil tillsammans™
med ett par koppar oskummad mjolk. .
Tag en citron, urkrama saften och rif yttre skalet deraf till-
sammans med en bit toppsocker sammanror detta med de ofriga bland- -
ningarna och ,hétll det i formar samt gridda strax i en varm ugn.

. Sockerkringlor. ;
: Ta,g 2me rigade teskedar Jistpulver, blanda det viil tillsam
mans med 508 gram hvetemjol.
Tag 2 st. 4gg, 106 gram socker, 8 st. stotta kardemummor
16 centiliter sklrdt smér, lika mycket m]olk sammanror detta forst
vél och blapda sedan tillsammans med mjolet, sa.mt gridda strax i en
god ugn. Atgar omkrmg 15 minuter. :

" Finare Hvetebridd.
‘Tag 2:ne rigade teskedar Jistpulver, blanda det val tlllsam
mans med 1/, kilo hvetem]ol
Tag 2 st dgg, 65 gram socker, 2me skedblad skirdt smor, 4 st
_ stotta kardemummor och */, liter mjolk, sammanror-detta viil och blanda
sedan med mjolet; baka och griadda genast i en god ugn Ar fardig
om 20 minuter. : ~3r

- Vanligt Hvetebrdd.

Tag 2me rigade teskedar Jistpulver, blanda det val tlllsam "
“mans med ?/, kilo_ hvetemjol, tillsitt sedan '/, liter m]olk baka och
- gridda genast.  Atgdr omkring 20 minuter.
~ OBS. All bakning sker pa kall viig. Ugnsluckan bor under gradd-
nmgen hdllas vél tlllsluten, och degen bor genast uthakas och msattas ¢
i ugnen. - Vid graddmngen kan anvandas vanlig stekugn. U5

Ak‘mebola,get\ Tekniska Fabrlken Rida Korset,
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