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Om Matlagning med Gas

och skotsel af Gasspislar.

Kokning.

Det hinder vid de icke lysande kokbrinnarne
understundom, att lagan ,slér tillbaka“ i brannare-
roret; detta forekommes, om gasen tindes forst
ndgra ogonblick efter sedan kranen 6ppnats och
tandstickan hélles en tum ofver brannaren. Har
genom uraktlatenhet af nimnda foreskrift ett till-
bakasléende af ligan egt rum, och siledes gasen
brinner redan d4 den instrommar i brannareréret,
méste kranen ater stingas och gasen pétindas pa
nytt under iakttagande af ofvan ndmnda foreskrift.

~ Nar kirlet vil kommit i kokning bor alltid

Kokkarl.

- Karl som anvindas till kokning m. m. & Gas-
spislar béra alltid héllas rena utvandigt, och bora
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Om Matlagning med Gas

och skotsel af Gasspislar.

Kokning.

Det hinder vid de icke lysande kokbrinnarne
understundom, att lagan ,slér tillbaka“ i brannare-
roret; detta forekommes, om gasen tindes forst :
ndgra ogonblick efter sedan kranen 6ppnats och
tandstickan hélles en tum o6fver briannaren. Har
genom uraktlatenhet af nimnda foreskrift ett till-
bakasléende af ligan egt rum, och siledes gasen
brinner redan da den instrémmar i brinnareréret,
mdste kranen ater stingas och gasen patindas pa
nytt under iakttagande af ofvan ndmnda foreskrift.

~ Nar karlet vial kommit i kokning bor alltid
gastilloppet genom vridning pi gaskranen minskas
(vid dubbelbrinnare kan den stérre kranen stin-
gas), ty for fortsatt kokning &r betydligt mindre
viarme nodvandig. Man sparar derigenom gas och
faran for vidbranning minskas.

Kokkarl.

- Karl som anvindas till kokning m. m. & Gas-
spislar bora alltid hallas rena utvindigt, och béra
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icke anvandas pa ved- eller kol-eld, ty sot som
derigenom faster sig pa kirlet kan orsaka obe-
haglig lukt.

Kranar.

Se efter att alla kranar dro stingda da spiseln
icke anvindes. Kom i hag att tinda gasligorna
pa bada sidorna af ugnen (en och samma kran &r
for bada tva) och hall spiseln ren.

Stekning och Bakning.

. For stekning och bakning méste ugnen genom
gasens patindande forst uppvirmas nagra minuter
(cirka 1o minuter) s& att den &r tillrackligt varm,
da bittre resultat uppnés. Dorren lemnas litet

oppen, cirka en tum, 3 a 4 minuter for att fore-

komma kondensering af vatten uti ugnen, sedan
stanges den helt och hallet.

Spjell.

Spjellet bor alltid vara fulldraget under den
tid gasen ar fullt paslippt, men sedan gasen
minskats och ugnen 4r bra varm kan det stingas
for bibehdllande af varmen uti ugnen.

Gastryck.

Full laga &ar d& gaslagorna dro omkring en
tum ldnga, om lagorna &ro storre visar det: sig
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att for mycket gas ar paslippt och bor minskas
genom vridning af gaskranen nagot, annars blanda
sig lagorna tillsammans och kunna astadkomma
osund lukt da dorren &r stingd.

Stekning af Ko6tt, Hons m. m.

Kott, Hons m. m. kan stekas, som med vanlig
stekugn, men bista sittet ar att placera kottet pa
halsterjernet (galler) eller hingas, och sasen sam-

~las uti bleckfatet inunder ugnen och icke uti fat,

placeradt pa hyllan (eller platen). Gasen bor vara
fullt paslippt 15 minuter, sedan nedskrufvas till
hilften, och spjellet kan ocksa stingas.

Bakning af bréd m. m.

Gas fullt péslappt tills brédet borjar brunskas,
sedan minskas gastilloppet till hilften och spjellet
stédnges.

- Bakning af Smabréd m. m.

 Gas fullt paslappt tills ugnen 4r bra varm,
sedan minskas gastilloppet till hilften och spjellet
stinges.

Grill.

For att grillera kott eller rosta brod placeras
detsamma p& halstret inunder langbrannaren som
vrides endast genom utdragandet af det befintliga
handtaget, men boér man iakttaga att forst tinda
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lagorna cirka 1 a 2 minuter innan man placerar
maten under for att fa tillrédckligt virme. Brannaren
bor icke nedvridas utan att det finnes karl inunder.

Kokning fér gas ar till den grad enkel, att
dermed intet misslyckande kan befaras; undvik
blott att onddigt odsla med gasen, ty da kan gas-
rakningen blifva stor, fastin nuvarande gaspriset
ar Jemforelsevis billigt. Gaskokning banar sig-
utan tvifvel hastigt insteg.

Stekning och kokning i ugnsspislar for gas
kan val fordra ofning liksom & annan spisel, men
kinkigare 4r ej metoden, 4n att om fel i en an-
rattning uppstatt ett par gdnger och man gjort
klart for sig, hvilken omstiandighet hos gasspiseln
foranledt detta fel, man ytterst sillan riskerar att
for tredje gangen misslyckas.

Uppstér ovisshet, misssde eller felaktighet,
hvarmed konsumenten ej sjelf kommer till ritta,
vinde han sig utan tvekan — helst mundtligen —
till Gasverksforestdndaren, som afven meddelar
rad angdende apparatens skotande.

Uddevalla Gasverk.

Uddevalla. Ture Malmgrens boktryckeri 1891.




