Anvisning for beredning af Hires Rootbeer
(Rotmjod).

Till en flaska Extrakt tagas 20 a 24 liter (8 a 9 kannor) vatten. 1!/5 kilogram
toppsocker samt for 10 6re pressjist.

Vattnet uppkokas, sockret uppléses deri och extraktet iblandas; da vattnet afsvalnat,
sa att det endast dr ljumt, tillsittes jasten, som forut bor vara uppldst i vatten. Blandningen
omrores vil, ofvertickes och stilles att jisa i circa 12 timmar, hvarefter drycken skummas
och fylles pa buteljer hvilka vdl korkas, 6fverbindas och férvaras i killare.

Efter 2 a 3 dygn 4r drycken firdig att anvindas. Vid pafyliningen bér tillses att
jasten, som sjunkit till bottnen ej upprores.
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Anvisning fir beredning af Hires Rootbeer
(Rotmjod).

Till en flaska Extrakt tagas 20 a 24 liter (8 a 9 kannor) vatten. 115 kilogram
toppsocker samt for 10 6re pressjist.

Vattnet uppkokas, sockret uppléses deri och extraktet iblandas; da vattnet afsvalnat,
sa att det endast ar ljumt, tillsittes jasten, som forut bor vara upplést i vatten. Blandningen
omrores vil, ofvertickes och stilles att jisa i circa 12 timmar, hvarefter drycken skummas
och fylles pa buteljer hvilka vdl korkas, 6fverbindas och férvaras i killare.

Efter 2 a 3 dygn 4r drycken firdig att anvindas. Vid pafyliningen bér ftillses att
jasten, som sjunkit till bottnen ej upprores.

Extraktet forsiljes hos herrar Specerihandlare i Stockholm och landsorten samt i
parti hos

4 T Jaeubsson,
Vasagatan 14.
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