Recepter for apvindandet af
Axel Litstréms Snabbjasningspulver.

Sockerkringlor.

Tag 1%/, @ prima hvetemjol, blanda det torrt vil tillsammans
med 2me rigade theskedar af Jisningspulvret.

Tag vidare 2 st. dgg, !/, @ socker, 8 st. stotta kardemum-
mor, skiradt smér 6 tum och lika mycket god mjilk, sammanror
detta vill och arbeta det sedan vil tillsammans med féregdende
mjolblandning, samt griidda straxt i en god ugn, hvartill dtgdr
cirka 15 minuter.

Sockerkaka.
Tag 70 ort bista hvetemjol och blanda det torrt vil tillsam-
mans med 3 theskedar af jisningspulvret. — Tag vidare 4 st. igg,

/, ?¢ socker, 2 skedblad skiradt smor och sammanvispa det vil
med en kaffekopp god mjolk.

Sedan dessa blandningar hvar for sig skett sammanroras de
och hillas i med smor smorda formar, som genast insittas i en
god ugn, hvars lucka under griddningen hélles vil tillsluten. Cirka
20 minuter &tgér for griddningen. i

Kanelbrid.
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samman med 70 ort hvetemjol.

Tag vidare 7 st. dgg, 1 72 socker, vispa detta vil tillsamman
med '/, qvarter eller ndgot mera oskummad mjolk.

Tag en citron, urkrama saften och rif yttre skalet deraf till-
samman med en bit toppsocker, sammanror detta med de bfriga
blandningarne och hill det i formar, samt gridda straxt i en
varm uUgn.
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Sockerkringlor.

Tag 1/, @ prima hvetemjol, blanda det torrt vil tillsammans
med 2me rigade theskedar af Jisningspulvret.

Tag vidare 2 st. dgg, !/, @ socker, 8 st. stotta kardemum-
mor, skiradt smér 6 tum och lika mycket god mjilk, sammanror
detta vill och arbeta det sedan vil tillsammans med foregdende
mjolblandning, samt griidda straxt i en god ugn, hvartill ftgar
cirka 15 minuter.

Sockerkaka.
Tag 70 ort bista hvetemjol och blanda det torrt vil tillsam-
mans med 3 theskedar af jisningspulvret. — Tag vidare 4 st. igg,
°ly ?0. socker, 2 skedblad skiradt smor och sammanvispa det vil

med en kaffekopp god mjolk.

Sedan dessa blandningar hvar for sig skett sammanroras de
och hillas i med smor smorda formar, som genast insittas i en
god ugn, hvars lucka under graddnmgen halles viil tillsluten. Cirka
20 minuter &tgér for griddningen. i

Kanelbrod.

2/, 7. hvetemjsl sammanblandas vil med 3 theskedar Jis-
ningspulver. 1 @ socker, !/, @ smor, 6 st. dgg, 2 theskedar kanel,
arbetas viil tillsammans med foregende blandning, utkaflas och
och griddas sedan i formar.

Citrontarta.

Tag 2 régade theskedar Jisningspulver, blanda det vil till-
samman med 70 ort hvetemjol.

Tag vidare 7 st. dgg, 1 77 socker, vispa detta vil tillsamman
med '/, qvarter eller ndgot mera oskummad mjolk.

Tag en citron, urkrama saften och rif yttre skalet deraf till-
samman med en bit toppsocker, sammanror detta med de bfriga
blandningarne och hill det i formar, samt gridda straxt i en
varm ugn. ;




Hvetebrid (finare).

Tag 1 7/ 25 ort hvetemjol, blanda det vil torrt tillsammans
med 2:me régade theskedar af Jisningspulvret.

Tag vidare 2 st. digg, 15 ort socker, 2:ne skedblad skirdt smor,
4 st. stotta kardemummor och 12 tum mjolk; sammanror detta vil
och blanda det sedan med mjolet; baka och gridda genast ien god -
ugn. Atgz’ir omkring 20 minuter.

Hvetebriid (vanligt).
Tag 1 @ 25 ort hvetemjol, blanda det torrt vil tillsammans
med 2me rigade theskedar Jisningspulver, tillsitt sedan 15 tum
mjolk; baka och griidda genast.

~

Obs.! All bakwing sker pa kall vig. Ugnsluckan halles
vil tillsluten, och degen wtbakas genast och insdittes
tugnen. Vid graddning kan anvindas vanlig stelkugn.

Falun 1878. Tryckt hos F. L. Schmidt.




