: Sockerkaka. :
Tav 3 theskedar Jastpulver blanda det; val t.ont tlll samman
med 70 ort hvetem_;ol
Tag 4 st. igg, 75 ort socken, 2ne skedblad skirdt smor,
v1spa detta vil till samman med en | kaffekopp mjolk.
' Sedan  dessa ' bida ' blandningar hvar for sig skett, rovas de

i {i

‘t'i'll samman® och hillas i ‘med smér forut smorda formar, som

strax insittas i en god ugn. ‘ i i
Ugnsluckan bor under graddningen. héllas V‘\I tlllslnten Till

Cgruddmnoen ﬁtgﬁr omkring 20 minuter.

- Amerikanskt Kanelbrod

Tag 3 theskedar astpulver, hlnnda det viil torrt med 2%

sk&lp mjol.

Tag L skalp. socker, ¥ skﬁ]p smér, 6 st. igeo, 2f,j,hes_ke(la,r
kanel arbeta detta “viil till samman med foregfiende blandning
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Tag en citron, urkrama saften och rif yttre skalet deraf till

samman- med en- bit ‘toppsocker, sammanrér detta med de dfriga

blandningarna och hiill det i formar samt griidda strax i en varm ugn.
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Sockerkaka. ;

Tav 3 theske(lar Jastpulver blanda det, val t.ont tlll samman
med 70 ort hvetem_}ol

Tag 4 st. iigg, 75 ort socken, 2ne ske(lblad sklrdt smor,
v1spa detta vil till samman med en’ kaf'fekopp mjolk.
" Sedan  dessa ' bida ' blandningar hvar for sig skett, rovas de

‘tlll samman- och ' hillas i med smor forut smorda fonmar, som

strax insittas i en god ugn. B 51 i i
Ugnsluckan bor under griddningen . héllas v11 tillslaten.  Till

Cgmddnmoen ﬁtgﬁr omkring 20 minuter.

- Amerikanskt Kanelbrod

Tag 3 theskedar Jastpulver, l)lnnda det viil torrt med 2%
sk&lp mjl. :
JREIE Y -3 1 ¢ |y socker, 3 skﬁ]p smdr, 6 st. dgg, 2 theskedar
:k'anel arbeta detta “viil till samman med foregfiende blandning
samt utkafla det sedan och gridda det i formar. Ugnen bor ¢f
vara for varm. :

~ Amerikansk Citrontirta. ,

Tag 2 régade theskedar Jastpulver blanda (]et vl (torrt)
till samman med 70 ort hyetemjol.

Tag 7 st. idgg, 1 skdlp. socker, uspa det val till samman
med 3 qvarter eller n&oot mera oskummad mjolk. :

Tag en cltron, nrkrama saften och rif yitre skalet deraf till
samman- med en- bit ‘toppsocker, sammanrér detta med de bfriga ;
blandningarna och hiill det i formar samt griidda strax i en varm ugn. [




Sockerkringlor.
+ Tag 2me rdgade theskedar Jistpulver, blanda det vil torrt
till samman med 1 skélp. 2& ort, ,hvetemjol
igg, 25 ont'sockex 8 st. stotta kardgt‘)ummor 6
i smoa” lika “mycket ‘mjolk, Sﬂmmaqr@‘\"detta f01st il
och blanda sedan " till samman med mjolet, samt- Oﬂa(ldﬂ strax i
en god ugn. Atgm omkring 15 minuter.

‘Finare Hvetehrdd.

Tag 2:ne laoa(lc theskedar Jistpulver, blanda det vil torrt
till samman med 1 skdlp. 25 ort hvetemjol.

Tag 2 st. digg, 15 oxt\sqcker :2:ne skedblad skirdt smor, 4 st.
stotta kaldemummm och 1 tum m‘]/"k, sammamm detta vil och
blanda ‘sedan med ‘mjdlet; baka och’ madda ,venast ltcn g

GG

Atcuu omknnw 20 mluutel : =

Vanllgt Hvetebrod i) dioontloh s
b esTag, 2ne ra‘igade theskedan: Jistpulver, l)landa det. ‘va{ tont
till samman med 1. skdlp. 25 ort bvetemjol, tillsitt sedan 15 tum
mjolk; baka och griidda genast. Atgér omkring 20 minuter.
(7 Obs.An bakning' sker pd kall vég.  Ugnsluckan bor under
graddningen hdllas val tillsluten; och de\gfé'n’~6dr‘ge-nasb:utbdkdb500']2
insdttas i wugnen. Pf{(l«;giﬁdddm'ngm,‘kani anvdndas vanlig stekugn.

ooyl b dob shi
Intyg :

- Undertecknad, som begagnat Herr H. B, Ekstroms patentprade Jnstpul-
Ver' till' flere artiklar i min sockerbagerlrorelse har funnit ‘detsamma ‘till alla
delar motsvara det dertill #syftade dndamélet, hvarfor jag har ;anledning  derom
lemua det basta vxtsmd Orebxo i Mals ]876 : M L

S LﬁNbﬁERG,’
Konditor. e
P3 begalan af Fabnkm H. E. Eksmgm hafva vi undertecknade anstilt
atskilliga forsok i bavanvatr ‘méd ofvanstfende Jastmedel, och hafva vi funnit
~det samma till alla delm motswara de uppglfna andamalen.
"Orebro den 7 Januari 1876,
AUGUSTA PIHL. : PHARLOTTE ];INDSTROM
(P§ begalan ‘afi Fabrikor: H. E Ekstromr har jag undertecknad anstiilt
§tskllhga forsok i bagenvqu med ofvanstiende Jiistmedel och har j Jag funnit. det
samma till alla delar motsvara de uppglfnn andamnlen

i Olebm den 4 Februari/ 1876,
5 L j«} fiosx-:ngvxsr.

i

Orebro 1878. Bohlinska Boktryckeriet.




