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RECEPT.
Sockerkaka.'Tag3theskedarJästpulver,blandavältorrt sammanmed 70 ort hvetemjöl.

Tag 4 st. ägg, 75 ort socker, 2:neskedblad skirdtsmör,
vispa detta väl till sammanmed en kaffekoppmjölk.

Sedan dessa' båda ' blandningar hvar för sig skett, röras de
till :samman:och hällas. i med' smör förut smorda formar, som
strax insättas i en god: ugn. a :

Ugnsluckan. bör. under gräddningen. hållastillsluten. Till
”gräddningen åtgår omkring 20 minuter.

AmerikansktKanelbröd..Tag 3 theskedar Jästpulver,blandadet väl torrt med 23
skålp.mjöl. .
| Tag 1 skålp.socker,+ skålp.smör, 6 st. ägg, 2 theskedar
kanel, arbeta detta "väl till samman med föregående blandning
samt utkafladet. sedan och grädda det i formar. Ugnen bör
vara för varm. |

AmerikanskCitrontårta.
Tag 2 rågade theskedar Jästpulver, blanda det väl (torrt)

till samman med 70 ort hvetemjöl.Tag7 st. ägg, 1 skålp. socker, vispa det väl till sammanmed:+ qvarter eller något meraoskummadmjölk.Tag en citron, urkrama saften ochrif yttre skaletderaftill
samman” med en: bit 'toppsocker, sammanrör detta med de öfriga |
blandningarna och häll det i formar samt grädda strax i en varm ugn. /



&gt; Sockerkringlor.
Zoo Tag 2:ne rågade theskedar Jästpulver,blanda det väl torrt

till sammanmed 1 skålp.,20Ortashvetemjöl.Tag 2 st. ägg, 25 ort socker, 8 st. stöttakardgiummor,6
tum skirdt'"smör, likamycket mjölk, sammanrök"dettaförst väl
och blanda sedan" till samman med mjölet, samt gräddastrax i
en god ugn. Åtgåromkring 13 minuter.

FinareHvetebröd;
Tag 2:ne rågade theskedarJästpulver, blanda det väl torrt

till samman med 1 skålp. 25 ort hvetemjöl.Tag 2 st. ägg, 15 ort.socker:2:Deskedblad skirdt smör, 4st.
stötta kardemummoroch tummjölk,sammanrördettavälochblanda sedanmedmjölet; bakaoch gräddagenasti ugn.
Åtgåromkringminuter.

. VanligtHvetebröd.
Tag 2:me rågadetheskedarJästpulver, blanda: det väl torrt

till samman med skålp; 23. ort hvetemjöl, tillsätt sedan. 15 tum
mjölk; baka och grädda genast. Åtgår omkring 20 minuter.

Obs; :AU bakning:sker på kall väg. Ugnsluckan bör'under
gräddningen hållas väl tillsluten; och degenbörgenast utbakas och
insättas i ugnen. MenasTEAENnaeanvändasvanlig stekugn.
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i Intyg: k
Undertecknad, som begagnatHerr H. E, Ekströms patenteradeJästpnl-

ver till: flere artiklari min”söckerbagerirörelse,här funnit detsamma till alla
delar; motsvaradet. dertill åsyftade ändamålet, hvarför jag har anledning;deromlemna.bästavitsord.Örebroi Mars1876. ; LUNDBERG,ve

Konditor,

På begäran af FabrikörH..E. Ekströmhafvavi undertecknade anstältåtskilliga försök i bagäriväg: "méd:ofvanståendeJästniedel, och hafva vi funnit
- det sammatill alladelarmotsvarade uppgifna ändamålen."Örebro den 7 Januari 1876.

AUGUSTAPIL. . FPHARLOTTEJINDSTRÖM.icctPå begäranat: Fabrikör H.-E. Ekström'har jag undertecknadanstältåtskilligaförsök i bagerivägmed ofvanståendeJästmedel och harjjag funnit.detsamma till alla delarmotsvarade uppgifnaändamålen.Örebroden4 Februari 1876. !

JE.RosenQven.
Örebro 1878. Bohlinska Boktryckeriet.


