| PRASS=-JAST.

Fir beredning af priss-jdst dar nyligen en Fabrik anlagd vid Sjioge-

stad i Wreta Klosters Socken, och finnes der alltid till salu, dfvensom hos
Herr H. R. Hjohiman i Linképing.

Denna jdast dr med sdrdeles [irdel begagnad sa vdl i alla Bagerier i
Stockholm, som dfeen i enskilde hus; och som den vid bridbakning dstad-
kommer en wimdrkt sdker och fuilstindig jdsning, skall, den med visshet,
da den blifver kdnd, vinna foretrdde framfor annan vanlig jdst.

Till ett bak pa 12 Lisp. Ragmjol, tages ett sk&lp. prdass-jdst, ochipro-
portion derefter till mindre degar.

Vid bakning af spis- och kndickebrod upplises den val i ljumt vatten,
som ldttast verkstilles med en visp, och anvindes genast sdisom vanlig jdst.

Till hvetebrod upplises higst 4 lod Jast till hvarje kanna mjilk och
forfares pa vanligt sdtt. :

Till brygd och i brdnnerier dr dfven denna jdst utmdrkt verksam och
kraftig.

Under sommaren kan jdsten firvaras i god kdllare omkring atta da-
gar, men vill man hafva den lingre bor den stdllas under vatten, som dag-
ligen omsas. Vintertiden kan den firvaras linge; och om den fryser, bir
den bibehdallas i det frusna tillstandet tills den bega

Ur KB:s samlingar
Digitaliserad ar 2021

National Library
of Sweden

Linkoping, 1851. C. F. Ridderstad.




PRASS-TJAST.

For beredning af priss-jdst dar nyligen en Fabrik anlagd vid Sjioge-
stad i Wreta Klosters Socken, och finnes der alltid till salu, dfvensom hos
“Herr H. R. Hjohlman i Linképing.

Denna jdst dr med sdrdeles fordel begagnad sa vdl i alla Bagerier i
Stockholm, som dfven i enskilde hus; och som den vid bridbakning dstad-
kommer en wtmdrkt sdker och fuilstindig jdsning, skall, den med visshet,
da den blifver kdnd, vinna foretrdde framfor annan vanlig jdst.

Till ett bak pa 12 Lisp. Ragmjol, tages ett sk(ilp. prdass-jdst, ochipro-
portion derefter till mindre degar.

Vid bakning af spis- och kndickebrod upplises den vdal i ljumt vatten,
som ldttast verkstilles med en visp, och anvindes genast sdisom vanlig jdst.

Till hvetebrod upplises higst 4 lod jast till hvarje kanna mjolk och
forfares pa vanligt sdtt. :

Till brygd och i brdnnerier dr dfven denna jdst utmdrkt verksam och
kraftig.

Under sommaren kan jdsten firvaras i god kdllare omkring atta da-
gar, men vill man hafva den lingre bor den stdllas under vatten, som dag-
ligen omsas. Vintertiden kan den firvaras linge; och om den fryser, bir
den bibehdllas i det frusna tillstandet tills den begagnas.
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