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Hvad pressen sager om

* % * Sveriges storsta Laxrdkeri. * * *

Aktiebolaget Skanska

laxrokeriet,
anordnadt i Sofielundshusen vid Stor-
gatan inom detta lilla grannsamhille
till Malmé, som ju dagligen vintar pa
sin inkorporering med staden, har varit
i verksamhet sedan Oktober forra dret.

Bolaget har bildats pa initiativ af gross-
handlanden K. Mikkelsen-Vendsys-
sel i Kopenhamn, som dr disponent for
A. B. Vendsyssel Packing C:o i Kopen-
hamn och Seattle Washington U. S. A.

Bolagets styrelse utgores for nirvarande
endast af juris d:r O. Hedenskog hir-
stides och dr hr Mikkelsen-Vendsyssel
bolagets homme d’affaires samt hr Emil
Bast dess disponent och forestindare
for laxrokeriet.

Laxrokeriet dr byggdt enligt ett sir-
skildt, efter hollindsk och dansk metod
kombineradt system, som egentligen kan
kallas Vendsysselsystemet, enidr den mesta
laxen, som rokes, benimnes Vendsyssel-
laxen. Denna lax ér dock hufvudsakiigen
amerikansk lax, fingad i Columbiafloden
och hit importerad i stora partier, mesta-
dels i saltad, understundom i frusen
form.

I laxrokeriet fir denna lax af olika
qvalitéer genom den sirskilda roknings-
metod, som anviindes, en delikat smak.
Hemligheten i rokningsmetoden ldr ligga

dels i den proportion mellan eneris och
andra trislag, sérskildt ektrd, som an-
vindes vid rokningen, derunder sigspan
binder ldgan och minskar rokens inten-
sitet, dels i den ventilering, som dr anbragt
vid nedre delarne af rékugnarne, hvari-
genom roken pd vig upp till ugnens
skorstensrér hdlles i jemn rorelse och
derigenom liksom polerar laxytorna.

Vid ett besok, som pressens represen-
tanter hirstides, pd inbjudan af bolaget,
i gir gjorde i laxrokeriet, voro tre rok-
ugnar i gdng. De olika laxsorterna som
behandlats férevisades, sisom Vendsyssel-
laxen, hvilken genom en storre pris-
billighet har den mesta afsittningen,
Rhenlax, Bornholmsk lax och Halmstads-
lax, hvilken sistnimnda laxsort, tillfélje
sin dyrhet i rd form, har mindre dtgéng.
Deremot har redan sedan sistl. Oktober
rokats och forsilts hufvudsakligen i Sveri-
ge, deraf mest i Stockholm och Gote-
borg och till Tyskland c:a 25,000 kg.
Vendsyssel-lax.

Den frin Amerika importerade saltade
laxen siljes i sin ursprungliga form utan
behandling dels till skiflax, som mycket
gouteras i Stockholm och Goteborg, och
dels, sedan den urvattnats, kokas den
och konsumeras mycket af den arbetande
befolkningen uppat landet.

Liksom i Tyskland har man redan
hir i Sverige borjat att mycket anvinda

den rokade Vendsyssel-laxen sdvil i re-
stauranger, ehuru den der hittills vil
mest gitt under namnet Rhenlax, som i
privata hushdll, afven bland arbetare-
klassen. Detta dr ej underligt, da ater-
forsiljare kunna kopa olika qvaliteter af
denna lax frin 2:50 till 1: 50 pr kg., da
t. ex. Halmstadslaxen betingar ett pris
af mellan 7 & 10 kr. pr kg.

Sydsvenska Dagbladet Sndllposten,
Torsdagen den 7 Maj 1903.

I roken.

Kan nigot godt komma fran — Sofie-
lundshusen? torde véra malmoitiska gour-
mander friga sig, nir de fa hora, att en
god del af den lax, hvarmed de smoérja
kriset, kommer frin det hillet, frain detta
fattiga men icke desto mindre raskt
framétskridande arbetaresamhille.

Det forhaller sig emellertid sa.

Ute i Sofielundshusen har aktiebolaget
Skdnska laxrokeriet anlagt sina ugnar,
dir laxen rokas och hvarifrdn den sedan
befordras till Malmo, Stockholm, Gote-
borg och dass grosse Vaterland. Jag
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skall inte besvira mina ldsare med nigon
beskrifning af detta rékeri och inte hiller
forrada rokarekonstens dyrbara hemlig-
heter. Jag skall endast konstatera detta
beaktansvirda faktum, att var forstad
Sofielundshusen nu blifvit brinnpunkten
eller kanske rittare rokpunkten fér denna
skenbart lilla men i sjilfva verket virlds-
famnande industri, som koper sina laxar
fran alla hall och kanter — mest likvil
frdin Amerikas fjarran vister — ger den
48 timmars tvdrdrag och siljer den igen
till in- och utlindska lickermunnar.

Rokt lax kostar i handeln 8 a 12 kr.
kilot. Det dr rikemans mat, som stryker
fattiga socialisters nésa forbi. Skénska
laxrokeriet i Sofielundshusen har emeller-
tid gjort det till sin uppgift att fram-
stilla en god lax for billigt pris. Dess
s. k. Vendsyssel-lax betingar nu hos ater-
forsiljarne ett pris af 2 kr. 50 6re. Och
det gor ju en betydlig prisskillnad. Denna
lax hamtas fran Kolumbiafloden i
Amerika, saltas for den ldnga trans-
portens skull, urlakas hir och rokas efter
»Vendsysselmetoden#.

Det var sannt! Laxen smakar ma foi
excellent. Vid ett besok i gér i rokeriet
hade jag tillfille att ofvertyga mig dér-
om.

Och jag skall sluta dessa rader med
den forvissningen, att sedan Sofielunds-
husen fitt en siddan delikatess att bjuda
Malmoéborna pd, ha sikerligen utsikterna
for ,husens« inkorporering med Malmo
ljusnat betydligt. Smoker.

Arbetet, Torsdagen den 7 Maj 1903.

Rokt lax pa hvar mans
bord,

vill Aktiebolaget Skinska laxrokeriet hér-
stides soka astadkomma genom att till-
handahdlla den ldckra varan till ett jem-
forelsevis mycket ldgt pris.

Skdnska laxrokeriet borjade sin verk-
samhet i fjor host i ett for dandamalet
sdrskildt uppfordt rokeri vid Storgatan i
Sofielundshusen. Bolaget har bildats pa
initiativ af grosshandl. K. Mikkelsen-
Vendsyssel i Kopenhamn, disponent
for A. B. Vendsyssel Packing C:o i Ko-
penhamn och Seattle Washington, Forenta
staterna. Hr Mikkelsen dr dfven storste
delegare. Forestdandare och disponent

vid rokeriet &r hr Emil Bast. Bolagets
styrelse utgores af jur. dr O. Hedenskog.

Genom bolagts beredningssitt af laxen,
sdrskildt ventileringsmetoden vid rékning-
en, far fisken bade ett vackert utseende
och delikat smak. Den anvinda rok-
ningsmetoden har fatt namnet Vendsys-
sel-metoden, och Vendsyssel-lax har redan
blifvit en efterfrigad vara. I gir stod
Vendsyssel-lax for forsta géngen pa
Kungsparkens matsedel.

Storsta delen af den vid rokeriet an-
vinda laxen kommer i saltad tillstind
frin det danska bolagets laxfiskerier pa
Amerikas vestkust, men dessutom an-
viandes naturligtvis dfven andra laxsorter.
Den saltade laxen sorteras efter olika
kvalitet, och rokes. Den billigaste sorten,
ifven den en ldckerhet, kan nu hir i
matvaruaffirerna siljas till det billiga
priset af 25 ore pr hektogram, siledes
fullt. ut lika billigt som hvarjehanda
annat “palagg« till smorgasen.

Vid bolagets rokeri beredes f. n. om-
kring 1,000 kg. rokt lax i veckan, men verk-
samheten kan med nu befintliga ugnar
uppdrifvas till inemot dubbla denna
kvantitet.

Skdnska Dagbladet, Torsdagen den 7
Maj 1903. :

LAX.
Ett besok pd laxrokeriet i Sofielund,

Lax hor till dem af bordets delikatesser,
som inte kunna rdknas till vanlig hus-
manskost. Den stéller sig for dyr for
att ingd i det dagliga brodet. Sex, dtta,
tio och tolf kronor kilot for detta sofvel,
hvem har vil rad till det? Allt beror ju
pa tillging och efterfraigan och tillgdng-
en ir nu mera inte sd virst riklig. De
hallindska floderna, som en gang voro
s rikt laxforande, att det hallindska
tjanstefolket berdttas ha fogat till sina
tjanstekontrakt bestimmelsen om att de
skulle slippa att fa lax till mer dn tva
eller tre mal i veckan, ha nu fitt denna
sin inkomstkdlla utsinad, och si har
priset stigit med iltigsfart i vddret.

Amerika doljer emellertid afven pa
detta omrdde vildiga rikedomar. De
kanadensiska floderna vimla af lax och
darifrin kan en del af den laxdtande

ménskligheten erhdlla lax till ndgorlunda

skapligt pris. Annu mera har detta
blifvit mojligt sedan en god och billig
metod uppstatt for rokningen och den
ofriga beredningen af fisken. I Kopen-
hamn bor en man, grosserer Mikkelsen-
Vendsyssel, som pa laxrékningens om-
rdde innehar stor erfarenhet och som
for laxberedningen uppfunnit en ny
metod, som nu gar under namnet Vend-
sysselsmetoden. Hr  Mikkelsen drifver
sin laxhandel och laxrokning i stort.
Langt borta i nordvistra Amerikas stora
floder gd hans fiskare och finga lax for
hans rikning och i stora fat skickas
fangsten till Danmark, dir den beredes
och hvarifrdn den i rokt eller pa annat
sitt prepareradt tillstind skickas ut ofver
hela Europa. Danmark har ménga si-
dana foretagsamma min och just genom
dessa har det lilla landet blifvit i eko-
nomiskt och niringsafseende ett fore-
gingsland, som pd manga omriden ej
ger de betydligt resursrikare stormakterna
efter. Hur den danska foretagsamheten
stricker sina fingstarmar ut ofver vart
land, dédraf ha vi hér i Skine god er-
farenhet; hvar hilst en ny industrigren
startas hdr hos oss, diar kan man vara
siker om att finna danska min och
danskt kapital med i spelet.

Mikkelsen-Vendsyssel ville for sin affir
erofra dfven Sverige. Nu ir det emeller-
tid sd, att Danmark har tull for fisk,
hvilket det protektionistiska Sverige dér-
emot icke har. Produkten kunde darfor
framstillas billigare hir i landet, dn om
den forddlades i Danmark och sindes
dirifrin’ hit. Hr Mikkelsen intresserade
did en del malmobor tillsammans med
hvilka han bildade ett bolag, som dir-
vid erh6ll namnet Aktiebolaget Skdnska
laxrokeriet. Bolaget anlade ett laxrokeri
ute i Sofielundshusen vid Storgatan och
i oktober forra aret tog rokningen sin
bérjan. Nu édr denna nya industrii full
ging och for att taga densamma i be-
traktande aflade vi i gér ett besok dir
ute.

Anliggningen ér ej sd synnerligen stor,
men dess fyra rokugnar dro dock till-
rickliga for en rokning af dnda upp
till 600 kg. lax pr dag. Det var hogst
intressant att taga anlidggningen i be-
traktande och taga kinnedom om Vend-
sysselska metoden. Hr Mikkelsen var
sjalf vdr vigvisare. Den amerikanska
laxen hitkommer i saltadt tillstand och
inpackad i stora fat. Laxen tages upp
och urlakas i vatten, hvarefter den upp-
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hinges i ett skjul och fir torka. Dir-
efter gir den in i rokugnen. Hér for-
siggdr rokningen ovanligt fort, tack vare
just den nya metoden. Dennas hemlig-
heter bestd dels i ett ventilationssystem,
som kommer roken att hastigt cirkulera
upp genom skorstenarna, och dels i
sammansittningen af rokningsimnena.
Dessa besta af furuved, enris och sig-
span af visst slag och i viss bestimd
proportion.

Genom denna rokningsmetod vinnas
dels ett bittre utseende och en bittre
kvalitet hos den beredda varan, dels
storre prisbillighet. ~ Bolaget forsiljer
prima amerikansk lax till 2,50 och dér-
ofver samt kvalitéer som ej dro fullt sd
jimna i firg och utseende till 1,50 och
2 kr. pr kg. Det dr dock ej blott
amerikansk lax som hir behandlas. Afven
halstadslax, rhenlax, 0Ostersjolax, norsk
lax m. fl. sorter beredas och foras i
handeln. Ofver allt kommer Vendsyssel-

systemet till anvindning. Efterfrdgan
har stindigt vuxit och frdn det rokeriet
borjade sin verksamhet har det beredt
och afyttrat cirka 25,000 kg. En del
gir till Géteborg och Stockholm. Hir
i Malmo 4r en del kringkorande fisk-
handlerskor mellanhdnder mellan rokeriet
och allmdnheten. —ck.

Malmo-Tidningen, Torsdagen den 7
Maj 1903.

Aktiebolaget Skéanska
laxrokeriet

hirstides bildades forra aret pa initiativ
af grosshandlare K. Mikkelsen-Vendsyssel
i Kopenhamn och har under den korta
tid det varit i verksamhet, nemligen sedan
sistlidne oktober minad nétt en ganska
afsevird utveckling, hvilket dr att till-
skrifva forst och frimst den fortriffliga

Landby & Lundgrens Boktryckeri, Malmé. 1903.

rokningsmetod, som anvindes, och der-
till de insigter och kopmannaegenskaper,
som grosshandlare Mikkelsen-Vendsyssel
besitter. Hirigenom har det gjorts moj-
ligt for den stora allméiinheten att erhélla
en ordinidr och derjemte, tack vare be-
handlingen, en mycket god vara for
billigt pris.

Bolagets rokeri, som dr beldget i Sofie-
lundshusen, dr anordnadt efter ett kom-
bineradt hollindskt och danskt system,
hvarigenom vinnes den fordelen att allt
vatten i laxen utdrages och laxen erhaller
en ypperlig smak. En sirskild sort,
som vunnit stor afsittning ofver hela
Sverige pd grund af sin prisbillighet och
sin goda qvalitet dr Vendsyssel-laxen,
hvaraf Skdnska laxrokeriet dr ensamfor-
siljare i Sverige. Denne laxsort levereras
bade i rokadt och saltadt tillstind.

Skdnska Aftonbladet, Torsdagen den
7 Maj 1903.
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