Hvarfor bor man Kopa

Milwaukee
Slatter- & Skordemaskiner?

Dirfor att Milwaukee-maskinerna garantera:

Storsta arbetsformaga;
Storsta hallbarhet;
Littaste gangen;

Aro de ldttaste att skota;
I léingden de billigaste,

Ofvanstiende fakta erkinnas ocksd af alla kopare af Milwaukee-maskiner, samt vid
de profningar och utstillningar dir de taflat, (Se utdrag ur profningsnimndens vid
Alnarp senaste utlitande, ddr Milwaukee utgick som N:r 1, hvilket utlatande tillsén-

des enhvar p& begiran.)
Sten Mark & C:o.

Halmstad.
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Halmstad, poststimpelns dato.

Meddelande iran STEN MARK & Co.,

| GOTEBORG ociH HALMSTAD.

GLUTENFODER.

Forestdndaren for Skara Kemiska Station, Herr Sven Hammar skrifver i Westergotlands Annons-

blad f6r den 2 December f6ljande, hvilket torde beaktas:

OM GLUTENFODER OCH DESS SMALTBARHET.

Bland de talrika kraftfodermedel, som std
djuregare till buds sisom bestandsdelar i fo-
derblandningarna, hafva affallsprodukterna fran
majsforddlingen under de senaste aren borjat
intaga en alltmer dominerande stéllning. Det
dr icke mer dn nagra fa ar sedan den nu mest
anvinda af dessa, det s. k. glutenfodret, bor-
jade forsokas aflandtbrukare, men redan nu har
importen ddraf antagit hogst betydliga di-
mensioner, tack vare det alltmer 6kade for-
troende, som fran landtmidnnens sida kom-
mer detsamma till del.

Glutenfodret har under senaste tid varit £&-
remdl for en liflig reklamstrid mellan ett par
importfirmor i Géteborg, och under denna
hafva pastienden gjorts, infor hvilka landtbru-
karen med skil kan std spérjande, om de kunna
hvila pa faktisk grund och dédrigenom mo-
tivera ett hogre pris. Sélunda har framéllits,
att vid en viss fabrik fodret skulle undergd
nagon sirskild behandling, som skulle icke
blott héja smiltbarheten, utan #dfven meddela
varan specielt mjolkdrifvande egenskaper. Ne-
danstdende rader dro afsedda att i ndgon mén
belysa dessa forhallanden och att tjina till
ledning for dem, som 6nska bilda sig ett om-
déme i fragan.

Glutenfodret dr, sisom ofvan nimnts, en
affallsprodukt fran majsforadlingen, nimli-
gen fran stirkelse- och stirkelsesockerfabrika-
tionen. Vid bada dessa tillverkningar gér
forfaringssittet ut pd att si fullstindigt som
mojligt afskilja stidrkelsen fran kornets ofriga
bestindsdelar: skal, grodddmne, cellviggar
och gluten. T sina visentliga hufvuddrag till-

‘gar detta forfarande sd, att majsen forst i stora
kar uppblétes och bringas i lindrig jdsning,
hvarigenom cellviiggarna luckras och skal och
groddar bli ldtt frinskiljbara. I sdrskilda ma-
skiner afskiras nu de oljerika groddarne, som
aflagras, och pressas for erhillande af oljan,
dérvid limnande majsgroddkakor som affalls-
produkt. Efter grodddmnenas afskiljande for-
males dterstoden och tvittas med vatten pa
fina silar, som genomslippa stirkelsen,
men kvarhalla de 6friga bestdndsdelarne. In-
tetdera sker dock, sdsom naturligt dr, full-
stindigt, i det alltid den pa detta sitt vunna
stirkelsen genom sirskilda processer maste be-
frias frdn den gluten, som genomtringt sildu-
karne, under det 4 andra sidan en del stir-
kelse kvarstannar bland affallet. Det pd du-
karne uppsamlade materialet och den frian
den orena stirkelsen erhéllna gluten sam-
manblandas och torkas och utgéra, sedan
de férenats med de dmmnen, som af stépvatt-
net utlosts, och som genom nimnda vattens
afdunstning dtervunnits, det s. k. glutenfodret.

Séadant dr i hufvuddrag tillverkningssittet,
och det aterstir nu att tillse, om eller i hvil-
ken mén detta kan tdnkas ofva inflytande pa
fodrets smiltbarhet.

Redan linge har det bland vetenskapsmin-
nen ansetts sasom ett fullt konstateradt faktum,
att ett fodermedels smdltbarhet icke genom
nagon vare sig mekanisk eller kemisk behand-
ling kan héjas, och samma dsikter édro allt fort-
farande rdadande. I prof. Maerckers i &r ut-
komna »Fiitterungslehre» ldses ndml. f6ljande:
det finnes hittillsdags icke en enda bered-

ningsmetod fér fodermedel, genom hvilken
hégre smiltbarhet 4 ndgon af dessa foderme-
dels bestdndsdelar kunnat ernds. Hvarken
kokning, 4ngbehandling, inredande af syr-
nings-, sonderdelnings eller andra jdsnings-
processer hdja smiiltbarheten, tvirtom, de
flesta beredningsmetoder nedsitta i nigon man
denna», Da det nu forefinnes mycket ringa
sannolikhet for, att bemilde fabriker skulle
vara i besittning af ndgon prepareringsmetod
for hojande af smiltbarheten, som vore obe-
kant for yetenskapen, si kan man med trygg-
het stimpla talet om férhéjd smiltbarhet, er-
nadd genom speciel behandling, sisom sak-
nande faktiskt underlag.

Det kanske bor hir framhaillas, att foder-
medel genom preparering litt kunna géras
smakligare och pd grund déraf i stérre kvan-
titeter fortdras af kreaturen, och att bered-
ning — t. ex. kokning — kan géra ett skamd.
eller i annat afseende skadligt fodermed
dugligt till utfodring, men detta #r nigot belt

annat dn férhéjd smiltbarhet. s

ay
Ofvan har blifvit nimndt, att ett foderme-

dels smiltbarhet icke kan héjas genom pre-
parering, men vil sinkas, och det kan dir
f6r vara skil att eftertinka, om vid ofvan skild-
rade framstillningsmetod anledning kan fin-
nas att misstinka, att genom felaktigheter
eller ovarsam behandling fodrets naturliga hé-
ga smiiltbarhet kan forsdmras.

Proteindmnen komma som bekant, mycket
litt i jdsning, hvarvid de organismer, som
dstadkomma denna, i férsta hand sénderdela
de littast tillgingliga dmnena. Genom jis-
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<ing nedsittes sdledes icke blott fodrets ni-
ringsvirde utan dfven de kvarvarande protein-
Amnenas sméltbarhet. I en for langt drifven
jasning ligger saledes en mojlighet till smilt-
barhetens nedsdttande. FEn annan dylik fore-
finnes vid affallets torkning och stépvattnets
urdunstning. Det 4r némligen af stor vikt,
att dessa processer icke forsigga vid for hog
temperatur, emedan eljes en ansenlig depres-
sion af proteinimnenas smiltbarhet kan bli
folplen.
Dessa oldgenheter kunna dock mycket litt
férebyggas, och att si sker vid samtliga fab-
riker, i hvilka glutenfoder beredas, torde man
med sikerhet kunna vinta.

Har man siledes, pd grund af hvad ofvan
sagts, anledning att antaga, att inga af pre-
pareringen betingade stérre vixlingar i gluten-

fodrets smiltbarhet férekomma, sd kan dock,
enligt erfarenheten frin hirvarande kemiska
station, den kemiska sammansittningen vara
underkastad ritt betydliga variationer. Hiér-
vidlag kan emellertid framstillningssittet spela
en betydande roll, ty ju mindre fullstindigt
man lyckas franskilja stirkelsen, desto ligre
procenthalt fett och proteindmnen erhalles i
affallet. Vidare #dr det vid stirkelsens rening
afskilda materialet betydligt rikare pa dessa
amnen in det, som kvarstannar pd sildukarne,
och ju stérre mingd af detta affall, som va-
ran kommer att innehdlla, desto hdgre blir
halten af virdefulla bestdndsdelar.

Att det fortroende, som glutenfodret vid
anvindning i praktiken tillvunnit sig, icke ir
ogrundadt, har pavisats genom forsok, utférda
i Danmark. Man fann ndmligen, att om i en

foderblandning en viss mingd kraftfoder med
ungefir samma niringsférhallande som glu-
tenfoder ersattes med samma miéngd dylikt,
sd okades mjolkmingden med i genomsnitt
ett halft kilogram pr ko och dag. Orsaken
till dessa gynnsamma utfordringsférsok ligger
i den ovanligt héga smiltbarheten, som glu-
tenfodrets samtliga bestdndsdelar besitta, hvil-
ken for proteinimmnena enligt gjorda under-
s6kningar kan uppg4 dnda till 99 %, en smilt-
barhet, som dock #r en naturlig virdefull
egenskap hos fodermedlet i friga och icke
frambrakt genom ndgra patent-preparerings-
metoder.

Kemiska stationen Skara i Nov. 1902.

Sven Hammar.

Vi fora af Glutenfoder endast ett mirke och garantera vid hvarje forsdljning

c:a 30 % proteinimnen och fett samt 96-—98 3 smadltbarhet hos proteinimnena, hvilka
siffror just beteckna den bista och sdledes ocksd den maist mijolkgifvande varan.

Pa begiran sta vi till tjiinst med hiénvisning pa ett tusental storre och min=
iire landtbrukare i mellersta Sverige, som anvindt vart glutenfoder och kunna vitsorda
dess ofverlidgsna beskaffenhet.

Den strid vi under forra sisongen noédgats fora rorande virdet hos olika maér=
ken torde nu fa anses vara afslutad. Vi hoppas, att ddrigenom den stora allmédnheten

‘ kommit till insigt om, hvad den bor képa och hvilka garantier den vid kop af gluten-

. foder bor skaffa sig. Vi siga med afsigt den stora allménheten, ty de stérre och mera
. teoretiskt bildade landtbrukarne ha redan fran borjan statt pa var sida.

J. B. Meijels Bok- & Accidenstryckeri, Halmstad 1903.
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