"IDEAL”

BRUKSANVISNING

Ugnen sittes ofver ett vanligt Gas- eller Fotogenkdk da fol-

jande bor iakttagas:

1. Tillse noga att ligan brinner midt i och uti det i ugnens botten befintliga

halet, d& i annat fall ojimn stek- eller graddning kan uppsta.

2 FEfter c:a 8—10 minuters uppvarmning kan stek- eller grdddningen begynna.

3. Vid graddning af hvete- eller rdgbrédslimpor skola dessa insittas pa tvdren.

i ugnen, detta for att undslippa besviret att under tiden brédet griddar vanda platen.

4. C:a 2 kilo deg ar afsedt att kunna griddas pd hvarje plat.
5. Hvetebrods graddningstid 4r c:a 10 minuter.
6. Ragbrods graddningstid ir c:a 20 minuter.

7. Férutom forutnimda brodsorter kan allt slags bakverk griaddas i denna ugn,

sésom Smabréd, Tartor, Bakelser, Pannkakor och Omeletter m. m.

8. Stekning sker pa samma sitt som i vanlig ugn, men c:a dubbelt sa fort.
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