Handels-

Amsterdamsche Azijn-Essence.

40 maal sterker dan gewone tafel-azijn.

Het is een meermalen besproken feit, dat zuivere en onvervalschte levensmiddelen de
eerste voorwaarden zijn tot eene lichamelijke en geestelijke gezondheid en deze waarheid wordt
dagelijks in ruimeren kring bekend. De moeite, welke deskundigen zich geven, om door talrijke
onderzoekingen der levensmiddelen hunne medemenschen voor ziekten te vrijwaren, moet dank-
baar worden erkend en dit is een spoorslag geweest voor de industrie, om zuivere levens-
middelen, welke niet aan bederf onderhevig zijn, in groote werkplaatsen te fabriceeren, waar
men in staat is, de fabricatie van zulke producten onophoudelijk en zorgvuldig te bewaken.

Met hoeveel succes dat streven bekroond is geworden, bewijzen de tallooze geconcen-

treerde levensmiddelen, waarvan men zich dagelijks bedient en welker aantal door de

Amsterdamsche Azijn-Essence

thans is vermeerderd.
De hooge graad van zuiverheid en concentratie der Essence wordt door destilleeren

verkregen waardoor alle in de gewone azijn zich bevindende kiemen tot bederf, troebel-worden
en tot het ontstaan der degofitante azijn-slangetjes daaruit verwijderd worden, zoodat de Essence,
zoowel als de azijn, welke daaruit door eenvoudige vermenging met water verkregen wordt, op
elke plaats en zoolang men verkiest kan bewaard worden, zonder ooit te bederven.

Terwijl de in de gewone azijn voorkomende slangetjes volgens de getuigenis van
beroemde Doctoren, b. v. van Dr. Joseph Wiel in Ziirich, zoo dikwijls de onopgemerkt gebleven
bron van langdurige maagziekten zijn, kan dit uit deze Azijn-essence niet voortkomen, waaruit
volgt, dat men hiermede derhalve ook den gezondsten azijn bereidt.

Een zeer grooten dienst bewijst de Essence aan onze huismoeders daardoor, dat de
daaruit verkregen azijn, ingemaakte vruchten en groenten voor bederf bewaart, waarover,
wanneer men de thans in zwang zijnde azijn gebruikt, zoo beklaagd wordt. Een ieder kent
de duurzaamheid der Engelsche pickles, welke eveneens voor het grootste geddelte met deze
Azijn-essence worden toebereid.

Het is daarom niet te verwonderen, dat deze Essence, waar zij in den handel gebracht
werd, zich spoedig in eene algemeene uitbreiding mocht verheugen en die waardeering onder-
vond, welke zij, om hare voortreffelijke eigenschappen, ten volste verdient.
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Waten en een wijnflesch heeft ieder bij de hand; men heeft dientengevolge slechts een
deel der Hssence, volgens de zich op de fleschjes bevindende gebruiksaanwijzing en maatstaf
in een ledige wijnflesch te gieten, deze met water te vullen en eenmaal door te schudden, om
in hoogstens eene minuut eene flesch tot direct gebruik geschikten azijn te hebben, welke
men naar smaak der gebruikers kan verdunnen, of door verdere bijvoeging van Essence zeer
sterk kan maken.

Het lastige voortdurende inkoopen van enkele flesschen azijn wordt door het bezit der
Essence vermeden, als ook het bederven der azijn ten huize van hen, die gewoon zijn voor
hunne huishouding meer dan voor oogenblikkelijk gebruik in te koopen. Dit zijn voordeelen,
welke de Auzijn-essence bijna onontbeerlijk maken in alle huishoudingen, vooral daar, waar het
bezwaarlijk is, dikwijls naar de winkels te sturen en vooral voor bewoners van dorpen en
verdere Kleine plaatsen, welke hunne waren van elders hekomen, Boerderijen, Buiterplaatsen, etc.

Volkomen zuiverheid der Essence en afwezigheid van alle stoffen, welke nadeelig voor
de gezondheid zijn, worden gegarandeerd, zoolang het zegel der flesschen, voorzien van het
handelsmerk, ongedeerd is.

Een meer gunstig oordeel van autoriteiten van den eersten rang is zeker zelden aan
een handelsartikel te beurt gevallen. Tederen echter kan zich door een proef het beste over-

tuigen dat deze Essence uitmunt door:

Doelmatigheid, goeden smaak en door hare conserveerende eigenschap.

Men lette vooral op het Merk:
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