Benjamin
Byggd 1863 som briggen "'Lizzie i New Brunswick, Kanada. Siald som handelsfartyg till England 1870.
s Inkopt till Sverige tio ar senare pa haveriauktion i Helsingor, bytte samtidigt namn till Benjamin. 1911—17 var
Benjamin skolfartyg, darefter kolholk i Halsingborg tills den blev upphuggen 1932.
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Vistkustsallad upplagd i buketter med tre sorters dressing 25:—

Smogenrikor med smér och henriksbergsbrod 18.50
Varm hummer i spad med cognac’sdoftad bearnaisesds 24.—
Pernodflamberade kriftstjirtar med ristimbal, tillagas vid bordet 18.50
Isad Rysk kaviar (40 gr.) 42.50
Blinier med 16jrom, sur gridde och hackad 1ok 17.50
Tre tunnor sill 12.50
Viltpastej med endivesallad och cumberlandsds 12.50
Halstrat figelbo med kavring 8.50

Bohuslinsk fisksoppa 12.—

Consommé med strimlor av tunga och champinjoner 7.50
Skoldpaddssoppa med oststinger 10.—
Hummersoppa 14.—

Firsk musselsoppa som i Bretagne 9.—

Sjotunga Walewska 21.—

Gratinerad hummer upplagd i sitt skal 26.—
Heta vinbergssnickor pd saltbidd 12.50
Helkokt piggvar med smér och pepparrot 23.50
Piggvar stekt pd ekplanka med grillad tomat och haricots verts 23.50
Angkokta laxfiléer pd smorfrist spenat, musselsis 22.—
Akvavitflamberad 4l, tillagad vid bordet 17.50
Sjotunga Albert som p3 restaurang Maxim i Paris 24.—
Smérstekt sjotunga Paradise fylld med ris, vindruvor och notter 23.—

Enbirsmarinerade renfiléer med sauterade dpplen och ginsis 23.—

Pepparstek med ris och paprikasallad 25.50
Geneverflamberad oxfilé spickad med roquofortost, anrittas vid bordet 25.—
Kalvfilé med griddstuvade murklor 24.50
Cognac’sflamberad kalvnjure, tillagas vid bordet 21.50

Originalet till omslagsbilden har vilvillige utlinats av Sjofartsmuseet i Goteborg.




Vildand med sallad och rénnbirsgelé 22.—
Helstekt fasan som trancheras vid bordet med utvalda gronsaker 26.—
Rimsaltad skinsk gis med pepparrotsgridde 21.—

Entrecote 22.—

Grillad hummer pa amerikanskt vis 25.—
Piggvar 21.50
Chateaubriand 24.50
Mutton Chop 19.50
Till grillritterna serveras valfritt aromsmér samt bakad potatis
* eller pommes frites

Ugnsbakad glass Vesuvius 12.50
Hjortronparfait med mandelflarn 9.50
Appelflan med aprikossds 8.50
Dessertpannkakor fyllda med kirschdoftande ananastirningar 8.50
Ingefirspiron med glass och littvispad gridde 9.50
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