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Stekhuset
Falstafl

Ett slaktat biffdjur viiger bortemot 300 kg.
En saftig bit.
Men hiir pa Stekhuset intresserar vi oss endast
for den allra saftigaste tiondelen.
Den som kallas biffstock och styckas ut fran mittpartiet av oxens rygg.
Nir den stocken fatt hiinga i tre veckor
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Stekhuset
Falstaff

Ett slaktat biffdjur viger bortemot 300 kg.
En saftig bit.
Men hir pa Stekhuset intresserar vi oss endast
for den allra saftigaste tiondelen.
Den som kallas biffstock och styckas ut fran mittpartiet av oxens rygg.
Nir den stocken fatt hiinga i tre veckor
har kottet fatt en morkrod farg
och blivit s& mort att kniven niistan slinter rakt igenom.
D3 men inte forr
far det godkiint av var stekmiistare.
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Gravad stromming

Strommingsfiléer i en marinad av vinager,
vatten, salt och peppar, socker,
olja och mycket finhackad dill.
Kokt potatis till.
4:50

Liten Rikecocktail
Rikor, paprika och drtor
pa en biidd av strimlad gronsallad.
Valfri dressing
eller Rhode Islandssas.
5:25

Sniglar pa provensalskt satt
Forst sauterade i smor med finhackad 16k.
Sedan gratinerade med vitlokssmar,
hackad persilja och rivet brod.
Serveras med vitt brod i skivor.

6:50

En skiva farskrokt lax

Precis som det ér sagt
en skiva lax
med citron och dill.

12:75

Friterad sparrisknopp med Rhode Islandsis

De spida, fina knopparna
friteras och avnjutes med en majonnis,
smaksatt med konjak, chilisds och tomat.

5:50

Soppor

Consommé varm eller kall med sherrysmak

Med oststénger.
4:-
Créme Chatelaine
4:75

Gratinerad loksoppa

Med brodkrutonger.
5:50
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Filé (Tenderloin)

Ur hjirtat av innerfiléen
skires ut ett stycke av det kitt som anses
vara det moraste och ddlaste pa oxen.

130 g 13:-,170 g 17:-, 210 g 20:50

Entrecote (Sirloin)

Ett viil marmorerat stycke fran oxkotletten
befrias fran ben och det yttersta lagret av talg
och skiires i tjocka skivor.

150 g 12:-, 200 g 16:-, 275 g 20:-
Biffstek

Kottet fran biffstockens fortséttning
pa oxkotletten (contrefilé)
befrias frin benet och skires i tjocka stycken.
Detta kott som dr mindre marmorerat dn entrecoten
tillhor dven det en av oxens adlaste delar.

130 g 10:75, 170 g 14:-, 250 g 18:50
T-bone steak

Stor oxkotlett med innerfilet.
Namnet T-bone” beror pa att kottet med ben kommer
frén den delen av biffstocken
dar benen bildar ett T.
Besok vér styckmastare och bestdm sjélv vikten.
Minimivikt med ben 300 g. Obs! Pris efter vikt.

Bestill den grad av genomgrillning Ni 6nskar

Mycket blodig-blodig-rod-
ganska vilgrillad-valgrillad.
Alla dessa stekar ar grillade helt naturellt
och ar endast kryddade
med malen farsk peppar, salt och penslade med olja.

Flaskkotlett pa koksmastarens vis

Kryddad med handmalen peppar, oregano och salvia.
Vil grillad. Béarnaisesas med en doft av curry.

9:75
Till kottet far Ni:

Dagens sallad med valfri dressing
gratis till samtliga kottratter.
Valfritt aromsmor serveras till kottet:
persiljesmor, vitlokssmor,
pepparrotssmor eller rodvinssmor.

ronsalker

Sma4 drtor med loksmak 2:50
Haricots verts 2:50
Smorslungade champinjoner 2:50
Grillad tomat 2:50
Helstekt smalok 2:50
Mayjs i smor 2:50

otlalis

Bakad potatis 1:50
Kokt potatis 1:-
Friterad potatis 2:-
Smorslungad potatis i hackad persilja 2:-

aser

Rédvinssds med oxmirg 2:50
Ingeférssis 2:50
Béarnaisesas 2:50
Pepparsis 2:50
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Specialrditter

Orientalisk Shaslik pa florett

Kottet pa lammsadeln far vila i en
rodvinsmarinad i 24 timmar.
Stekmastaren skar kottet i sma stycken
som triakolsgrillas pa florett tillsammans
med bacon, paprika, 16k och champinjonhattar
som darefter flamberas i konjak vid bordet.
Serveras med ett saffransdoftande ris.

19:50

Scampi

Friterade eller halstrade havskriftor
med citron, friterad persilja och Rhode Islandssés.

15:-
Rabiff (150 g)

Hovmastaren hjilper Er girna att blanda den som Ni sjily vill ha den.
Med capris, 1ok, sardeller,

salt och malen vitpeppar.
ra dggula, senap, olja, vinager och litet konjak.

15:-

Halstrad Piggvar

Filéen av en stor piggvar
+ friterad persilja + pepparrotssmor.

13:50

Efterrditter

Appelkaka med vaniljsas
4

Hjortronparfait
4:25

Paron eller fikon i cognac

Med glass och vispad gradde
6:-
Se vidare var nya dessertmatsedel!

Dagens ost!

Tala med hovmaistaren om dagens goda ost.
Vi serverar den bista osten som stdr att f varje dag
fran var specielle ostleverantor.

Dagens Falstaff
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| Bordeaux
Bordeaux Rouge
1/1 but. 16:-, 1/2 but. 9:-

Le Cardinal
Magn 48:-, 1/1 but. 25:75, 1/2 but. 15:-

Le Vallon Hanappier
1/1 but. 27:-, 1/2 but. 15:50

Ch. Paveil de Luze
1/1 but. 27:75, 1/2 but. 15:-

1959
Ch. Troplong Mondot St. Emilion
1/1 but. 36:-

Rhone
Cotes-du-Rhone
1/1 but. 20:-, 1/2 but. 11:-
1962

Dom. de Nalys Chateauneuf-du-Pape
1/1 but. 30:-

Rott vin pa karaff
1/1 but. 13:-, 1/2 but. 6:50, 1/4 but. 3:25

rycker

Roda viner

Bourgogne
Bourgogne Vieux

1/1 but. 22:75, 1/2 but. 13:-

Beaune du Chateau

1/1 but. 35:50, 1/2 but. 19:75"

1964
Nuits Saint Georges
1/1 but. 58:-

Beaujolais Royal
1/1 but. 25:75, 1/2 but. 15:-

Beaujolais Gourmet
1/1 but. 28:-, 1/2 but. 15:50

Italienskt

Chianti Ruffino
Magn 44:-, 1/1 but. 25:75, 1/2 but. 15:-

Rosé

Fleur de Provence
1/1 but. 17:50

Rosatello
1/1 but. 23:50, 1/2 but. 13:50

Vita viner

Bordeaux

Chateau Jacquet
Halvtorrt
1/1 but. 19:-, 1/2 but. 10:75

1962

Chateau la Louviére Graves
Torrt
1/1 but. 35:-

Bourgogne
Dry Pouilly Fuissé
1/1 but. 35:-, 1/2 but 19:-

Vitt vin pa karaff
1/1 but. 13:-, 1/2 but. 6:50, 1/4 but. 3:25

Rhen-Mosel

Liebfraumilch
1/1 but. 17:50, 1/2 but. 9:75

Piesporter Falkenberg
1/1 but. 34:50, 1/2 but. 19:-

Champagne
Lanson Brut Black Label
1/1 but. 54:-, 1/2 but. 30:50

Veuve Clicquot Goiit Américain
1/1 but. 55:-

Glom ej att friga efter
manadens husvin!

Aperitifs 6 cl Ol & porter Portvin 6 cl
Martini Extra Dry 4:50 Klass I: Gradask 4:50
Martini Bianco 4:50 Lyckholms 2:- Invalid Port 4:80
Martini Rosso 4:50 Cachucha White Port 6:-
Dubonnet 4:50 Klass I1:
Pikina 4:50 Falstaff’s Fatol Stor sejdel 5:-
Carpano Punt e Mes 4:50 ~ Falstaff’s Fatol Liten sejdel 3:- Madeira 6 ¢l

4 cl Campari Bitter 5:-

Pilsner 2:75

Malvoisie 4:50

| Carlsberg Hof 3:40
| Klass IT1:
Pripps Bla 4:25 Cognac 4 ¢l
Sherry 6 cl Tuborg Guld 4:50 s .
Gronstedt xxx 5:50
Amontillado Superior 4:50 Bass Bale Ale 4:50 Gronstedts Monopole 6:-
Tio Pepe 6:- Carnegie Porter 4:25 Courvoisier V.S.0.P. 8:50
Dry Sack 6:- ) <
ry Sac Snaps 4 ¢l Martell XXX 5
s Renault Carte Noire Extra 9:-
Absolut Rent Brinnvin 4:- e kb :
2 ine Antique 9:-
Biéska Droppar 4:50
. Angostura 4:50 ;
Alkoholfritt Aalborgs Jubileum 5:50 W
Bitter Pellegrino 2:50 Rysk Vodka 6:50 Likor 4 ¢l
Rotlack Bokma Genever 6:- Sv. Anisette 5:-
1/1 but. 8:50, 1/2 but 5:- Calvados Boulard 6:- Cointreau 7:-
Weisslack ) Drambuie 7:-
1/1 but. 8:50, 1/2 but 5:- Punsch 6 cl Gul Chartreuse 7:50
Schloss Boosenburg Carlshamns Flagg 6:- Rod Grand-Marnier 7:50
1/1 but. 14:- Cederlunds Torr 6:- Seéve Fournier 6:50
: Fraga efter var drinklista!
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