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CANAPEES DES GOURMETS

Delikatesskanapéer med varm bouchée

TOAST ANGLAISE
Rékt lax, pepparrotsgridde, rikor
Smoked salmon, shrimps, horseradish cream

SALADE NICOISE

BLINIS au caviar * kaviar * caviar
aux ceufs d ablett * [6jrom *
blay spawn
au saumon fumé * rokt lax *
smoked salmon
aux harengs marinés * matjessill *
matjesherring

POTAGE BOULA BOULA
Glacerad skéldpaddsoppa
Creamed turtle soup

OMELETTE LORRAINE
Omelett med skinka, ost och graslok
Open omelet with ham, cheese and chives

FILETS DE SOLE TOUT-PARIS
Sjotungsfiléer med hummer och vitvinsds
Sole with lobster and white wine sauce

TRUITE GRILLEE AU RATATOUILLE
Grillad forell med sydfransk gronsaksragu
Grilled trout with vegetable stew

T-BONE STEAK FORESTIERE

Med smdlok och kantareller, Béarnaisesds

TOURNEDOS BRILLAT-SAUARIN
Oxfilé med gdslever och risbordure
Tournedos with gooseliver

RIS DE OEAU AU PORTO
Portvinsbrisserad kalvbriss med
champinjoner

Braised sweetbread with mushroom:s

INDIAN CHICKEN CURRY
BOMBAY STYLE

POULE DE NEIGE NORUEGIENNE
Snoripa pa norskt sdtt
Ptarmigan with creamsauce

SOUFFLE AU CITRON

Minimum 2 persons

POIRE FLAMBE AU WHISKY
Flamberat piaron med whiskysds

GLACE AU RHUM AUEC
PETITS CREPES CHAUDES
Russinglass med plittar
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FORRATTER / APPETIZERS
i samband med varmraitt

SMORGASTALLRIK 7:=
Hors d®ceuvre plate

AGG MARIE LOUISE 8:-
FARSKROKT LAX (en skiva) 12:-

med citron / Smoked salmon
with lemon

RAKOR OCH OST 8:-
Shrimps and cheese

SANNASOSTRON 3 st, 1150
Oysters

SKALDJURSTERRINE med 7:=-
Rhode Islands4s / Tureen of

shell-fish

SCAMPI FRITTI 12:-
SMOR QCH BROD 1:50

Assorted bread and butter
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VARMRATTER °~ '/ "ENTREES
OMELETTE FINES HERBES 9:- .
PAUPIETTES DE SOLE 19;-

FREDRIK / Glacerade sjoétungs-
rullader med ostron

KOKT VATTERNRODING med 16:-
Hollandaises&s / Boiled red
snapper with sauce Hollandaise

RAGU PA BJORN med flisk, 17:-

16k och kantareller / Ragu of bear
ENTRECOTE BORDELAISE 16:-

KALVKOTLETT med skinka,
tomat och ost / Veal cutlet with
ham, tomato and cheese

KRONAR TSKOCKA med rért smor 8:-
Artichoke with stirred butter

14:50
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Lordagen den 20 november 1965
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