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FOR ER SOM VILL ATA SNABBT:
FOR THOSE IN A HURRY:

TILL ATT BORJA MED:

TO START WITH:

Shantoie (s JSTHO(0 L 130 0 v 0 30 a0 B 0076 Q0G0 GG 0 000
Bread  and DUt eri e e el s eleiels erstshore skuyel seyets
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Liten sillvariation med smor, brod och ost ..
Pickled herring, bread and butter, cheese ..

Rikcocktail eller fiarska riakor

Lickertallrik med smor och brod ..........
Delicatessen dish .........ccoeeeieeennennn

DEcratineradessnittar s a s LT

2 hot cuts

1DEFTSE S0 600 0.0 0D D56 0 0.0 OG0 O O G D6 6 i
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SOM HUVUDRATT

Shrimp cocktail or fresh shrimps ..........

FORESLAR KOKSMASTAREN:

THE CHEF SUGGESTS:

SOM AVSLUTNING:

TO FINISH OFF':

Schweizerost
Swiss cheese

Adelost
Blue cheese

Centralens Gourmetglass
Our special ice-cream

Marédngsuisse, "Hovdessert”
Meringue Suisse

Fruktsallad
Fruit salad

8:75

3:25

8: 25

2505

4:25




FOR ER SOM HAR TID
ATT KOPPLA AV:

FOR THOSE WHO WISH
TO EAT AT LEISURE:
® A LA CARTE VINER/WINES
! / FORRATTER pr glas
HORS D’'OEUVRE PORTVIN 4ecl 1/2 1/4
‘ SERIOID POV, . o i vretos nla o v o b i s 1: 60 14: 75 8: —
i Gridask (Very Old Superior) .......s.sesai 16: 50 9: 25
Invalid Port, Sandemanm ........oisssensss 19: 50 10: 25 |
Cachucha, White Port, Offley Forrester .... 29: 50 11: 75
SHERRY
PRI LAFOr0 s ore vz aelois s als e hols i1 wiee 1:50 12: 50 6:75
SOPPOR Real Tesoro, Marqués del Real Tesoro ..... 16: 50
SOUPS Dry Sack, Williams & Humbert ........... 21:50 11: 25
AGGRATTER VERMOUTH
EGGS Martini, 4 R o R 1: 90
Martinl Btra DR V. oo s oo ss doai vl 1:90
NOIlly PTRE ..o vt ecinssnevon sy st 1: 90
FISKRATTER APERITIFVINER
FISH 507 T g N R e e T 1:90
DUBORREE L il S st s speee e b el e ok 1: 90
ALKOHOLFRIA VINER 11
. Rotlagl, BOLE .ol e ciaretains o ol roieietats serais s 4:50
Weisslack, Vitt . ..oveeeeeennninnnneeeeenn. 4:50
Chateau de Grawenstein, mousserande ... .. 5:25 4: —
W 0145101 T P OSSR I O e 4:25 1: 65
KOTTRATTER
MEAT JUICER
Apelsin, e:8 200 el ... oieninn st s 1: 50
Grapefruit; c:m 2006l - oo in neine s its s o 1: 50
Tomat, c:a, 20 1 . e o e s s st 1:50
=
OL kl III
Three TOWNS . ..vvvernennenneenennennnns 2:75
AR =r o8 o A v cerranpet S et Sr e 3:25
CAPIEBOTE (oo oo ctars oty sie smiats aioiahe e al giehahoimaalons 3:25
Prippst-UBIA2 Tr ol o e L b st 2:75
) HHetNecken . vaois s v snareiain s e abearate 3:25
Q i1 ooy R T A 3295
GRONRATTER
| VEGETABLES
D)
DESSERTER
DESSERTS

’ DIREKTION AB TRAFIKRESTAURANGER




FOR ER SOM HAR TID
ATT KOPPLA AV:

FOR THOSE WHO WISH
TO EAT AT LEISURE:
A LA CARTE VINER/WINES
FORRATTER RySkikaviarto0l Sriras e 99.__  Russian kaviar Malossol 50 gr 1/1 1/2 1/4
HORS D’OEUVRE Rundrokt Ahusal med dggrora .. ... 11:—  Smoked eel with scrambled eggs KARAFFVINER
KYCKLINGSALLAD CHICKEN SALAD ROTE: < o1s avers asw s w7 s st o o o1 i e o RPN O h— 5:— 2: 50
Finstrimlad kyckling, bacon, gronsal- Fine strips of chicken, bacon, lettuce, e o 2 T O R S S s o 654 1 3.0 GO By € Cles e 2: 50
lad, gurka och tomater ......:..... e cucumber and tomatoes y
CREPE PRINS BERTIL 5D BORDEAUX
Crépe med rikor, stuvade i dillméattad Pancakes ’Prince Bertil Style” iwith ROD BORDE
HOllaNdaiSeSAs e e oreleie cleiee ciete etelohors ols 6:75 shrimps, dill, sauce Hollandaise 1955 Chateau La Mothe .....cccceoevccescsnconoosd 13: 50 7:75
’ Le Vallon Hanappier, Hannappier ........cceoeees 18: 50 10: 75
Kirvann, Schrioder & Schyler .................... 17: 50 10: 25
SOPPOR ISITVHEEDNIEY 6050656006640 J 000 cEo 7.75  Lobster soup 1958 iChateantCertanirr e o e e o et 18—
SOUPS SkoldpaddSSon DA R r ot Y Tortue Clair
VIT BORDEAUX
AGGRATTER Friterade dgg med bacon, griljerade Fried eggs with bacon, grilled tomat- Ch'ét'eau Jac‘quet """"""""""""""""" 10: 50 6:25 3:75
EGGS tomater och friterad persilja ...... 7o oes and fried parsley Olivier, Louis L:'schenaue.'r" ........................ 14:50— 8:—
Omelett med stuvade skaldjur ...... 7. Omelette with creamed shellfish Graves Rosechitel, Schrider & Schyler ........... 17: 50 10:25
ROD BOURGOGNE
FISKRATTER e S.OLE WAI_JEWSKA piloSs UL LT Bourgogne VACUX . . .. «ieie e s eioiisis oialaeets afoieleralols oioiors 13: 50 7:75 4:50
FISH Hummergratinerad sjotunga med Fillet of sole with lobster, French BEAUJOIAIS « - e e vve e e ee e ee et 19 % o
champinjoner och tryffel .......... 13: 25 mushrooms and truffle Geisweiler Grand Vin, Geisweiler ................ 93: 13: 25
Kokt piggvar med brynt smor och Boiled turbot with melted butter and 1955 Chambolle Musigny, Moillard ................ |
TR 00000 0060000000000 4E000 G 8: 50 horseradish
Salviastekt regnbagsforell med citron-
SRR A 0o 0 50 0 oo lot b AR NS AR e Fried trout in sage with lemonbutter VIT BOURGOGNE
Farskrokt Halmstadlax med spenat Smoked salmon with spinach and MACON BIATIC & o v s oieis oios ol ie st el o el shola aiale slats e el ettt 11: 50
och pocherat dgg .................. 15: —  Ppoached egyg Dry Pouilly Fuissé Réserve, Bouchard Ainé ...... 23: 50 13: 50
KOTTRATTER CEUR DE FILET PROVENCALE CEUR DE FILET PROVENCALE RHENVINER
MEAT Helstekt oxfilé pa bdadd av rastekt Roast fillet of beef with fried potat- e 1 | T dy el
potiatisiEvitlok (2 perss) Ml it s o = oes, garlic (2 pers.) Rh(?mko.mg, Maash & Nathanms e ise e s et 19: 11
T A ’ ) Steinwein, Langenbach: .. ..o e oeinsaiaiai oo 24: — 13: 75
FILE. ,DE s Ul : F{LET - VE,AU A L'OSCAR Liebfraumilch ”Madonna”, P. J. Valckenberg ...... 22: 50 13: —
Kalvfilé med hummer, knoppsparris Fillet of veal with lobster, asparagus
och Béarnaisesas .......ccocveneane 15: —  tips and sauce Béarnaise
WIENERSCHNITZEL WIENERSCHNITZEL MOSELVINER
Kalvschnitzel med citronskiva, ansjo- Vienna steak with slice of lemon, 2 .50 11: 25
visfochRlcapris R ER e o e 9:25  anchovy and caper I}Efmlg‘STOSe;: 11114:1(1; & N;l)t’faz ..l .................. ;ﬁ; 12: =
Chateaubriand med gasleverpuré och Fillet of beef with goose-liverpurée e ey et e ’ ’
Al ER 000000000 000000000 066 H00 14: 50  and truffle sauce
Rodvinsbriasserad kyckling med cham- Chicken braised in red wine, French
pinjoner, bacon och smalok ........ 9: 50 mushrooms, bacon and onions CHAMPAGNE och MOUSSERANDE VINER R
Fliskmedaljonger med gratinerade Fillet of pork with French mush- Louis Roe:derer, Carte B.lancheA. SRR St :
A X, FoBIE L ki Veuve Clicquot-Ponsardin, Golit Américain ........ 46: — 25: 50
""""""" g Deutz, Jockey Club ...ovuvevnevneunennenneennen... 41:50  23:— 120 —
Henkell Trocken, Henkell .....c.ccccciveenoesness 32:560 18: 50
GRONRATTER Kronirtskocksbottnar med sparris- Bottoms of artichoke with asparagus
VEGETABLES knopp, franska &rter och Hollan- tips, French peas and sauce Hollan- )
AaiSESASTn el e T e . 6:25 daise DIVERSIE RODA
Friterade champinjoner med Béar- Fried French mushrooms with sauce 1 (B HON I G 6 0105 0 B § O 0 G0 B0 S 00 6 G0 D10 8 6.6 6 & Gt 8:50 5:25 3:25
ENTETERS 5 0ot 016 006 105 D50 OXAG IO RO © 6:50  Béarnaise
DIVERSE VITA
DESSERTER Whiskyflamberade piron .......... 4:50  Pears flambed in Whisky (o T [ B e e e O N T A 5, v il o 8:— e Gt —
DESSERTS EXlﬁl- sprit (Prfce without Whisky) Dopff Riquewihr, Domaines Dopff «...oovvveeinn.. 18: 50 10: 75
CREPE SUZETTE CREPE SUZETTE
Flamberade smapannkakor med has- Pancakes filled with hazelnuts-butter, pr glas
seln6tsmor, apelsin och gron curacao 12: — orange, sugar and green curacwo MADEIRA 4cl
(O  Atig anitn oo g0 o0L ExKkl. sprit (Price without Brandy) Dot Paten 1: 60 1B gz,
Saint John, LieacoCk sttt i stk o te ol et s 19: 50 10: 25
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Han Det dr nagot visst med platsen. Vimmel och bradska och intressanta ansikten.

Hon Vad kan hon vara for nanting ?

Han Hon ser intressant ut.

Hon Man blir sa nyfiken. Hiar dr ju rena underhallningen att sitta.

Han S klart. Det giller stationer 6ver hela virlden. Finns inget roligare stille att dta pa.
Kommer du ihag den lilla baren pa Euston station?

Hon O! Det var hela London. Hela England. Tag, ménniskor som hade brattom, mén-
niskor som mottes, skildes, tog adjo, kysstes goddag, fina damer, gentlemin,
flicksndrtor — allt. Alla var som noveller ur livet. Man trottnade aldrig.

Titta hdr. Samma sak. Man ska inte ha férdomar mot det egna landet. Det kan ocksa
vara exotiskt och intressant. Sist jag satt sd hiir var pa perrongen i Istanbul,

innan Orientexpressen skulle ga.

Skryt inte med var du har varit.

Jag menade bara att jag tycker det har ar lika roligt, for det dr i princip

samma sak. Man dter, och s& far man pa kopet reselivets spdnning och romantik.

Ar det inte egentligen alldeles klassiskt? S& héar ska vil hérbargen och virds-

hus och gistgiverier ligga? Thop med resor?

Avgjort. Tank pa alla gamla oemotstandliga virdshus man klivit in pa i litteratu-
ren. ”Det finnes i London flera gamla viardshus, hogkvarter for diligenserna...”

Det dr ”Pickwickklubben”. Virden ropar i dorren att kusken spénner for, gis-

terna far brattom, det danar av hovar pa girden och nésta diligens kommer in-
korande med nya giéster, piskan smiller, och forsta diligensen rullar ivig. Och
skiankrummet far nya gaster...

Det verkar likadant som hér. Giaster kommer och gar. Fast hovméstaren ropar inte
ut nya tag forstas.

Visserligen, men lyss, sa hor du kanske hogtalaren fran hallen. Och vara gamla
gistgivaregardar blev stringt taget jarnvigsrestauranger en gang pa 1800-talet.
Forr fanns det inte restaurangvagnar, da stannade tagen for maltidsuppehall.

Det lir ha varit mycket gemytligt. En timme i Katrineholm, smérgasbordet fram-
dukat, rusning fran vagnarna over perrongen, och sa en gammaldags hérlig maltid.
Det dr alltsd en gammal tradition.

Forsta klass viantsal forr i tiden serverade ibland kaffe p4 mornarna. Det gar

en linje dnda fran de gamla gistgivargardarna vid skjutshallen eller dér post-
diligenserna holl till jirnvidgsrestaurangerna.

Just nu minns jag jarnvigsstationen i Helsingor med Oresund, Sverige pa andra
sidan, alla som ska med fiarjan, och sa det diar duktiga lilla loket som pustar

fram med alla godsvagnar och expresser som ska eller har kommit 6ver griansen...

Han Istanbul eller Helsingor, London eller Ko6ln. Det ar alltid lika spadnnande. Men
ge fosterlandet en chans. Det dr spdnnande hér ocksa.

Hon Titta. Vad kan hon vara? Var har hon hittat den drékten?
Han Nu kommer maten...
Hon Jag maste titta lite forst... Det hér var det roligaste jag haft pa linge.

Lay-out och teckningar: ROLF LAGERSON « Foto: KERSTIN BERNHARD « Text: JOLO och JOLANTA « Produktion: FORLAGSKONSULT, JACOB BOETHIUS » Tryckeri: SCHMIDTS HBG 632143
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SMOR, BROD
och VARMRATT

SMOR, BROD

DAGENS ASSIETT
och VARMRATT

Dagens assiett:

Legyml&da

Celestine pd flundra,
ris och Robertsds

Ugnsfiars med gronsakezr

Contrefilé med rdstekt
potatis och vitlokssmor







