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PARK AVENUE HOTEL

GTi/l
mat/ram”

A LA CA RTE

UN BON DEBUT ("Enguist-him»)

Cocktail (le llomard (hummercock'tail)
Plateau (le l'larengs (sillbricka)

Plateau glacé Lorensberg (4 delikatesser på is)
Sélcction (le Hors (l'oeuvres (gourmetbricka)

Canapés Maison (delikatessandwiches)
Brocliette des Langoustines, s :ce Béarnaise

(hal'skräflbrochette med friteradpersilja)
Escurgols a la Bourguignonue (6 st. sniglar med ritlökssmör)

Fontls (l'Articliauts Gourmet (gratinerude kronärtskocksbottnar
med hummer- & kali'brässtritning)

Toast au Caviar frais (”104120 gr kaviar)
Toast au Foie gras (med 20 gr gåslever)

Toast Gourmet
(med hackade räkor i gräddmajonäs. löjrom & gräslök)

Toast Varieté ("landgäng”)

Toast Thalia (med skaldjursstutning)

NO 5 GRANDE S S l)lL(lAllTE S (Våra stora specialitéer)

Filets (le Sole SUUYPX'lllnt'(gratinerade sjötungs/iléer med hummer,

små gäddfrikadellvr & tryffel)

Sole au Champagne (sjötunga i säs med champagne)

Sole saulée Riviera
(stekt sjiitunga med kraniirtskocksbottnar & champinjoner)

Sole lilinigsllof (friterad räl-"fylld sjätunga)

()mlire Chevalier röti au Fenouil
(helstekt välternräding med fänkål)

File! (le Turliot Fram,—aise
(bräserad piggt'arsfilé med rittrin, lok & tomat)

Coeur (le file! du Chef
(helstekt oxfilépå risbädd. vitlökssmör, bacon, tryffelsäs)

Médaillons (le Boeuf Rossini
(2 små oxfiléermed gåslervr, tryffel & madeirasäs)

Filet (le Veau (f(Mlemont
(gratinerad kalv/ilémed stuvade murklor, sparris)

Pieeata Royale
(färserade smä kalt/iléer med ris. champinjoner & madeirasås)

Selle (I"Agneau Bouquetii-rc (lammsodel med säsongens grönsaker)

Noisetles (le Cllcvreuil Gruml Veneur
(rädjursnoisettvr med viltsäs & kastanjepuré)

Faisan Régence (stekt fasanmed tuppkammar & vilt/rikndr-llor)

Gelinotte Fine Champagne (stekt järpe. sås med fin cognac)
Coq de Bois röli (stekt orre med gräddsås & sallader)

POTACES (Soppor)

()xtail-elair (klar oxstfanssoppa)

Torlue Claire (klar sköldpaddsoppa)

Velouté aux Champignons (champinjonsoppa)

Bisque de Homard (hummersoppa)

Consommé double la Saxon (med oxmärg & stjärngryn)

OE UFS (Äggrätter)

Omelellc Ambassadeur (gratinerad omelett med höns & sparris)

Oeuls poehés ”rougect noir”
(förlorade ägg med liten kali'filé& bacon. try/felsäs & tomatsås)

Oeufs en cocolte Bedford (med gåslerer, tunga, tryf/el)

Anda Imlieune (förlorade ägg på risbädd, currysås & räkor)

näet; ME s (cu-insatt,)

Pointes (llAsperges Polonaise
(sparrisknoppar med hackat ägg. rivet bröd, brynt smör)

llaricols-vcrts blornay (med stuvade champinjoner)

Coeur de Palmier Borilelaise (palmmärg med rödvinsås)

Céleri mu fugon (kall kokt selleri, gräddmajonäs med cognac.
paprikapulver, hackat ägg & try/fel)

CRILLADES ET ROTIS Ä LA BROCHE (Från grill och rotisseri)

Tournedos å votre logon (oxfilé ”somNi vill ha den") 15 :

Mixed Grill l4z.
(kalc- & oxfilé, njure. lammkotlett. bacon, prinskorv, tomat)

Cötc (le Porc, Beurre au Paprika (fläskkotlett med paprikasmör)

Poulet (le Grain (”klyvkyckling”)

Poulet (le Gras (gödkyckling)

Caneton (anka)

ENTRE METS (Efterrätter)

Gåtoau Milles Fellilles (smördegsbottnar med vaniljkräm)

Cåtcau Gala (mandelbottnar med glass och chokladsås)
Crépes Noise-tics

(pannkakor med hasselnötsgrädde, säs med curaqao)

Soulflés (liVOrs (souffléer (11' olika slag)

Banana—=ou Poircs llumlioes inkl. alkohol
(flamberade bananer eller päron med glass. mandel. melbasäs)

Glace au four Vesuvius
Sorbet Américaine (citron- & jordgubbssorbet)

Parfait la Maison (hjortronparfalt) :5(]

Fruits ralraicliis au Liqueur (isad fruktsalladmed likör) . ;50

Les glaces crelnécs (vanilj- jordgubbar - choklad- mocca) . :50
Pris per person, förminst 2 personer



PA. R K .Xx' i: x' ( i,

.En måltid utan rin iir mm

en (lag utan sol"

säger fransmannen

[ vår vinkällare finns Viner från Frank-

rike, Tyskland, Spanien, Italien, Ungern,

Portugal och Israel

llovmästaren visar gärna vår stora vin—

lista omfattande viner såväl av stora

årgångar och kända märken som fullt

njutbara vardagsviner

Torra och halvtorra alkoholfria kvali-

tctsvincr


