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UN BON DEBUT (”En god början”)

Cocktail (le Howard (hummereovktail)

Plateau (le Harengs (silllnil'ka)

Plateau glaeé Lorensberg (4 delikatesser på is)
selection (10 Han (l-oeuvres' (gourmelllrlcka)

Cullilpés Maison ((lelikatessumlu—ir'hr's)
Brocllelte (les Langoustines. s :ee Bearnaise

(hai'skräfllrrochelle med frilerallpersilja)
Escargols la Buurguignmme (6 sl. sniglar med tillökssmör)

FOIHlS(l'ArliCllauls Gourmet (gratinerulle kronärtskoeksbottnar
med hummer- & kuli'lzrässlut'ning)

Toast au Caviar [mis (med 20 gr kaviar)

Toast nu linie grus (med 20 gr gäslel'er)
Ton,—;t Gourmet

(med lillt'ÅallP räkor i grällllmajonäs, löjrom & gräslök)

Toast Variable ("Iumlgring”)

T(Jiljl Thalia (med sli'altljurssluL'ning)

u(OS GRANDE 5 5 ? E(ÄlALlTlL S (Våra stora specialiteter)

Filets de Sole Snuvcraiint' (gratinerade sjötungs/iléer med hummer, 13:
smä gäalclfrikailellr-r & tryffel)

Sole au Champagne (sjötunga i säs med champagne) 16 :Fl

Sole sautée Riviera 14 :"

(slekt sjölnnga med kronärlskncksboltnar & champinjoner)

Sole Königsllof (frilerarl räk/ylld sjölanga) 15:

()mlire Chevalier roti au Fenouil 1/1:
(lielslekt fällernrötling med fänkål)

Filet (le Turliot Franquise
(bräserall piggrarsfill; med l'ilti'in. lök & tomat)

Coeur (le file! (lu Chef
(helslekl oxfilepa risl»ärl4l, t'illöksxmzör, bacon, try/felsös)

Médaillnns de Bon-uf lån?;sini 16:
(2 små oxfiléermed gaslm'er, tryffel & matleirasäs)

liilet (le Veau (l.(,)flemmit lll:
(grutinerad kalt/[lé med stuvade murklor, sparris)

Piceata Royale 121
(fiirseralle smä kultfileermoll ris, champinjoner & matleirasäs)

Selle (l'ÅgnCuu Buuquvlii're (lammsmlel med säsongens grönsaker) 15 :

Noisetlcs (le Chen-(rull Grand Veneur 'l3 :

(rölljursnoisetler med t'illsäs & kaslanjepuré)

Faisan llegence (stek! fasanmml luppkammar & villfrikatleller) ll:

Ct-linnlte Fine Champagne (stekt jiirpc, så; anIl [in ('ognae) 15 :_

Coq (le Bois röli (slakt orre med gräddsås & sallader) lxl :"_ 0

POTACES (Soppor)

Oxtail-clair (klar oxstranssoppa)

Torlun Claire (klar sköldpadtlsoppa)

Veloutö aux Champignons (champinjonsoppa)

Bisque (le Homard (hummersoppa)

Consommé double ä la Saxon (med oxmärg & sljärngryn)

RU 8 (Äggrätlcr)

OIIIClOlICAmbassadeur (gratinerml omelett med höns & sparris)

()eufs pnclIÖS "rouge el noir"
(förlorade ägg med liten kalt'filé& bacon, try/felsås & tomatsås)

Oeufs en cocolte BC(ll01'll (med gåslever, lunga, tryffel)

Ända lmlienne (förlorade ägg på rishädd, currysås & räkor)

llLCITÄIE S (Grönsaker)

Pointes (I”Aspergcs Polnnaise
(sparris-knoppar med hackat ägg. rivet bröll. brynt smör)

Haricots-verls Blornay (med stuvade champinjoner)

Coeur (lt! Palmier BOHlQlaiSP (palmmärg med rödvinsäs)

Céleri ma fugan (kall kokt selleri. grätlllmajonäs med cognac.

paprikapulver. hackat ägg & tryffel)

CRILLADES ET ROTIS Ä LA BROCHE (Från grill och rotisseri)

Tournedos votre lagun (oxfilé "somNi vill ha den”) 15 :

Mixed Grill 14:
(kalv- & oxfilé, njure, lammkotlett. bacon, prinskorv, tomat)

Cöle de Pore, Beurre au Paprika (fläsk-kotlett med paprikasmör)

Poulct (le Grain (”Hyr-kyckling”)

Poulet de Cms (görlkyvkling)

Ganelon (anka)

ENTREMETS (Efterrätter)
(;åtcau Milles Feuillcs (smördegsbottnar med vaniljkräm)

(rålcau Gala (mandelboltnar med glass och chokladsås)
Crépes Nniseltes

(pannkakor mod hasselnötsgrärlrle. sås med euraqao)

Souflles (livcrs (sou/floor m- olika slag)

Bananes nu Pnires llnmlnies inkl. alkohol 6:
(flamlmrmle llananpr eller päron med glass. mandel, melbasäs)

Glace au four Vesuvius 6:
Sorbet Américaine (eilron- & jordgubbssorlml) 5 :

Parlait la Maison (hjorlmnpar/nit) :5()

Fruits ralraieliis au Liqueur (imd fruktsalladmed lik—iir) 5 250
Les glaccs crémées (vanilj- jorllgnlllls - choklad- mncca) 3:50

Pris per person, förminst 2 personer
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"En måltid utan vin är .com

en dag utan sol"

säger fransmännen

I vår vinkällare finns viner från Frank—

rike, Tyskland, Spanien, Italien, Ungern,

Portugal och israel

llovmästaren visar gärna vår stora vin—

lista omfattande viner såväl av stora

årgångar och kända märken som fullt

njutbara vardagsviner

Torra och halvtorra alkoholfria kvali-

tctsviner


