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FÖRRÄTTER
SILLBRICKA ....................................................

CANAPEROYAL ................................................

GOURMETBRICKA (Minst 2 pers.) ............................ p.p.

VÄSTKUSTSALLAD (Minst 2 pers.) .......................... p.p.

HUMMERCOCKTAIL ..............................................

RÄKSALLAD ....................................................

LAXTALLRIK ......................................................

CHICKENSALAD SOFUS ..........................................

BEURRECKS ....................................................

(Turkiska pannkakor)

SCAMPI FRITTI ..................................................

SOPPOR
CONSOMMEDOUBLE CHESTERFIELD .............................

GRATINERAD FRANSK LUKSOPPA ................................

TREPANGSOPPA CALIF OMAR ....................................

(Kinesisk havssnigelsoppa m. currygrädde)

BOULA-BOULA AU GRATIN ......................................
(Sköldpaddsoppa m. grönörtspuré, grädde)

POTAGE BlLLY-BY ..............................................
(Musselsoppa m. vittvin, grädde)

HUMMERSOPPA ................................................

ZUPPA Dl PAVESA ..............................................

(|laliensk soppa rn. parmesanost)

ÄGGRÄTTER
OMELETTE LA PETITE AUBERGE ..................................

(Gratinerad m. hummerstuvning)

OEUFS SURPRISE ................................................
(Förserade, friterade)

OEUFS PAULINE ................................................

(Pocherade m. Champ. i currysås)

FISKRÄTTER
GRATINERAD HUMMER VANDERBILT ..............................

HUMMER NEWBURG (Minst 2 pers.) .......................... p.p.

REGNBAGSFORELL MAXlM ......................................
(Förserad, hummer-, vittvinsös)

SLÄTVARSFILET BOULANGERE(Minst 2 pers.) ................ p.p.
vol au vent m. räkor, Champ.)

SJUTUNGSFILEER BARON BRlSSE (Minst 2 pers.) .............. p.p.

(Gratinerade m. krabba, Champ.)

sou-:AU CHABLIS (Minst 2 pers.) ............................ p.p.
(Siötungsfiléer i vittvinsös)

SOLE GRILLEE GASTRONOME ....................................

(Hel grillad siötunga)

PLANKED TURBOT(Minst 2 pers.) ............................ p.p.
(Ugnstekt piggvar på planka)

DARNE DE SAUMON CHAMBORD ................................

(Brösserad lax i rödvin)

ÅLBROCHETTE MAISON ..........................................

(Grillad på spett m. tomat, slröpolaiis)

HAVSKRÄFTOR JAMBALAYA ......................................
pikant sasm. chili, friterade bananer, musslor, ris)
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MENU

FÖRRÄTTER;
Räkzcocktail
Krabbsallad Special
Kalla ägg Florentine
bAaäessiH.nL sur grädde 0. gräslök
Skinkrullad Sofus
Cr'epes m skaldjur

SOPPOR:
Cons omme'Albion
Potage Jackson

FEKRÄTTER:
Kokt laxforell m,, hollandaisesås
Gratinerad slätvarsfilé Bonne Femme
Halstrad piggvar Genoise
Stek”: rödspättsfile' du chef

KÖTTRÄTTER:
Rumpstek Mirabeau
Bräs serad kas slerfile' Chambertin
Kalvlever al'Anglaise
Kyckling röti rno sallad
Kall järpe mn cumberlandsås

CHRCHQRJÅTTHERJ
'

Haricots verts sau'cé mg champinjoner
Grönsaksfat

EFTERRÄTTER:
Gåteau Opéra
Coupe Chantnly
Äpplen och druvor
Liten ostbricka

Torsdagen d. 6 sept. 1962
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KÖTTRÄTTER
KALVFILESOFUS ................................................ 13:50
portvinsös m. Champ.)

LAMMSÅDEL PRINCE ORLOFF (Minst 2 pers.) ................ p.p. 14:50
COEUR DE FILET SEVILLA(Minst 2 pers.) .................... p.p. 15:—
(Oxfilei i rödvinsés m. oliver, piementoes)

PORTERHOUSESTEAKGARNI (Minst 3 pers.) ................ p.p. 16:—
KALVBRÄSS DEMIDOFF.......................................... 13:50
(Sherrybrösserad m. tryffel, ströpotatis)

NJURE LUCASCARTON(Minst 2 pers.) ...................... p.p. 13:50
(Anröttas vid bordet m. cognac, senap, grädde)
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. . %Fran grillen: &TOURNEDOSJENNY LIND ............................ 15:—

(Kalvbräss, skinka, bearnaisesås) ä% MINUTE-STEAKMONTPELLIER........................ 13:50 å., (,
MUTTONCHOPS RESTAURATEUR.................... 12:50 äT-BONE STEAK ...................................... 14:—4) (KEBAB A L'ORIENTALE.............................. 11:50 ?%
(Lammkött

' |"k &
%

po spett m. 0 , tomater]
&

% SPARE HIBS SOFUS ................................ 12:— &
% (Grillat revbensspjäll på vårt sätt) &; Z%WWWWQRWWWWWWWWWQWRQRQRWWWWWWWWWWWWLÄ

FÅGEL
CANETON AUX CERISES (Minst 2 pers.) ...................... p.p. 14:50
(Stekt anka m. körsbär)
SOUTHERN FRlED CHICKEN ...................................... 10:50
(Friterad kyckling m. mais)
HÖNSBRUST IDEAL .............................................. 10:50
(Förserat, inbakat)

RAPPHUNS SOUWAROFF (Minst 2 pers.) .................... p.p. 15:50
modeirasös m. göslever, tryffel)

DUVPAJ MAISON (Minst 2 pers.) ............................ p.p. 12:50
SÄSONGENS VILTFÅGEL

&mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm%
& , - - ä%, Fran rotlsseriet: &q

0—ANKA, UNGTUPP, KYCKLING
(Stekta på spett, trancheras vid bordet)

%WWWWWWWWWWWWWWWWWWWWWWWWWWWWWWZ?
' DESSERTER

SOUFFLE GLACESOFUS (Minst 2 pers.) ...................... p.p. 6:75
(Parfait m. Cherry Heering, vanilismak)

SOUFFLE AU GINGEMBRE(Minst 2 pers.) .................... p.p. 7:—
(Varm ingefärssufflé)

SORBET AU ANANAS ............................................ 5:—
FLAN PARISIEN .................................................. 4:—
(Fransk äppelkaka m. kirschgrödde)

FRUKTSALLAD MAISON .......................................... 5:75
OMELETTE FLAMBEEAU RHUM ................................... 6 —

CREPESBORDALUE .............................................. 5:75
(Pörontörningar i vanilikröm, kirsch)
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SMÖRGÅSBUTIKEN GASTRONETTE
DEUKATESSÅFFÄREN GASTRONOME LORENSBERGSGATAN 19 TEL. 209410

ARKIVGATAN 7 TEL. 160333 (Även öppen söndagar och kvällar)

BUTIKER FÖR ER MED GOD SMAK— DIREKTION RESTAURANT SOFUS




