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STADTS VARDAGSMENY

Smor och brod 4 varmritt kr. 3:75
Serveras kl. 12—19

Maindag: Sill i papper
Pannbiff med lok

Tisdag: Vitling meuniére ‘
Kottbullar och stekt Flisk m

Onsdag: Kokt Torsk med skdnsk senapsis ........
Kalvnavarin Jardiniére

Torsdag: Stekt Rodspetta
Arter med flisk och korv

Fredag: Sillbullar med korintsis .
Tunna Fliskpannkakor

Lordag: Gratinerad Fiskfilet

Kokt firsk Oxbringa med pepparrotssas




A LA CARTE

FORRATTER

Rysk Caviar, 30 gram

Rysk Caviarsmorgas

Gourmetassietter, minst 2 pers. pr pers.
Strassbourgergaslever med sallad
Rikcocktail

Vastkustsallad

Matjessill med 16k och griadde

Crépes Romain

SOPPOR
Champignonsoppa
Skoldpaddsoppa
Dagens soppor

FISKRATTER

Farskrokt Lax med spenat och dagg ......

Kokt Lax s:ce Hollandaise

Lax Pompadour

Briackt Lax med spenat .............

Laxforell meuniére e L Y N e o
Kokt Piggvar med smor och pepparrot ..............c.
Halstrad Helgeflundra s:ce wert.................
Sjotungsfilet Blidberg .....................

Sjotungstilet:- vin Blane L. . el s e i s

SKALDJUR

Farska Rikor

Hummer 1/2

Krabba 1/1

Krabba 1/2

QStron Pr st o P e TG v

KOTTRATTER

Ralviilet HOSear sy o s’ v s, it s e v hek
Lammcotelette garni

Chateaubriand Moulin Rouge

Tournedos Rossini

Coeur de filet Charlesmagne, minst 2 pers. pr pers. ..
Blaskfilet Nobis it i,

Kalvbriss med arter

Johns Njursauté .

Mixed Grille

TAM- och VILTFAGEL

Anka a ’Orange, minst 2 pers. pr pers.
Vildand med sallader

Orre med griaddsas, gurka och gelé
Fasan med graddsas, gurka och gelé
Kyckling med gronsallad

Hons Napolitaine ....

GRONRATTER

Stangsparris Polonaise . X
Kronirtskocka med rort smor
Blandade Gronsaker i smor

EFTERRATTER

Crépes Suzette

Likorsoufflé, minst 2 pers. pr pers.

Glace au four, minst 2 pers. prpers. ..................
Flamberade Persikor

Fruktsallad i likorsas

Ostbricka

Dagens dessert




