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LES IIORS D'()EUVRES (Förrätter)

. Plateau de Harengs (sillbricka) 8:

. Sélection de Hors dloeuvres 19:
(gourmetbricka)

. Plateau glacé Delice
(4 delikatesser på is)

. Canapés Maison
(delikatessandu'icltes)

. Canapés Royal (lyxsandu'iches)

. Caviar lran Ryha
(40 gr rysk kaviar)

. Foie gras de. Strasbourg

. Roulatle (le Saumon fourrée B:."

. Salatle (lC Homiirtl(ltummersnllad) 16

. Cocktail fruits de mer 8:—»

11.

12.

13.

LES POTACES (Soppor)

14.

15.

16.

17.

18.

19.

(60 gr gäslever m. sallad)

(fylld laxrullatl)

(västkustcocktail)
Pilaff aux Crmettes Ensopatlos 8 :."

(varm räkrält)
Escargots Bourguignonne 8:
(6 st. sniglar m. ritlökssmör)
Toast 1). A. 8 .

(m. ltalstrad rökt lax. spenat. ägg-gratin)

Consommé Mirelle 3 :
(m. oxmärg o. oststänger)

Tortue. elaire 6:
(klar sköldpaddsoppa)

Torlue Lady Curzon 6:'
(legerad sköldpaddsoppa
m. currysmak)
Bisque (le HOIllal'll
(ltummersoppa)

Creme Wellington
(kycklingsoppa m. selleri
o. ris)
Potage Ill(lS (l'hiron-
(lellcs 6 : '

(kinesisk srallmsoppa)

LES OEUFS (.»l-ggrätter)

20. Oeufs cocotle Bedford 8 : '

(nt. gåslerer. oxtunga,
tryffel. madeirasäs)

. (,)culs frits Espagnole 7:"
(friterade ägg rn. bacon.
o. tomat)

'
. Oeuls pochés Mont-
pensiére 8 :

(m. currystuvad kalrlträss,
ketchup, tryffel)

. ()mclette Baron du
Barrant
(grat. hummerontelett)

LES POISSONS (Fisk)
24. Sauinon fumé a ma

fagon 14 :.

(färsk rökt lax m. sparris,
pimentoes. ägg 0. spenat)

. Filets (le Sole Souve-
raine 13 :.
(gratinerade sjötungsfiléer
nt. hummer, gädd/rika-
deller, tryffel)

arom: PARK AerUIa Horn.

. Filets (le Sole Maison
(gratinerade o. friterade
själungsfiléer)

. Sole sauté Riviera
(stekt sjötunga m. champinjoner
tt. kronärtskot'ksltotlnar)

. Sole Königshof
(friterad räkfylld sjötunga)

. Saumon grillé Royal
(grillad färsklax s:ee béarnaise och
räkor)

. Turbot ltraisé Vallée diauge
( 45 min.)
(1'inl)räst&gt;rad piggvar m. champinjon-
llarketter)

LES VlANDES (Kötträtter)

31.

'
. Tournedos Frascati 13 :.

'
. liilet (le Veau Karl Gerhard 13:

Coeur (le filet Champs Elysée
(ltelstekt oxfilépå stekt "stråpotatis".
bacon, champinjoner - märgsås)

(oxfile! llt. gäslerer. tryffel o.

madeirasäs)

(kalt'filet m. ('urry. flamlteradm. trognat'
|). sherry. hummer. ris m. färsk paprika)

ix . Cote (le Veau Arahique 10:50
(kalt'kotlelt pä arabiskt Iris)

. Métlaillons Jacques 11:50
([ oxfile!m. ltlekselleri. rötlt'insäs. ärter)
( I kalrfilel ln. sparris. bearnaise. champinjoner)

. (lotelottos (l'Agneau Lavalliére 11:50
(lam/nkolletter III. miirgsäs o.

kronärtskot'ksltottnar)
'. Piet-ata Mista 10:50

(liten oslpanerad "mixad grill.”
Ill. aromater o. tontatxäs)

LES VOLAILLES (lf'ågpl)

38. Supreme. (le. Poulet Lorensberg 13:
(gästererfärserat gödkyeklingbräst)

39. ”Chicken la King” 11:
(kokt ungltäns i säs m. sherry. cham—
pinjoner, färsk paprika, ris)

40. Pertlrcau roti Bacchus 13 :. _

(stekt rapphöna m. vindruvor,
madeirasäs o. grönsallad)

. Faisan Régence
(stekt fasan m. tuppkammar o.
viltfärsfrikadeller)

"
. Filet de Poularde froitle Surprise
(kallt kokt poulardbräst
m. ananas o. gräddmajonäs)

LLS LECUMES (Grönsaker)

lli. Åspt—rges Hokuren 7 250
(japansk stångsparris
rn. rört smör)

H. Coeur (le palmier
Fiorentino
(grat. palmmärg på
spenatltädd)

. l'lontls (liarticllauts
au foie gras
(gåslererfyllda. friterade
kronärtskocksbottnar)

. Haricols verts
Bourgeoise
(smörfräsla m. lök
1). bacon)

LES DESSERTS (Efterrätter)

l.. Soulllé Poulcttc 6 :50
(raniljsufflé m.
jortlgultltsgrädde)

. Grå—pesBordalue :50
(m. päron. kirsch,
raniljkräm)

. Poires flambées
(flamberade päron)

. Soufflé glacé
Nougaline
(finare glltssanrärtrting
m. nougat o. körsbär)

. Sorbet au champagne '

(champagneglas)
"
. Petit plateau (le
Fromage 5 :
(liten ostltricka)

'
. Petitplateau de Fruits 5:—
(liten fruktbricka)

P()L'LET _ (,'ANETON _ PliRDRIiAL' rötis a la bl'OCllCl
KYCKLINC _ ANKA _ RAPPHÖNA stekta på spett! Pris per person. för minst 2 personer
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