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KöKSMÄSTAREN REKOMMENDERAR
VECKANSHUSMANSKOST

Stekt salt sill med löksål
Kokt rimmad fläsklögg mod rotmos

TISDAG 'l'unno pannkakor — onröttado efter önskemål
Stokt rimmat fläsk mod bruna bönor

ONSDAG Kroppkakor med skirat |mör
Ugnstokt rovbonssplöll med äppelmos

TORSDAG laxpuddlng
Ärtor med fläsk och korv

FREDAG Raggmunk med stekt fläck
Kåldolmar mod lingon

LÖRDAG Strömming-flundra med potatispuré
Kokt färsk oxbringa mod popparrotnås

' Serverasmellan kl. n.se—m.m:
” " " "nu—mm

FÖR ER SOM VÄLJER STARKÖL
Carnegie stout
Three towns

" _ Crown beenOF RRATTER Canlsberg
Cr pes aux ohmmpigncns "

Häkcocktail Bgzäsiå
Sill och ost Tuborg
Kall kokt skinka med melon Amstel
Gratinerad akaldjurssnäcka
Aptitgalgzt med inlagd sill,
laxlåda ,hamburgerkött och ost
Citxsmörgås med ägg och sardell,
leveralstej och ädelost

STOR PORTION RÄKOR med två sortera ost och rädisor
eller: god smörgåstallrik kr. 3:25 som förrätt
( a la carte kr. 6:25)

ååDELIKATESSASSIETTQB.kna 5:50 &om'förrätt
( a la carte kr. 7:50)

VARMRÄTTER med smör med
och bröd förrätt

Omelette argentieul 5:50 4:75
Västkustgryto 3:75 5:00
Gratinerad sjötungsfilet med'svamp 4:00 5:25
Halstrad makrill med spenat, 5:50 4:?5
Stekt salt sill med löksås 5:50 4:75
KOKT RIMMAT FLÄSKLÄGG MED ROTMOS 4:00 5:25
Grillad rumpstek ohorronsås och

pommes frites 4:25 .5:50
Pytt i panna med stekt ägg 3:50 4:75
Bräckt medwurst,skånsk potatis 3:50 4:75
Fågelkrocketter,tryffélsås och ärter 3:50 4:75
Coeur de filat provengale: 7:50 8:75
Nystekt kyckling med grönsallad 6:75 8:00
Kall contrefilet med pickles 4:00 5:25
Gnatinorat grönsaksfat med bacon 5;5O 4:75

EFTERRÄTTER KR. 1:50
Fyllda mandalfonmar
Äppelkräm med grädde
Glasskorg
Frukt naturell

LÄCKRA BAKVERK AV EGEN TILLVERKNING

Den 14 oktober 1957

Smör = Rat.-blandn.
Serveringxpermnalen är berättigad till 10 % serveringmvgift, utiämnnd till närmast högre 5-öresbelopp.

Serveringxav ften påföre: notan.




