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wwwmmmmmwsHalstrad fetsik med spenat ..............
K& ] ] & I'ä [ IC Gösfile'tmed champignonsås .............

Smör och bröd _: 50_ Smör, bröd, ost . ' __ 0: 80 Rodspatta pleunierc .................... 2: —
Smör, bröd, ost och sill .................. 0: 90 Stekt ”971119.Flomga """"""" 2:—
Vanligt smörgåsbord .................... 1: 5 StektfiaddfdetmedWWW— """""" 2: _

D:o utan vidarespisning av rätt ________ 2: 25 Persiljefyllda strommmgsflnndror........ 1: 65
Extra smörgåsbord ..................... 3: 25 Stekt fm'” WMI”"lås””???"mfl.""""""" 1:
Dito utan vidareSpisning av rätt ........ 4; 50 ””ZSWFZC??er med.Pm'sillesm'i."""" 00
Färsk Rysk Astrakan-caviar ............. 4: Stekt sluffldmed graddsas OChlok""" 1:
Färskrökt lax med spenat och ägg ...... 3: 50 Stekt Slutpapper med skinnpotatis """ 1:
Nygrarad lax med dill ________________ 3: Stekt.anjorzs frit ...................... 1:
Inkokt last 2: 50. Laxmayonnaise ________ 3: _ Gratinerad Hummer .................... 3: 00
Rökt Simbrishamnsål med äggröra ........ 3: %
1/2 Nykokt Koster-hummer .............. 2:
H nm me rmayonnaise .................... 2: Köll-räller25

75'
Filét a la Pelle Janzon .................. 3: — ”med _ demi ___________________ : 5Råhackad biff med 1 ägg """""""" 2: 25 ggnrnedåås:ee nääeria................. 3Kall Hambargerbringa med spenat """ 21— Tournedos Princess ..................... 3: 50Kall Rostbiff med potatissallat .......... 2: — Tournedos & la Rachel __________________ 3. _'_
Kallt blandat kött med fågel, d:o 3: '— Tournedos a la Badhotellet .............. 3 ——
LUbSk'kallskinkamed spenat """"" 2: Charteaubriand med persiljesmör ........ 2. 50

å?”dglkgtifsgkmga137.165Spatial?""""" 00 Chateaubriand bordelaise ................ 25
imma , a rag rs ”in :a me ar er :— . _ » : . : » .

Kall Lammstek med pickles ............ 2: 25 eåcohtleålägga—tåligt? %
lf?”Färm" med äggröra -------------- 2= 75 Biff & la Lindström .................... 2: 25
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% Biff la Hamburg .................... 2;
a 3/6” Mg me gronsa a """""" ") Biff a la Backman .................... 2: 20

Biff & la Memsen ...................... 2. 25
Ä ggräl ' C'I' . Riff idlåda med ägg .................... 2: 25

Jägarbiff .............................. 2: 25
Äggröra natural ........................ 1: 50 Biffstekmed persiljesmör ' """"""" 2: _
Äggröra med tomater . . . . . . . . . . . . . . . . . . Ä 1: 75 Biffste-kmed lä.];.""""""""""" 2: _
Äggröra med böckling ___________________ 1: 75 Pannbiffmed lok ...................... 1: 90
Äggröra med tryffel ____________________ 2: 75 Santea Stroganoff .................. 2: 50
Ägg & la Bercg _____

-
___________________ 1: 75 BissmarksPanna”....................... 3: —

Ägg & la Classeur ______________________ 1: 75 KalvfilctJareliniere .................... 3 —

Ägg å la Orleans _______________________ 1: 75 Kalufile't Provcnzales ................... 3 _

Ägg & la Oscar ________________________ 2: 50 Kali'file't& la Oscar .................... 3. 50
Ägg å la Duse ________________________ 2: 50 Kalvfile'tmed stuvade champignoner ...... _ 3 50
Ägg & la Marchand _____________________ 3:_ Kalvnoisetter med grönsaker ............. 3 ——

Omelett natural ........................ 1: 50 Schnitzel & la Holstein"""""""""" 2 50
Omelett med spenat ____________________ 1: 75 Wienerschnitzel ..................... 2 —

Omelett med sparris ................. 2: — Escalope de veau millanaise-""""""" 2 50
Omelett med champignoner .............. 2: 25 Kal'vcotlett medstekt potatis """""" 2 _

Omelett med stuvad kalvbräss ............ 2: 75 Kalrcotlett Zingara """" ' """""" 2: P &Oeufs& la Mont Pensier ________________ 3: 50 KalocotlettRobert ...................... 2: 50
Grilyerad kalvbräss med ärter ............ 3: _

-_ __ . Stuvad kalvbräss poalette ............... 3- 50F1s k - r a l l e r Gödkalrlerer & la anglaise ............... 2 _

_. Gödkalulerer a la americaine ............ 2: ——
f_lktasjötnnga meuniére ................ 3: 50 Halstrad gödkalvnjure, persiljesmör ...... 2: 25
1_1_ktasjötungsfilét frit, tartarså's .......... 4: —— Kalvnjuresauté i madeira ................ 2: 75
11ktasiötungsfile'tMarguery ............. 4: —— Lammcotletter a la Frangaise ............ 3: ——
Akta sjötungsfilét Polignae .............. 4: 50 Lammcotletter med Franska ärter ........ 2: 50
Bräckt, färsk lax med spenat ............ 3: 50 Halstrad Färfile't med ärter ............ 2: ——
Koktfärsklax s:ee Hollandaise .......... 3: 50 Montan Chops med pommes frit .......... 2' 50
GosfiletSoto Mayor ...................... 2: 50 Flöskfilét med skånsk potatis ............ 2 50



Fläskfilc't med surkål .................. 2:
Fläskfile'tmed piquantsås 2:
Fläskcotlett Robert ..................... 2:
Fläskcotlett med stekt potatis ...........
Stekt fläsk med gräddsås och lök ........ 1:
Bräckt Bacon med äggröra ............. 2:
Bräckt rökt skinka med 2 ägg .......... 3:
Bräckt rökt Renstek med äggröra ........ 3:
Bräckt rökt fårlår med äggröra .......... 2:
Bräckt Medisterkori' med äggröra ........ 2:
Kokt Frankfurterkorv med surkål ........ 1:
Bräckt Wienerkori' med 1 ägg ............ 1:
Bräckt Falukorv med stuvad potatis ......
Stångkorl' & la special ........... . ...... 1:
Stekt Norrlandspölsa med rödbetor ...... 1:
Stekt blodpudding med lingonsylt ........
Stekt blodpudding med fläsk ............ 1:
F läskpannkaka .........................
Pytt i panna med 1 ägg ................ 1:

Fågel och Vill
17/1Nystckt Morkulla med saladcr ...... .. . 5:
1/2 Nystekt Kyckling med sallat ........ 2: "
1/2 Kyckling lyonnaise .................. 3:
1/2 Kyckling bonne femme ............ 3:
1/1 Kokt Kyckling med ris och curry 5:
1/1 Kyckling a la Derby ............... .. 10:
1/1 Anka med drui'or ...............
1/1 Braiserad Anka medärter ..........
Stekt Anka med salader ..... - ..........
Stekt Gås med äppelmos ................
Sprängd Gås med rödkål . . . . Ä...........
Stekt Orre med salader ..................
Stekt Järpe med salader ................
Stekt Rapphöns med sa-lader ............
Stekt Snöripa med gräddsås ..............
Chaud-Froid på Rapphöns med sallat
Chaud-Froid på Järpe med sallat ........
Fågelqroquetter med tryffelsås ..........
Äkta Gåslecer en croute, sallat _..........

Grön-räller och syller
1/1 burk sparris med smör .............. 6:
1/2 burk sparris med smör ............ 3z'
Gratinerad blomkål .................... 2:
Kronä-rtskocksbottner Princess ........... 2:
Gratinerad färsfylld tomata ............. 2:
Stui'ade Murklor el. Champignoner ...... 2:
Äkta Franska ärter i smör .............. 1:
IIaricot i'erts a la änglaise .............. 1:
Sockerärtskidor i smör_.................. 1:
Gratinerad sparris-snäcka ............... 1:
Färsk Svensk potatis ....................
Pressgurka .......... Grönsallat

mmm SXSXSXSVI/I/I/l & Melt/III!»

Saltgurka ........... Kahns vingurka
Syltlök ............. Syltade tomater
Pickles . . .......... Syltade Aagurkor . . . .
Vingele' ............. Vinbärssylt .........

Eflerräller och Compoller
Dagens tårta ]: —. Bakelser ............
Strutar a la créme ......................
Mandelmusslor med sylt ................
Vaniljglace' med rån ....................
Clacecompotte ..........................
Clacé au four (20 min.) 2 personer ......
Clacécoupe & la Badhotellet ..............
Claee'coupe & la Melba ..................
Clace'coupe de Fruits ....................
Clace'maränger demi deuil ..............
Pe rsikocom pott ........................
Aprikoscom pott ........................
Päroncompott ..........................
Applecompott ..........................
Ananascompott ........................
Blandad Compott .......................
Krusbärscmnpott .......................
Färsk Rabarber ........................
Katrinplommon ........................
Plättar med sylt ........................
Omelette au Confitures ..................
Omellete med sylt

..__. .................

Omelettsouffléau citron .................

Omelettsouffléau curacao verte
Soufflé.& la Rothshild ..................

031 och Caces
Gorgonzola-ost, smör och caces ............
Ifocquefort—ost, smör och caces ............
Äkta Schweitzer-ost, smör och caces ......

Färska Frukler
Blå Druvor ............................
Guld—druvor ............................
Färska Persikor ........................
Färska Calwille-äpplen ..................
Franska Päron .........................
Cap-päron .............................
Williams-päron .........................
Gravenstein-äpple .......................
Astrakan-äpple .........................
Vinteräpple ............................
Biggaråer ..... Körsbär ..... Plommon
Krusbär ...... Ananas ....... Apelsin ........
Jordgubbar med grädde ................
Skogs-smultron med grädde ..............
Skogs-hallon med grädde ................
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Större och mindre lokaler finnes
för Bröllop, Middagar, Soupéer och

Sammanträden.m.m.

SÖDERTÖRNS TRYCKERI AKTIEBOLAG
SÖDERTÄLJE 1932


