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KALLA RÄTTER:
Smörgåsbord
Extra smörgåsbord
Smörgåsbord (utan vidare spisning, tillägg 1 kr.)
Smör, ost och sill
Iägermatjessill med smör
Sardiner, pr styck
Kallt, blandat kött
Råbiff med ett ägg
Läbsk skinka med spenat
Renstek med äggröra

SOPPOR:
Bouillon med ägg
Potage de Jour
Consommé med grönsaker
Sköldpaddsoppa

FISK :

Rödspetta, stekt eller kokt
Kokt Lax szce hollandaise

,, Piggvar ,,

,, Slätvar ,,

Sjötunga frit, meuniére eller colbert
SjötungsBlet Walewska
Heljeflundra meuniére
Hummer, au naturel

KÖTTRÄTTER:
Chateaubriand

Entrecöte _
Rumpsteak maitre d'Hotel
Porterbouse steak garni, 2 personer
Svensk biHstek
Biff Rydberg
,, Stroganoff
Oxtunga i Madeira
Bräckt Oxbringa, stuv. potatis
Mixed grilled å l'Anglaise
Lamcotelette

KÖTTRÄTTER:
Mutton-chop
Halstrad Fårtilet med ärter eller haricots verts
Kalvcotelette
Kalvfilet Choron
Wienerschnitzel
Kalvbräss med ärter
Kalvnjure sauté med champignoner
Fläskcotelette
Bräckt skinka eller bacon med ägg

Kyckling med sallad
Anka ,,

Hjerpe ,,

Orre ,,

Rapphöns ,,

GRÖNRÄTTER:
Kronärtskocka med smör
Blomkål
Céléri moélle
Haricots verts
Sparris, färsk
Champignoner
Årter a la francaise

ÄGGRÄTTER:
Omelett naturel eller fines herbes

,, med sparris, tomata eller champignoner
Äggröra med skinka, tryffel eller njure
Ägg i låda Meyerbeer eller americaine
,, Lorensberg
,, Special

EFTERRÅTTER:
Vaniljglace
Glace compott

,, au four (95 minuter) 2 pers. ....................................

Omelett surprise (90 minuter) 2 pers.
Coupe Lorensberg eller dame blanche
Omelett confitures
Päron Melba
Frukt efter särskild prislista.




