Stadshotellet - Vasteras

Kalla ratter
Extra smorgasbord .
Smor, Ost & Sill.
Sardiner, Sardeller
Gasleverpaste;j .
Rékor :
Farsk rysk caviar
Léjrom med smor
Hummer 1/,
Rokt Halmst. lax m. spenat&agg
Carlsh. lax, sp., dgg
Rokt gésbrost med dggrora .
Laxmayonaise . :
Gravlax .
Inkokt lax .
Hummermayonaise .
Honsmayonaise
Rokt &l med dggrora
Rahackad biff, 1 dgg
Rostbiff med potatissallad .

Consommé en tasse
2 jardiniere
Buljong med igg

,, utan vidare eplsnmg

Matsedel

Fisk

Stekt Sjotunga
Vitling

» Rodspotta .
Slatvarfilet menuiére
Kokt piggvar s:ce hollandalse
Vitling a la maitre d’hotel
Sjotunga a la Normande .
Hummergratin
Lax, s:ce hollandaise
Ristad farsk lax .

»

Varma kottratter
Tournedos a la Stadshotellet.

3 S Nebis .

i aux truffes . 3
Porter-house steak, garni (for tvd

personer) 20 min.

Chateaubriand
Entrecote grillé

5 Bearnaise .
Biffstek med 16k .
Biff Lindstrom
Lammcotelette
Lammoisette
Mutton-chops grillé (15 mm)
Farfilet med érter :
Kalvcotelette
Kalvfilet a4 la Oscar .
s FSotbise i

G » 5, Mignon .
Wienerschnitzel

2

Ur KB:s samlingar
Digitaliserad ar 2019

., Peérigeueux

Legymer
Sparris !/; burk 1/, burk
Kronértskockor
Kronirtskockbottnar a la Bercy
Arter .
Harricorts-verts
Blomkal :
Selleri a la Moélle .
Kantareller .
Pommes soufflé (20 min.)
& frites .
Bland. legymer

Kyckling med sallad
Pourlade
Anka
Rapphons
Jarpe
Orre
Tjader
Snéripa

» »
”
”

»

”

Efterratter

Glace . R
Glace au four (25 min.) .
Coupe Jaques .
Melba .

»  Stadshotellet .
Omelette souffle (25 min.)

i aux confitures
Ananasbeignets (30 minuter)
Apple-beignets (30 minuter) .
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National Library

of Sweden

& grona .
Kalsbaderplommon .
Apple
Pidron
Apelsin .

Sallader

Gronsallad

Romainsallad
Tomatsallad .
Sellerisallad .

Compote
Bland. Compote
Apricos
1 Applen

Saltgurka
Pickles .
Rodbetor .

”»

»”

Camenbert .
Brie
Rochefort
Gorgonzola .
Schweizer

14
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Stacdshotellet - Vasteras

Kalla ratter
Extra smorgasbord .

3 ,, utan vidare spisning

Smor, Ost & Sill.

Sardiner, Sardeller
Gasleverpastej .

Riakor

Férsk rysk caviar

Léjrom med smor

Hummer 1/,

Rokt Halmst. lax m. spenat&agg
Carlsh. lax, sp., dgg -
Rokt gésbrost med #dggrora .
Laxmayonaise . :
Gravlax .

Inkokt lax .
Hummermayonaise .
Honsmayonaise

Rokt &1 med dggrora
Rahackad biff, 1 dgg
Rostbiff med potatissallad .

Consommé en tasse
5 jardiniére
Buljong med idgg

Aggratter
Omelette naturelle & fines herbes

skinka .
champignon
sparris .
a la Chasseur
a la Pompadour

a la Rossini .
,, Beurre Noir
,, Masséna

o olurdnes

,», Perigeueux

Matsedel

Fisk

Stekt Sjotunga

» Vitling

e Rbdspotta: .
Sldtvarfilet menuiére
Kokt piggvar s:ce hollandaxse
Vitling a la maitre d’hotel
Sjotunga a la Normande .
Hummergratin
Lax, s:ce hollandaise
Ristad farsk lax .

Varma kottratter
Tournedos a la Stadshotellet.
7 s Nebis .
AT aux truffes .
Porter-house steak, garni (for tvé
personer) 20 min.
Chateaubriand
Entrecote grillé
5 Bearnaise .
Biffstek med 16k .
Biff Lindstrom
Lammcotelette
Lammoisette
Mutton-chops grillé (15 mm)
Farfilet med drter :
Kalvcotelette
Kalvfilet a la Oscar .
S S Soubise: i
o onoNignon
Wienerschnitzel
Kalvlever & bacon
Kalvbriss med é4rter
Kalvnjure med dggrora
Flaskcotelette . :
Brackt skinka med 2 agg
Eng. Bacon med 2 dgg ;
Salt oxbringa med stuv. potatis
Njursauté aux champignos
Biff a la Stroganoff .
Patentbiff
Biff Parmentiére .

Legymer

Sparris !/, burk 1/, burk
Kronértskockor
Kronirtskockbottnar a la Bercy
Arter . :
Harricorts-verts
Blomkal :
Selleri a la Moélle .
Murklor Kantareller .
Pommes soufflé (20 min.)

4 frites .
Bland. ]egymer

Kyckling med sallad
Pourlade ,, .
Anka 3
Rapphons ,

Jéarpe 5

Orre i

Tjader

Snoéripa

Efterratter

Glace .
Glace au four (25 mm)
Coupe Jaques .

o -Melba 5

,  Stadshotellet .
Omelette souffle (25 min.)

5 aux confitures
Ananasbeignets (30 minuter)
Apple-beignets (30 minuter) .
Katrinplommon ;
Glace-mareng .

Blandad frukt .
Franskt paron
Calleville apple
Vindruvor, bla

5 grona .
Kalsbaderplommon .
Apple
Pidron
Apelsin .

Sallader

Gronsallad

Romainsallad
Tomatsallad .
Sellerisallad .

Saltgurka
Pickles

Rodbetor .

Lingon
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Bland. Compote
Apricos  ,,
o, Applen .,

o oif aPdron

Compote

Camenbert .
Brie
Rochefort
Gorgonzola .
Schweizer
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